
TERMO DE HOMOLOGAÇÃO
Preíeitura lvlunicipal de Alto Alegre do lifr.r*, rr___---&--
PÍefeitura lvlunicipal

Resullado da Homologaçáo

OOOI ' Açú€r rêÍnado emôrío de p meirã quâlidade. Obtidoda canâ de açücai, coo âspeclo cor, cheiro pópÍios, sábo.docê,
coín lêor'de sacarose nhtmo de 99% p/p, seàfementação Éenro de suldâdes, paÍasiks. malêíiars leíosos e dêltitos animais

ou vêge1ais. Embãlado em sacos pláslic;s integros hêím;licamenle rechsdos co.lendo 01 kg, acondroonadc êh tárdÔs

tacrad;s. A embajãgeÍr dev€rá conter exiernamenle os dãdos de idênliícaÉo, procêdência iníomEçóês n,rn.iônàis núhêrô de
iête, data de valldêãe. qua.lrdade do p.odulo O produto déverá apÍesernar validade olnima de 0ô resês a pâdn dá dala de

en,eoa ná rndaoe Jeou q,ré1le.,co' a oq NC,'AL, t c vàloÍ Rêlê,êncra: 7 50

ere,tJra lvlunrcipal oe Aho Alegre do Pindaiê - lt ) I
RegislÍo de Precos Elehónico - 0 46i2023?Íú-Í1p---]+=-

súuãóc

ooo2-Açúcar.elinadoarnortod€p.imeiraqualdade.obtidodacanadeâqlcaÍ.comaspeclo,coÍ,chelroprópnossabordoce
cooteoÍde sacarcse mÍnrmo de 994 p/p sem femeniâçào, rsenro de sujrdades, paras,tôs marenaE rerosos e detrilos ôniúais
ou regetals. e.u"tr,lo 

"m 
sacos plásicás integros hemeirLrmente iechádos conlendo 01 [g êcondidonâdÔ' êm iardos

tâcraC;i. Aembátagem deverá c;ntêr êÍernánieniê os dados de idênltfrcãçáo. pÍocedércia. infomâçõês n!ficionâis, núme.o dê

L;ie daia de validadlê, quanlidâde do p.oduio O produlo deverá âpresentar validade mÍnima de 06 mesês â pánn da data de

ê.rmá nã Ln,oade ÉôLis,Gnre rLotaFEsERvaDAr-.G Vé o, R".êrê.oê: 7 50

oúrldróê 3MÉô

0Oo3 - Calé em pô - lorado e mordo, empácoiado à vácuo, pacoie de 50Og acoídicionado em câixa de Papeláo (COTA

PRTNCTPALT PAcoTE ' Vâlor Reieíência: 8.19

oo04- caléem pô -la&dÔ ê rnoido, eúpacolado à vácuo, pacole dê 5009, acondicionâdo êm caixa dê pâpelâo' (coÍa
RESERVADAI PACOIÊ -valor Rerêrênlia 8,19

sfu9âÔ

o0O5 - ARROZ INTÉGRÀL consistê êô gráosB4 35 inláctos q ue prêseruam a pellcula e o gêÍmen AcÔndiciÕnedÔ êm

Êaoa]aoêmolá51:-dÍeslsÉnlecollerdorae-Da|dqeflde1f..r\,lodop,odLIonarcãooláo.icánlepÍàzodevêidadeeoeso:".,;.-N;;;;;:,"*i""i"i.,""t"çes.*' 
",i"c*. ^"." ",*'- *vêroêedas 1ào devê est'ar com "aoor ãrd'doe

"ãÃ "'pài"*i 
p",irL io" ' tearun(hos ê outos inseios). o pÍoduro devêrá terrcgisto no Mrnistério daagndlrurâ ê/oL

Ivrnrseno dá saude Pacole 1[q CAMLL Va or Reierência:7,22
oddâdÔ si!4áÔ

.w frrrâtls' - ra]3r,tÁs



::;ff.
OOOT - Biscoilo salgado. tipo Úeam cracker, cômposiÉo básie:íannha de trigo, gordura vêgotal hir.oge.da, água sale
demais substânoa; pemiidas acondicDnad8 en pâcorês dê polip.opileno, âlüi@ hêmellerenlê vêdsdd cÔm no mrnimÔ

4OO o e embalados em Éda de DâDeláó lrmpa, lnlesrâ e rêsr§lentê a êDbalagêm dêvsrá @nle. extêmomênt€ 6 dados de

deniú@ção e prcedênc'e, rhlomaçáô núí.ronáI. nÚmêro dê lole dãla de vã:idsdê. quanlidadê dê prodúo. O proddo devê'â

"o,"semár 
,ar,oaoe nrn'ma ae oO mises a oanroa oata ae enlreoa 'à un dade ÉqLisil8nle _ oACOTE _ vâlor RêÍêrénci8 7.16

oooS - BLscoilo doce lipo maisená - lrpo maise.a, 6mposição Dá§ica farinha dê tigo, gordrrá ve!êtal sal. á§úeÍ-e-ouÍ8s 
-, -

substâncias oemitida; Pct @m 4oo óÉmas, deüddmênte rolulâdos, 6nío.me legislaÉo ügênte. (coÍÀPRINcIPAL) HlLEla_
vãlôr Rêlêrênciá 7.88

r M.ôríFi.rôEsERvc.srÍôÀ HtrirÂ

HILÊlA - valor R6f6rência: ?,80

0OOg - B scoiio doco liPo maisena - tipo maisena, composrçào bá6rca rannha de lllgo goÍdÚá vegêtsl 3'1,,'rÚcr e Ôulr6s

sutsunciaipermiriOai Pcl com.oo órâma§ devida nteiotulados conÍorrnê logrllâÉo vigenl6 (CoIA RESERVADA) _

oolo ERVILHA em conserya com 2009-em lala dê 30 g.amas @mYâ{Éade mÍnimâ dê 1 ano. - OUERO - vrloÍ Reíerêocia:

4,86

oollMilhove.deemcon.€.com2oo9.em]âtâd,s30graoascoÔvãtidadê,nínimadelâno'-UN|oADE.vàlorRele.ância

ool2'Exl'atodetomáleconcêrtÍado'plodulolê§UllantedaconÉniÍaçàodepoFadelomâtepolprocêssoteoolÓgico
oÍeoáÍado @m Íulos. àoJros sê'êconàdo§ sem pelê. sem sereíêe e aorámes ddÍoà's sello dê sqidâd€s e 'erenlaÉo
5ãi,J,"à-"ài" ". 

ÀL" oJlsoo. oe nanores. com verniz sanitário, Íecrávadâs ssm esturâmefllo§, sêm vazamgnro' coíosào

i"lã;,á à-àrl ã. àrt*ç0"i. 
"co;dlcionadas 

êm caixa de papêláo rimpa, htesra, Ésisrênle' rotdç'da e ramdá A ombalasem

iil,àiã à'"iiü,iúà,i,*r" 
"s 

dsdos de idenrin@çáo ê i;cedénciâ, rnÍomaÇáo nurncromr, numêro do rore,darâ de vÊrid8dê,

ü;;iid;;ã;;;;i;;;ii;i'-'" a" ÀsÀr. o p,"à,r"-01,,",a 
"p;a;niâívâÉade 

mÍnima de 1o (dêz) m6s! a pártirda data de

UNTDAoE Vâloí RaÍeréncia: 3.76

oo13 - Êânnhe de aroz ito€dâ Dacole dê 5oo gramãs, dêúdamente rot!,ados, 6nfo'm€ legislâçlo vlg€nlê ' PAcoTE _ válor



Á§.

x*----5j/,--
Ptoc. nt,

00',4 rannha Mándrôe KG vâlor Rêierénoá:6,86

0015 Fã.inha Branca seca KG - Valor Rêíêrêncla:6,66

!Ol3 - Feiáo branco tipó l, de 1ô qualidadê consll1uÍdo de no min mo dê 90% a 98% dê gráos intêiÍos e Ínie§rcs, nâ cÓi

"r,r.", 
,i-" rnoaaoe*o. \q oevrdàmer ré ror- 6dos colÍo'me eoislaaáo v'qeÍ te. <G _ valor ReÍerênoa q00

001? Fêtrão .Íeto de 1â ougldádê @nslitu]do de no mÍnimo de 9ooí a 98% de grãos inienos e lnlêgros, na co. calâc1eísii.â,
tsmra á re- oa r rg. deúôd renle roruládos. con'orôe leqisacáo vlgenle.. KO valor Referêncra 776

siÚ!ç3o

oo18 Fei]áo carioca, de 1, qualidad€.onsliluido de no mln]mo de 9o% a 98% degÍãos inteircsê lniêgros, ná cor caradeígtica.

Embalaqe; de 1 ks devidamê.iê rotulado§. cgntormê lêqislâçâo ligenlê. _ xG _ va!9l8qlclllqêiq:lE-
SlÚ.ç.o

oolgleileempóinteg.ai'.ontendonomÍnmo26%dego.duÍasembáladoemlalasdelolhade,ándrê§oUa]umhioliÓpâs'
seniâs dê Íeftrdem nàó âmâss?dàs, E§isrentes. ou êm pacores p ásircos a úminados, trnrpos náovrotados. rêsislênles, que

siraiiàm a inrelriuaae ao produio aié o momenlo de co;sumo, conrendo nô m|nfo 2009 a@ndrcionedos êm fárdos racÉdos

iu en caua ae 
-papetao 

lnipa, lnteg.a e r€srstenie. A embatagem deveré onter exreÍnamê.rê oÊdados dê idênlilicação e

i:ioceaencla. lnÍàràação núricion?i número do lolê, dalá de valdade, quanhdade do Produto e númro!e íegislro O pÍoduio

:êveÉ aprese nia r váíidãd e mÍnima dê 1o (dêz) mêses a pa.1ú da dala dê entregá nã lnidade req'u$ilante' - PACOÍE _ V'1o'

oo2n ' MãcaÍào t]po pârafuso, coÍ afra.ela' oblidâ pelo amassa.nenio da Íârinha de kigo êspecial, ovos e dêmâis sUbslâncias

"*- rr," ^.,r" à. iuanres ani,loa,s súlidades. paíasitas âdmitda omidâdê máxima 1 3% embalagêm de 5009, em sácos

ãúrri"ii',"'ri;"."t 
" "",:os 

l-pos;ão /olroos rêsslenles qLe gâÍânlan a 'r'êqad'ide Ôo D'ooulo alê o ro-erto do

1""'-" 
"-"ii"."aoos ". 

ra6o5 aLrados. A eFoalasen devera conler e'de'.ãÍe1te ot dados de dentifiq!áo e

iiàãoe""ià iit"i,"ia" *l icionâ . núínero do lolê. dàú de laldàde, quánndâd€ do produo o ptdúo dererá apÍesenlár

!.trJdde Fi1,mà de oô rseÉrmêses a pàÍrroa da,d de erreqa nd Lnoàde,equis,rarÉ. pacoTE vsror Rêferêrciá 5 50

stséÔ

iÀfi*:É
iti44tH
à'ft#*



fb nq

Píoc. n!.

0021Ivacámolpoespaguele,@lamarelaoblid,pêloamâggafrentodafarinnsdêtdgoespecial,ovosêdemai3suBlàncias
p;;miridas isêntâ ie da;tes arliliciais sujidades p;ra6itas. adÔitids umidade márima 13%. embalagêm ds 500s em sacos

ira"rlài iiunspa,enr." 
" "roxicos, 

rrmpos irao vtoraoos, resislenle§ que garanlâm á,ntegÍidadedo produio âré o momenro do

i:o".umo aoniicionaOos em fárdo! râ;lâdos Aembâlagem déverá conloÍ ôí6rnsme.te @ d.doâ dê idênriÍ'áção e

p;o@dênciâ, rníô.maçáo nutricioná, númerô do lole dáú de vald.dê, quanlrdad€ do produto o p'odulodovê'á aptesênlaÍ
vàh.lá.,êmln'mãdê06tseElmesê§aoaítrdadâladeenllêqanaU.dádelequÉánlêss.laclal..valolReÍerêÕcia6'45

Sh4.o

oo22 - Avêiâ - aveia em ltocos linos, acondiclonádoem embálagem rê3r31ênlê tlê pollêdrêno âlô'llco drlôíúo 2009' @m

ü.ãilüça" 
"" "Á0"r"g.. 

irótl/to) dos hgredients, v6tor nur;oonêt p.5o to@cêdo.. dará d6 ,ab.c!Éo ô vâlidadê. lsento dê

"rriaàa*l 
p**iras ra.i" 

".êlên;t 
eltra;ho vâtidad€ mtnima de 06 (eis) Ír€.ês s @nlâÍdadátá de .ntregá. ' 2â6rlê -vãloÍ

0023 - AUIDO oE MILHO - tpo mâisena, emembâlrgens de 1kg que dsvo coíl€' sí3mâ'íeÍns-o3 dátlG d€ ldenüfcaÉo'

;;cêdênú. iníomâaóes nui.ictonais. número de io6. daG de Él,iade. qu.nndâ{rs do prodúo Pr.zo dê vâlkiadê mlnimo de 06

oo24 - ôleo de vegelaldê Milho _ refnado, obrido de mslêria píms vêgetãl. rsenlo dê-lubslàno6Brráílgêoicâi â sÚa

cônoos'cào lsDúo h modo e Eênto de rmDureas coÍ e od; @radaÍlllr@B garralas plasnca3 rsn3parentê6 dê 900m1'

láíalliã"ão'"ãÀ'ij iài"; :o ,nio"oi' n 
"-0"r"s". 

o.,e,a ome, enermÃenre o: dâóos dêr |denritcaf.áô ê proc€dênoa

.'iãi'Àãç-j" ,jr,i"l"i"l. ",.-o dororê dalã de vaid;d6 quantdado do produro e.um6Ío do Íes6tro o-prcú,tô devêÍá

"ri"."ni", 
,"tia"o" .'n'., oe 1o (dezr me*s ã paíú d. dara oe enrreia na un'oaoe requr§ aniê' (coTA PRlNclPÀ I _ uNrD _

Váld RêfêÍénciá: 10.18

oúde

oo25 Ôleo de vegelãl dê Milho - Íennado, oblido de malênã pirmà v6getâl r.enlo de-'ub§láno63 lramgêr câ6 à sua

ióÃposiçào. espào lrmpdoe lsenlo de impuEzss, @Í e od;r caradÀíltt@s. gâíâÍás pláslic's trâmpaHtêâ de 900mr'

ãà,ioi"iãnroo ,i. 
""i," 

ôr 20 unidades. Áembãrágêm devêíá conter enernamenrê os dadoB dêÍ rdeÍíincáÉo ê pÍocedência,

;;;;;;; il,i"l;;i ;;À"rc do 
'ore 

dara de v,r'd;de. qLanrdâde do E odúo € num6Ío do ÉeisrÍo' o prodúo deverâ

.çe"enlaNar,oaoe -rnr.a oc 1o roezl ?eses a pdÍtú da dárd de enrÍôds nd unúéde roqLrsrlsrl€ lcoTA RFscFvaoa\ _ UNID

0ó26 - Sar- refnãdo odado, com no mlnimo 96,!5% dê clorelo de §ódio e sâl§ de iodo, âcondiciônadoem Êaco dê pollelileno

coraPtl§ hi âdo €d 
"rd. pú8t,Cir8 ce,q.6Ícrd 7aoo73

rr

(>e

G



Âss.

OO27 Sardinha -êm con§etua a óeo e molho dê tômsle 125q - UNIDAOE _Valor Reíê.ê.ciar6.46
&fuge

oo28 Mnaoíe - b.anco em trãsco de 500 ól - Fo ha verde valor ReÍê4!g!elqJ!

oo2gM|SÍURAPARABoLo.6âborchocoláleelârâniâêmembslagemdemãle.iaiatóxico.htsg.o6rê§islên'ê,.ômdãlâdê
, validade é cápacidade psía 400gÍamâs. - PcÍ - valolfeíerêlcld

arú{nd.

OO3o ' FARINHÂOE MiLHO - Pacote dê 5oOgramas, devidsrente roiulâdÔs, @níome legi8l.Éo ü!Ên!s _ |DEÁL Vâlôr

oo32 - Margârinâ - Maígarina vegelal, comsalcoírposlo de 82% de go.du.a e letê, pode.do conlêr vltamlna ê dlas
slbsiància; peÍnilidas:com ásp;cros côm chetro ê ssbor própr o Acondicionâdo em pode prá§rico Atoxrco de 25o srâmâs cao(a

côm 24unid. PrimoÍ - Valor ReÍêrência: 7

oo33-AchocolaladoeÍnpÔ,rnslantàneo,solúvel,obtidopolámrslurádo(âcâuempósoluveaçÚ@r'mâ[ode(nnalêilêêmpó'
ii.i"-i, 

",r'", 
iiió ". 

i;ir;.,nasê ml.êrâÉ crnsrilúrd; de po rmo e nomosêneo, senro de lols o! raÍinha, suiidádês e

mâténáis;srá;hos. admiltndo teo. de umtdâde máxima dê l,it. econO,cionaào em pacole de pollstllêno, Íeclpientê de poliê1ileno,

iri"iii""re o" p"iú]L"" 
", 

aê lolhá de ílánd.ês, lnlêsro. res,slêí16. v€dádo hemeticamnlê e lrmpo contsndo no mÍnimo 500q

dê.esô riou,do a êmôalaoem dêverâ @nrer extêmámenle os dddos d€ ÚentúeÉo e pio@déncls 
'nÍo'm8çáo 

nuinc o'dl'

",,íãii 
à"- i"iã. o"i" o" 

"jr,oade. 
quanrdadê do pÍoddo e núrneÍo do Íêsisrro. o produto deve.á ap.ê!ênraí varidade mhimâ de

06 ses meses a pârlrrda daiã de;nÍega na undade r€quisúanle _Arii_valo. ReÍeÍência 8.10
só,(..

oo34Aíoz-lipollongo.consiiiuldosdegráosintêiroô,cômlêoÍdeonidademáxiha'5%ls6nlo-d33uiidádêsêmatéria§
;atannd, ãco;dlcionadios em embalasêmde 1ks. (corA PRINCIPAL) ' KG _valor ReÍe'ência:9,00

- PúaLtc s

oo31 - FARINHA DEARROZ - Pâcote dê 5oO gÍamas, devÉameíle rotulâdos, co.íorme legElâÉo úgênt' _ IDEAL-valor



OO35 - Aroz - liOo 1 longo, consliluldos de grâos inlênoe com lêo. de umidade máimá 15% Lento dê sljrdades e malénas
es[snhos. 3coodicroráo4s em embaÉqêm de Irc tcoTÀ REsERvaoa] . KG . válor Relê,énqá. §,00

sh,..Õ

Fh

PÍoc.

'.@Iq'MÉ1derfllpdet@nbl

- couPf,rsplixtlclÂ (d@ aiiáoÍ 7!Ó78
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