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Propostas Enviadas

o0o1 , ABÔBORA - ABÓBoFIA MADURA, dê 1" qualidade do tipo Moranga, nova, sem partês
epodrecrdâs, sêm ê pÍêsêaÇa de materialteroso e sujidadês.

0002 Alfáce crespa.lresca. de pimeira, támãnho e colorâçáo unrlornês, devendo ser bêmd*envolvida, firme e úlacia senla
de enloÍmldades nâle.ie! bÍoso e lmidade extrêmâ snoÍmal llvre d€ reslduot de ÍeriÍlzan1B, sujidadês, parasllas e laryas,
!êÔ danos flsGos e mecânicos oriundos do manBeio e ifanspone.

o0o3 Bánana ÉsPÊclE PFiÂÍAde 1'quaaidádê, graúdas. êm p6nca, trulos com 60 â 70%.1€ (alúÉção cliaâlizada. com
cascas unúôrô€s no qrau márimo de evolueáo no tamanho arcme e .aboí de e§Écie, *m Íêrimênlo3 o! deleitos, fmê3 e com

000.4 - êarárá inglesa, rãmánho.nédio, no Poolo de maturaÉo, !êm Í€Íimêntos ou dêÍêilos. sem machucados, liwês dê rêslduos



Folhas no

co05, Balalâ D@e, Íosada, boa qualdado, compacls € l5rme, sem íerimanlo§ ou delejtos, sem máchucados, livÍê§ dê râ6Ídlos

0n lq,.b

0006 - a€têÍábà. tlmanio médio. no pônlodê malúraçáo, lem Íeljrenlos ou dêÍeilos, sêm machu@dos,livres dê r.síduÔs de

a0c7 carne moida tp. 1' - Pâlnho, sem neruos, gordu.a ol] §imria.es, @m â§peclo .or. odoí e 3aboÍ ptópÍlos lsentas de
aonvos ou subsláncias eslranha3 âo proddo que ssj.m imprópriás ao @nsumoe qE alle,êm suâs câÍacleíslicas Ôâlurais
(íisie. quiorca e organolépiico) @niêÍ.o mârmo 5% dê gordutae sêbo Envolta em êmba€g§m kanspãÍenie. llwe de prÔdulos

quimicos atürca resislentê. hêrmencâínente rêlados e â vácuo @nlêndo êm s€u rotulo: esÉcio do produio, data da
eôbalagem vahdâde ê peso, sem têmpêro e suas @ndlçóêÊ dêve.áo ê§la. dê acôÍdo cnh â NormatrzaÉo da Agênciâ Nâoonâl
de vlgiúncra sániÉna (ANvlsA) con§tando. obngaloí.menie, regisl.o no §lF ou lMA. oeverá segukas sspêcincaçó6 de
Ío1Llaúeú de âcordo.om a Léol§lacão Fêderal Esoacllcâ

v.kÍôir rc



Folhas

0003 carnemoidallpo1'patnho,semnetuos,gorduÍaôusimilares,6má6pêcto,co.odorêsaborpróprio§lsêôtêsde
ad nvos ôú substâncias esÍánhâs ão produlo que §elam imrÍópÍiâs ao conÊumo o quô âlta.êm suãs eraciêíslies naturais
(Írsrca qulmrca e organoléplico) conter no máxlmo 5% de godura e seSo Envolla em embalagem lransperenle, liwê de produlos
qurmrdos, atôri.a resrstentê. héÍóoric6mênte s6rád@ 6 à vácuo conlêndo em 3êu rolulo:8péciedo p.odulo, data dã
cmbálagem, vâldad?e pêso, se.n lêmperôe súâs condiçõês deveráo esiârdê acoÍdo com a NomalizáÉoda agência Nacional
de vigirância §an{àrla {ANVlsa) corsiándo. obngaloiamentê, regi§to no slF ou IMA. o6verá seguir â§ êspêciÍcaçõe§ dê
rotulaoem de âôrrÍdô coír a

ooog Camê tpo 1', patinho, sêm n€ruos.gorduÉ ou ôimilâres, com aspeclo. cor, odoÍ é Êâbor pópÍios. lsenlas de adilivos ou
slbslancias eslranhas ao lloduto quê seiãm imprópnas ao consLrmo e que aliérem suas cârâcleísilcas nâturai§ (ílsi€ qulmDa
e oroâ.oléprlco) conlêr no,nárimo 5% de go.duta ê sebo. Envollá em êmb€l8gêm lransrárênre, livÍê de prod{los qulmrcos,

arótica rêsislenle, hêinericâmnlê .dad@ e à vácuo conlendo em §eü rotulor *Éciê do píodulo, data da e.irbalagem, vaióâd€
e peso sêm rerl]pêro ê suas condições dev€rão eslár dê aco.do câm â Nomalt.aÉo & ,4ência Nscaonal de vigiláncia sanitáná
(aNvrsA) cômiando, obngâtonàrente. Íegrsro no slF ou IMA Dere,áseguiíá3 ê3pêcificaçó6 de rotulaqea de a@ldo com a

I êo'srãcáo Fêde.el EsNif6.

o01o cârné lipo 1', pâlinhô, sem ôeryos, goíduÍa ou simrbÉ§,6m âspêclo, co,, odo. a 3.bor própriÔs.lsônl8 de adúvos ou
substancÉs êslranhas ao pÍodulo quo s6j.m rmpÍópdaâ ao consumo ê que alterom suss ê8râctêí3ll.as naluiâl§ (lsicâ. qulmrca

e dsânoléptico) conler no máriíno 5% de gordúra e sebo Envolia em embâlâgem transpârênie, livrê de produtos quími6os.

aróx ca Íesistênle hêrmeticameniê selsdos e à vácuo contendo em seu rolulo: espéci§ do prodúo, dala da embalagem valdad.
e pêsô sem rêmp€.o ê suás condiçôe§ deveráo êslar dê acordo @& a Normátização dâ Agência Nacional de vigilánclá saniláoâ
(^NvlSA) consiando, obrigâlorlâmênte, .eqi:lro no SIF ou iMA. Oeverá seguirâs ê§peciÍeç6es de rolutaged dê acordo com s
I Pô'sl:.:o FêítêÍál Frôê.i6.â

CollPit§ ."-._r 1,É-$ "r'- --ê 4n
PlrarÍCr§ .::i:!r.!nr' .44-roil
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aol I Fiqado bovino ãpÍêsênrado em peças inlefas congelado, com a§peclo de brilhanle ãvermelhsdo êscuÍo. s
.riãc1€í2âdo, rsento de machas esvêrdeada3 ou amarelsd.s, acondicioíãdo efr sá.ô de Doliêrilêro Úansparcnie.

0il2 PÉSCADO PEIXÉ ÊrLÉÍADÔ; do trpo PINTADOT isenio de escâmas ê múÍo, espinhas, nâdadekas, cabeça e viscêiâsi
sem âd;nvos ou êon§ervê.les: congeladô a -18' c, mãntido no.êslriâÍnênio e,n 10" c no Íreezer. Aspector própno da e!pé.ie: cor:
rarie iâ ê.pécie (brancâ), §en mancnas êsverdeadãs ou pardaentas Odorr pÍópÍio, isênio de par.sitos, l3ruas, Iungos e sen
odo.e sabor dê rânçc.lúb?1áda êm saco plásiico trãnspâÍente e atÓxi.o,ll6po, náoviolãdo, Íêsi§tênlê, qrc gâranla a
intes.dadê co pÍodul, sié o ôomenlo do consumo. o produio devêrá ap.êsênlar validadê mÍnima de 30 dias. Peso liquid! de 1

ri: rltl:lrlaqen pnmána.

0013 Lrrtrrçâ Calabresô - Linguiça misla tipô lôsca.â -êôbarágefr.om regi3t.o no SIF ou SISP. Côm áspéclo.ataôlêrisn§o,
cô, r.aÍ, rrm mánchás pa.dacentâs ou e§vêrdêadâ§, odore sábor p.óprio, com ádiçáo de água ou gql9 !o mâximÔ 3%

anr4 - CaÍne Súln. - t...llem pedaço§ embalada a vácuo, côngelado. pe§ando lkg e sem gordu.a aparente. O pndlto de!e.á
s., fnlurado conlo.ne e lelisláçáo úqenle. A êmbdãgem deverá @nieÍ: nôme do p.oduto ingredienies conlêúdo lq! c.
,l]..fi.âçáô dá oisem. resisko do êstâi€lêclmenlo junlo ao óryáo íis@lizador (sim, sii ou ima). idênliícaÉo do lotê, i.êniaçôes
jê.onseivãçáa, aal. de píocessamenlo, dalâ de validade ê ..mt.siçáo do produlo iinfoÍmações nutic,o.ais). Produto deveÍá
\ê r {a-!,o-ào,' -. ráoo de conqeranerto' l8 qraLs éls -§ leqàl vos\

'" tt§taa§ D E::.rer
pr8llcÁ§ .i:iri- lai ô6.:D.

lPlgçc"-xl"i
lRübtica n"



l-ronas n'-@
I 
eroces"o n';S

lRuhlica n" 4

0015 - cáme Bovinâ lrpo 1" Patrnho ou âôêm Íeslnada, âm peçás. asp€clo !.órno, náo amolecida nem pegajosa. coÍ própÍ a

serr menchas esveÍóeadâs. cheiÍo ê saboÍ própío,lrvrede suiidades, pâ.asilas e laruas, @ntorre EspêciÍcaçóês Íécncas
viqt6.a lc

Ltttua

?7É2023'AlHb§5

!0r6-(.râÍneBovinaipo1'Painhoô!acémrêsÍriadá,empeças,ã§peclopúpio,nàoamolecidanempegaiosa,corpÍÔp.iâ
,en' 'nai. nàs êsve o€Jdds che.o e s"oo' Drôp1o rr'rê de sur:dades pârásrt88 ê lâruâ§. conío'me Fspec ficáÇôês Té!ni.",

0017 - Frángo {@ta e sobrê.oxal - co.Oelado com é16 de 195! â 2009, com adlÉo dê água dê no mâimo 0%. aspeclo
prôpnô não smolecido e.êm p3gâjo.o, corp.ópná sêm mãmhas aredeâdas, chêiro ê3aborp.ÔoÍlo. @m â8ênciã de
sujdades, pa.asirâs e larvâ! Embalagem eo ôá@dê polierilêno trânspatênle, alÓxrco,lhpo, náoüolado, ÉsisDniê que garanla
pacotes dê 2 k9. scondicro.sdG emcâixas lacÍada§ com 10k9. oovsrá @.siâ. na embalagêm dEdos de idenlifcaçto,
procedénciã. inrormáçóôs nulricioôôi6, n! de loles, dâiâ de valldade, quálidadedo prodt lo. n' do egistro no SlF, SIE ou SrM

vno.roü Lc
12tf7d

Rt ?2 3'000 S,m

coÍ pÍazo de vald6de mínimo de 30 dres a pârltrda data de enlrela.
va..td lc

0013 .lRANGo SEM osso (Ílê de Peilo) ' co.gelado, com ãdiçãode águâ de no mâximoô%. asp€clo pÍópno nâo.molecido e
nên pegêjoso, coÍ pÍôpÍiâ sêm mrnchrs esverdê€das, ctloko e sabor prôPio, com ausênciá de sutidades, ,arâsitas e arvas
Eôbârâgêm êm sâ.o de polierilêno tansparsíle, âlÓrico,limpo, náo Íioládo, rcsÉlêntê que gsrants pacotes do 1 kq,
acondicronados em câixás lacÍadâs com 10k9. oêverá conslar na e.balágêm dados de identifieçáo, pÍocedência, inforÔaçõés
nlrricio.als n"de loies, dala de velidâde, qualidâdê do pÍodulo, no do,eg61ro no SlF, SIE ou SlM, @m prazo de validâde
m,nLhú dê 30 dra3 à oaritr da dãra d6 6nlÍêoa
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Rú5ÊãÀ,

ii1! - I'rEude .cÍr polpa dê lÍütas - sabôÍês vâÍiâdo§, co.sistência oêmosá, acondicionado em gafiaÍa pláslrca dê J Lrti.
ãlrxi.ã, eslérile lecaadá á vácuoiiníormaçôes nulricionais, íodê lolês, dâtâ devâlidade, n, do regbiro n. Ministério de
.!a r.;ir!.r: 9lF/ SrEl DIP!À, con prazo de valrdadê mÍnimo de 30 diãs.

0020 - Ovos - 1'q!âldadê êô càlxa conlendo 12 $riela§ de ovos devidamêntê rolulsdos, conÍorme lêgislâOão vioentê

0c2r ' Ovcg - 1'quálidadêêm câltã côntendo 12 canelas de ovos dêvdamente.olulãdos coníorme leqisiacáo vioente.

11022 cebola br..ca rrãnca ta.nsnho médo, de pnmeirá,,irmos, v1ço§as. noponto de maiu.ãÉo. semierimenios o! deleilos.



l.!i]59DÚ]2x[iI2:

0023 - cenourâ,lâmanho mêdlo no ponlo de msruraçáo, 3€m íeÍimonlos ou d6Lli6, s6m mâchucldos, livrês dê resíduos de

002.4 chuchu. côm câsca sem õrirho ê fm. milom, sm íênmntoô ou d eisilo3, lur!€s ca.lo6 , ini8das e bêm dêsenvolvidas
tNres óe teías o! co.Do3 êsi.annos ad6rênlê. e 5úp.rílciê êxl6m.

OO25 Cheúo v€rde. coô ,ôlhâs lisas, Ímes viçosas, dê cor vs.dê bíilhani.. com coloràçáo € i.mánho unilormel e lipicos da
vánedâde, rrvrês de íêsiduos dê lêriilEanre§ de coiheúa Íecente

0026 - l,olvejolha com lolhas lis8s, nmes viçosas, com @lorrçáo ê iámânho uíiíoÍmo. 6 llpl@3 da v.riedade, livrê§ de
.êsiduos dê iêrlili2ániês, de colhêitâ rscsnle

* cotrPfl§púaucls c&{wtc&ô,6caDo
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oo27 - Lrmáo r.manho médiô, no ponto de m.lurâçào §êm Íenmentos ou dâÍ.[os. lônros, !êm mânchâ3, live3 de 16iduos de

0o2B, perâ - destinado âo consumo tn nâlura', devondô sê aprese.ta. frêsc!,1ê, allnoiro o grau ideal nô tàína.ho, aroma coÍ e

;aboÍ próptios da varr€dâda, apresentar grau dê mâuÍaÉo lal quê lhe pêmrlà suponar a mãnipulação o iÍansportê ê e

con".iraiao.. conotç0"" aoàquaaas pãra o consumo medrâlo ê,medláto. nro e§larêm dânílcad.s porquaisquêí lesôes dê

ài0., iisià .""a"icã ou por iniêros i doençàs que aret€m suas cáíacleíslids. Nâo conrêr sub§tâncias teíosâ, §ujidades

p,oortosqurr,"o" o, 
"orpà" 

*tânhG ádere;tes a superío€ da @se. ê3târem É€ntos dê umidãdê ênême ãnomál âroma e

saboÍ eslrá.hos Tamanho médio e unl

0029 vdçà . ndcrô4á|. bande,â rotuo pÍoeoênrêdê o âná sadls' deslrnàdo ao coBumo "ln nãluÍâ" devê'do se ápresentaí

i'".i" ,",i-q,oo o sr* ."a, no r".""no 
",o-". "oi " "abor 

própnos dà varied'dê apÍo§ênrtr sráu dê mtrüraÉo lálqre lhe

âo otransolneêaco eruaÇão 6; á'drçóe§ adequâdas pára o consrmo med'âlo e rmed'ãio' 
'áo!ii"iJíiãi"la:"| 

""i:"-,"'"õ", 
r".oá'o" o,oe. tt"-. i"ecin@ ou por insêtoe ê doênps quê âíetet sJ's éÍácêníids

ú-jã *r. 
",úirl""tr 

r<!-s;, sulidâdes. pÍodutos qulm'@s ou corPo6 e6Íanhos ãd€Í6nFs a superÍoê dâ case' êsra'eú

is;nbs de umidáde erler.a anoÍmà1, aroma e sabor eskánhos Tâm8nho mêdio ê uni(orm€'

urÉ/F.M tuni,,.d. ,**. i:.,,,*

ou3o . IVamáô rrpo loÍmosã, 'quã.dade lMe de surroadês Dsrdsilss e lãryds tamônho 3 coloraçáo uFrlormês: dêvendo 3er

,i". a"lã",â.,Jã'" 'ii"o,i" co+ poDa rinne e rrtàcá aom danos ns'cos 6 ftcánros onuôdos do m"Jse'o e kánsDoí€

õ""",ãã rá"iiãú 
" 
.' À"""r, 

"à 
aà-*' a, .".""" 

"" 'a'i'" s t"i"-l oru" u"to oo 
""ao""ro *"'* ii-*

B corpere,r"1:#*T";:J'-fT:. .i,T'":;':";1:1f":Ht#ifffl,ã1"'d''-'"
AiaíCts cd'F ú.Íe. ectu fi*,ffi



Fothasn"_@Q
Processo no

Rübtica ""-

l

00 3 1 . Pêpino, lipo corum cles.ifrcáÉo ênra A. Tamanho e CdoráÉo U nifoms, Consumo lm6di3lo e en escala, no deore.
da seôâM.ô háximo 5 (cmco) antês dovencmentô, ca.acle.lslicasrProduto sêl*iúado con3islantê.o toque e isenlo de

-:

0032 Pimenta de chêiro, mânchas, livres de íesdLios do teílilizante3, t.mánho médio, .o po.lo d€ mâtuÍaçáo, âem Íenmenlos

oo33 Prc.iáo sem manchaô.livrês de,esÍduos de fenilizántB, lámânho módio,.o pô.to dê melurâÉo. ôem íeirenlos ou
dEfE ÔS ÊSPÊCIE VERDE/E'XTRA APLICAÇÃO CULINÁRIA EM GERAI.

Lã

0034 - Polpa dê rruta, naturar. sábo. Cajá, a@ndidqado em embelsgôm de poliprepileno lr.nspacnte, ssn cônseruanlês,
dêvendo arresênlâr na emhaláoêm á @m!o6icáo bá§ics, as informâçóês nútricionais, a dâia deenvase e 0 prâ2o de validáde

r.dF bnú. ouerle

II



Folhas nn
ProcessQ n,'?-)
Rg1bricE,a."'*l l

0035. Pôlpá dé iruia .ârural sabor calu, ã@ndjcionado em emb6lã9êm dê poiipropileno tansparênle,3êm @n.ervántes.
devendo áo.esênlaÍ n. êmb.lâqem e @mDosicáo bási€ as inío,macóê§ nulriconâis, dala dê envasee o.do de váridade

.i r3 r25co sm

R91023 F§ 2570000 S n

0036 Porpa de ÍÍlta. nátu.âr, sâbor Cupuaçu. acondiclonado em emb8lagem dê polipíopileno tansparentê, sêm consêNanles
oevêndo aorêsêntãr.á eôbalaqem a comDosiçáo básiÉ as i.lom.çóes ndricionais, dâla de envase e prazo de validáde

ouli Porla dê f.uta. .arurar, sabor Goiaba. âcondicionado êm êmbalagêm de poiipropilêÔolreÔspaÍênle sem cÔnsêívántes
derendo aoretênlaÍ ra enrbalsoem à compolrcâo bâsica, 3s úíoÍmacÕês nutricionais, ã dâlâ de €nvase e o oÍázô dê va dãde



Folhas no

Processo no

0a3E Polp6 de f,ulã, naiurâ|, sâbor A.êÍora âcondicionado êm smbalagem de polipÍoplleno lransparontê, 3em consetuanlo3.
dêvêndo aoroeenla. na êmbelaqêm a @mpGlÇto bási@, as inlom.çóês nutricionâls. â dEta dê ênvâ8ê ê o preo dê varidade.

v.brora L6

ac39 - Lâraniâ - Lara.ta d€ órima qualidâdê, com §râu médio de amadurecimento, Í€sÉ, @mraciâ ê firme, rsênla de sljidádês.
rrnr1. fdiô rÕôiâ.rn,n,r.rmF< nêvÊn.. qÊ, hm dÊsênv4le'4â , ànsôôíádG dê lnmâ ádmúâdá

OO4o - Alho. bulbô inteiío, nacionalboâ qualrdade, l5írn€ e inlaclo. s6m lesóê§ de origemÍÍsica ou eeénre pertuEçóês e

cortes, ramanho e coloÍaçáo unío.mês, devsndo Ber bêm desenvolvldo. lsento dê sujidadês, pârâsrtas ê latuâs, acÔndicionado
em sâcos plâsti.os Desando 1 kq.

oo41 Mêcaxeira frescá. hinimârentê pr@e.sadô e hisienizâda, com as caraclerlsti@3 orgdnoléptca! manlidas.



ô042 - Rêpoiho verde raaanho n*drc, no ponlo de mâtuÍâçào, §êm,erimonlos ou dêÍôltos, sêm mâchucâdos, livres de reslduo§
dê ledrlzantes

Êt i2 sed a! sfr

00.43 - Mdue lamanho dédio, .o ponlo dê msturâção. !6m íêrimontos ou dersrios. §em mchú6do3, liwêÊ dê rê§lduÔs de

rLa, F.a.iar. Ôfr

004.4 - Quiãbo, iamanho médio, no ponlo de matuÍaçáo sem ienmenlo3 ou dêÍeltos. tanÍos, sem m6nchas, livíes de reslduo§ de

r.r/F.!rdi. o!fÚÔd.

Í1C45 - tlrhô veldê in natura, êspiqas qíandes limpãs e de boa quandáds.

'à cotaPits
úsuc A c** áúdü scao.



Folhas no

Processo ni
§ubiicà.À,:.*z

on4" tê,.àô vêÍoê de t. Quslróede debulhaoo rnlegro de colhêJa reenle, cohssp€clo, ooor' cor esabo'proÊro ltr'ede

-..m. .,ir*,r,r rstoas mare,ra'l€ oio, suldrdê ou corpos eslra.tos coE gÍsu de m3tu6çáo 8óeqLàdo para Ô corsumo

;;;,";;;;;;"4r" "; 
i"ira,o" o" t"nir',"nr" o, o,Íâs slbsÉnoas qurm(â3 Embârado' er 5âcos orásrilos

úanspa.ênies õof, pes; líouldo de olKg Transporlados dê foírna adequsda

0047Abôcãxiespéciepé.olâ.lrúodeboáquâlrdadê,lsenlodesulidâde§'subsláncl.sleÍosaseg!j6És,apresenlándo
.v.r ..ô .ômÕleta dê lamânno e maluÍacão Proóulo lranspoarado a;jsquádâmenlê

rar'$04

oo.4s -Acelga ' de primê1ta, apÍês€nlando gÍâu dê €vol!çáo conplelo do tamanho aromà ê cor própriâ â6êrcia desuiidades'

vrrTorJ LC

fl 
"r^,rers 

à: .a#1.t*;.'-::T':, ;, ;",'-;1;?iffi,ãfffit:í**" -'
flrlllcl§ .5s Éd(.d 4:rm



0050 - rMerão amarelo - M6ráo de 1'qua,idade.lÍêsco. rutos com maluraçáo adeq!ãdâ âÔ.Ôrs!óo, @m áspecto Ôo.ê chero ê
sabor própno, com porpa íÍme ê inlacta, delendo sêr bem dêsêírvorYldo, i§eíla d6 eníêmidades, parasitas e leí8s, malêrial
terô§o e sújidades. sem dânos llsicos e mecánlc.s oriundos dô rnâ.!§êo ê tan§porle dê @lheitá re@nle. lNre de.ê§idúos dê

§Dônãdá§ dê Íormã edeoLadà

[Êãi6Fotnas n" -Z-1 í-
lProcesso * )fu-
lRública n" lY, ./..t. ". ." *.tr-

oo51 - Íonare. ramanho médio á grandê, dê pnmêúâ com aproximadamênte 60% de msturaÉo, sêm iêÍimentos oudefêilos,
lenrôs. sem mânchâs coÍr coioraçáo uniíoÍme e b.ilho

OO52 Achocolâtado em pó, lnsta.láneo, 6olúvô1. obtÉo pêla mi§lra do e@u êm pÓ.olúvé|. áçúer, mãltodeíf,.á leiie em pó

e/ou soro. exlÍa, íco em lilamlnas € min€rais, @nslituldo dê pó 6no ê homogêmo, i§ênlo dê eja ou Íãnnha, sujidâdes e

mâléÍjâs eslÍ3nhos, admilindo têo. dê lmidáde máÍma dê 3%. A@rÉiclonado em pá@lê dê polietileno. rocjpiênle dê poliêlrleno
recrpie.b de pôlietlleno ou dê rolhá de iandtes lnlegÍo. rês§tentê, vedado hêmsticámênte e lidpo Conteôdo no mlnimo 5009

oe óeso tiquúo A embalegem dêvetá mnlêr êÍte.nament6 os dâdôs dê ldonlifeÉo ê procêdência. jnromàÉo nulticlo.al
númeÍodo lotê. dâlâ d. váldâdê, §llanlidadédo produlo ê número do.egistro. O proddo deverá apÍesêntâÍ v.lidade mhrmâ de
06 sei§ meses á oártiÍda data de ênttêqa na uNoade teqÚisilanle.

oo53 - Açúcâr - refinado smorlo dê primeirâ qualldadê obtdo dá cana de açúcaÍ, @m aspeclo. cor. chslro prôp.ios, sabot doe
com teôide sacárcse mÍnimode 99% p/p, sem íe.mentaçáo lsento de §uiidãdes, pâÍasitas, maleriais teroso3 6 detíitos aninâis
ou veqêlais. Embalado em sacos plástós lnteqros hemetiemente lechados @niendo 0l kg, a@ndicjonados êm íáÍdos
lacrad;s. A embalagêm dêvêrá conter enern.renle os dados de idênüfic€çáo, pro@dênciâ informaçÔôs nuiricionais, númêro de

loie. dãrs de validâãê. quánlrdede do produto O produlo dêÉrá aprcseniár válldade mlnimâ dê 06 me*s a pantr da dáiá de
énrrêqa .a UNDâde Íeqúis[anle

CJI.,IPFÁS :.
ÊraticÁs



Folhas no

Píocesso n"
I Rübtica n' '

oo5.l.Aíoz'iipollongo,@n6liIuÍdo6deg'áo§inl€iro§'comtêordeUmidadoÔáxima15%i6êntodesujidãdê§êfrátárias
êslranhos, acôndi.joÉdod ê6 êmbãláoeedê 1ko

oo55 - canêla em pó - com alomâ ê §âbor levêm.lê adoo€dos s Propriêdades lerâpêúi6Ê' Embâlada§ 3m lÍ'36s @m 20

0056-ca,áempô'loíâdo€moado,êmpâcotadoàvácrlo,pa@tedoSoog.aconÍ'icionadoêmcaúâdêpapeláosslodepurezâ



Folhas no

545? CãÍé em pó - lorÍado e moído, êmpacolado à vácuo, pá.olê dê 5009. âcondicionâdô ênr caixâ dê pâpêlão. sêro de pu.ê23

âdF bímrâ ouant&d. ]"46

aiit - illcz lNÍacRAl, consi§te em gráos rnlaclos, qus preseryanr a pelÍcola e o gé,nen. Acondicionado êm êmbalagern
p á§tic8 tê§r§iênle. .!it.rd. na embalag€m idênliticaçáo do produlo, maÍca do fab cântê prâzo de validad€ € peso llquido. Náo
devem âore.entar mã..hâs escuÍas b.ancâs, avêrmeihadas ouesverdeadas, não deve êsiarcôm saborardidor nem aprêsentar
peôrâçnê. i€rú.cn.3 e ouiÍos inseios). o produlo deveÍá leÍ regiÊtro no Min§léio da Ag.iclllu€ e/ou Ministé o da sâúde.

0059 - Taoioe- Féôurâ de aâ.dioca Em pacotes de 1 kO: com dala dê tabiiGçáo e vâlidade.

0!ac - aráô lrDo hordos- 3longãdo. sugerííc'ê rnâoa, l6a, brilhante, com miolo consislenle ê sed!§oi comlosiÉo mÍnimã dã
nassr:lrrnhâ de lrigoloniícádo com íero e â.idoróliôo, âçúcâr, gotduÉ vêgelaie oulras §ubslânaâs pàmitidasi embalado em
saco piâ§ti.o áróxico, ê slas condiçóê! devêráoêáia.dê acôrdo com â RDC no 90 de 18/i0/2000 e §uãs ãltê.áçÕês poslenoies
Dcye âiêrdeÍ às .omas de ..!!lagen geGl, nukiclônale esp6cÍfcas no respe.livo Regulamenlô lécni@ quando aoÍ o caso.
Requiamenlô Técnrco q.ôrcôior o caso



lFõihas np

Processo no

Ru$l6â;ô

ooul Brs,orrô (á gado.,rpo crêàh c,Jcrêr compogiçlo bâri€:ldrirhã dê lr'Oo' goÍdura vegetd hdrogenada aqrd sáie

"ã^,,*"oiia.""t 
o"'.,i0,. q"o"o" -*r. ". 

piioüs ae por'oroprreno'iroi'm nermel'Qmenlê vêdêÍr'q cÔm t -l. no

;ào;;;;;;;;;-**depspeÉort-eá,'.s'á;'""''ü;'r"a;mbáraqêmdcvêrá@nr€rerrernsrenFosdãdosde
',-;i.""^^ê nrô.Fdanciá ,"r.,.""ao ..u,",on",, ni."rãOeloú, O"r" oevaitio"Oe quant'dâdêde p'odulo o proddo deveÍâ

à;;;;;J;;âr,í;;a;in,m; de oo m;ses . Daítr oa dâlâ dô enrrcqa na uNDade 
'eaubiiaíré

qlob!ãg&Tl€dm
iirrrip.;rãa

0062 B,scoiro docê ripo meisenâ - rleo másem. composiÉo-"i:l*.r.:lll3.li,I'9,3:,P"9í1"""-1?*1,'il""ff*"":;l:*

.*'.,k- ElPru

ã.i,R ,!.s.Ê{' o

FiahtÉNDL'ExÍri

i i r'R.\rDr

0063.coronícosm pô. íno. homosênso. oblidode-ituro:.T:11"^1*"'::l;,'llp,::,,"*r?::",: *"Id:i; 
t":#:i:iiíi

",.,.. 
(.o,o, r,co êr Do Íno. homooên"Ô. oDloo ue ";'::":li;:"""i;";;i;i;i;ãimriós e a *a esxoe. «ma,comoo e.

.om aspecto com @r, Lhe o e sdDo nEído .O und

123À'6



lFõihas "P 
-E-l q'-

I 
p,o"".ro ni )5Ji-

lnuniica n.-

001i4 LRVlLllA em consetua com 2O0q em lata de 30 oramas com validãde minima dê 1 âno,

0065 Milho verde em coBetuâ @m 2000- êm lata de 30 oÉma3 coD validáde ính'mâ de 1 ano,

0060 - Exrraio dê româle -concênkâdo. pÍodLdo ro§ulianle da mnconlraÉo de pôlpa dê lomatê poI proces§o lecnolÔgico
prepârãdo ccm íÍuios msduros sêlecionádos sêm pêlê, Bem sement$ e coranles ani66iáis, isênlo dê sujidad8 e fermenlaçâô.
acondiclonada em ralas dê 3509. de frandres, coo vêmiz saôfiáno, Íecravàdas sem o§n lamenlos, 6êm vazâmênto co(osáo
mreÍôâ ê oulrês alleráçÕes êcondlcionadâs em caüa de papeláo limpa, lnlegra, resiste.ie. reforçãda e lacrãda A êmbâlagêm
deleíâ conle, exlernahentê os dâdos dê identi66çãoe pro@dêÕciá inlomâção nutncronal número do iol6, dalà dê validade,
auanidade do oÍodl]lo e núm€ío do.eqislro. O produto dêvêíá âDrêsêniâÍ validad€ mlnima de 10 (de) meses ã paÍtÍ da dalâ dê
e.lÍeôá dà UNDade rúuisrlantê

0067 - Êainha de âroz ílocrda pacorê de 500 orámas, devidamento rotúlados, conÍorme legislaÇáo vigente



Fãtras*_l?õ-
Processo no

RüÍitiú n;

ilC68 Fa.inha Mi.cri.3

i;;i?;iiii:t*

0069 - Ferraâ Branca Seca

o07a Frlito branco tipô 1, ne 1Ôqualldâde conslllüld. de no mínimo de 90'/ô a 98% dê gráos intei.os ê htegíos na@.
.ár"-L . -d Ln bàaoem le' ko oeuiía4enre rolJlãoos corÍoíme leoisaÇão I qerle

Á nedaéo



Folhas no

Processo no_l
Rublica I:. _:l

0071 - Feirão p.êto, dê lrqualld.de @nsduido dê no minimo dê 00% a 98% deorros inieiÍos e htegro§. na coí

oo73 - Leiê Longá Vrdâ - Tpo do Leile, lulegrã, Ap.êÊêí{aç3o, Llqujda, Odgomdo Loile, vaêâ, Si§têma de Pasleuri2âçáo UHT
Teor de Gordure. 3 % ManipulaÉo EspecÍfca hsta.lánêo, Ssbor Trâdiclonsl, Conlêúdo 1 000 túilllllros (1 L). Embãlagem Í61Íâ
Pack com sàlo SlF. SrM e §lE

oo7,í - Lêire Lonos vida - Tipo do Leile, Desnáiado aplesentáçâo, Llqulda origem do !erlê, va€, sistêma de Pasleurização
UHÍ, Mânipu âÇão EspecÍlie lnsla.tà.eo, Sabor Tradicionã|, Conl6údo 1O0O Miliftro6 (1L), Embálageft feta Pack.Ôm sêro

stF. slM e srE

0072 ' Fertáo clnocá dê l'quâldade constiluÍdo dê no mlnimo dê 00% a 98% de gràos inisiros e Ínteg.os, na côí €íaclerlsÍcâ



lFãt as ,r'

lProcosso no

lRublica n"

ooTs Lerle êm pó rnlegÍár- co.iendo ôo mrnimo 26% dê gord!Ías, embaradoem ralas dê íolha de nandres oú allmínio limpas
sentãs de íerugên não amâssâdâs, .esislenles. ou êm pâcotes pláslic6 slumrnados, llmpos náo violado§ rê§islenles q!ê
qarânlaú a in1êÀ dáde do pÍodllo até o momenio de consumo, contendo no mlnimo 2009. Acondlcionâdos emÍârdos lâcrados
oL ed ôaitá dê pápêláo limpa, lntêgrâ ê rêsistente. Aembalagem devêrá @nler externa.entê Ô§ dádoô de idêtr1il5têçãÔ ê
pÍocedência, lntormâÉo nulricional, número do lotê. dalâ de valldâdê, quaílidade do prcdulo e nÚmeÍo de rogistrÕ o produlo

rn'má rrê !0 {dêzl m*e§ á DãÍrtr d3 data de ent.eoa nd UNDado roour3llEnle

xra/ F.bdd. aúila.

,r62ÚoÀnoool27e]2c,j.À]ngnkção

0076 Mêca(eo lpo pará'Uso cor amarela oblida pelo amâgsamênto dâ Ía.inha de t.igo êspecial, ovos ê dêmâls subslà..ias
perinli&s, rsê.1e de @ranles a nciais 3uiidades, paía§llas, admitidâ umidade máxiaa 13%, êmbdagem de 5009 em sa6s
préslicos tanspaÍênlês e.tóxicos,limpoô náo vio,âdo§. r€sislêntês quê gâÍa.lam a inleg.idãdedo prodlto 6!é Ô momênlo do

;onsúmo ãcondicioíâdos em íárdos lacÍado§. A embalagem dêvoÍá contêÍ extêrnâmeni. os dados dê ldenliícação e
procedêncis, inlormaçáo nuricionar. número do lote. daia dê validade, quanlidàde do p.odulo o Prodúo devêÍá aPresentar

ooTTMacaÍáolipoespagueteco.ámarelà'oblidapeloams$'m6nloda,ârinhadetigoesp4igl'Ôv6edêmâissubstáÔ.lôs
pe,mnroas, isenra ie cora,ites snmciaiô sulúadês, pa.asilás, ádmilldá lmidade raáxima 13%. embálâgêm dê 5009 em §a@s

b ástrcos kan§pá.ênles e atóxico§, limpos;áo violados, íssrsi€nles que gârantám a inlegnóade!o produlo alé o mÔrento do

;ôisúmo acondicionados em iárdos laffâdos. Âêmbalasem deverá conier externámenre os dados ds idenliÍcáÉo e
procedência, inÍonaçáo nutricrotral, númerodo lole, dala de vàlrdado, quâíirdade do produlo. O produto doverá ap'esenlal
vâridade mhrl]a de 06 (sêls) msôo§ á pa.lirda datâ dê êntrega nâ uNDade Íoquisilanle.

PUAUCAS



JFolhas no

lProces-so nu

ooTa,Malone§€-comdíadêtâbncâçáoeprazod€vsridádeno,nim06re3ê,comíegislrodoMhislôíodaÂon4lÚra.
CAIXA@nlendo embâláoôn. d,ê 200 lramás edâ.

4 d.J 0ê§/00ÓL ?3ü. -,. o.tcc

oô?o - Avéia - Av€ia em foco§ linos. acondicionado €m êmbâlâgêm êsislêntê de polielileno atóxi6 contêndo 2009, com
LdênlrticaçàÕ nâ embatagem (íótúlÕ) dôs ingredienles wlor nuldcional, peso, íomocêdor data dê fabricâçáo e lalidãdê. isenic de
, i"r"s pá'"s{as.aaâs E marerareslÍan4o va,'dade rrnrmá dê 06 rsêrs) mêses a @n€'dà dáiá dê ê.!999_

n.tE/F.airqrú oiúür,.ô

,oaa a:.nogôma.lrpô ôÍêmogemá, divêrsos saboÍês, om êmbalâgens dê 400 g, que dêvêÍá conter erteÍôámonle os dados d.
,...1 "-ào oroLedê.(,d trlormácôes nLt,cionaÉ numero de lo'e. ouánidade do Drodulo

v.bldi Lc



Folhas no_
Processo no

Rublica n'

0081 - Ce.eal rnlentir aroz e avêiã, mullierêais, do lipo mucilon lácteo ou sidilar, dê prêparo insiânláneo, prepaEdo a pâíirde
márénás pr mas s& lmpss, enÍiqueodo com vilaminas. Embá139êm: em polislil€no, bêm ved.da, @m 2309 do produto Píêzo
de vâldâde mínrmo 12 mes*. @nrár á oaíirdâ dala do ê.rôqa.

:4 6I É.e,: 23@03 . ÁiiãbÉÔ

0032 - Cerêal inlaôlil aroz, do tipo mudlo. râcleo ou similã,, dê prepáro j.§lánlánêo, pr6p.6do á partÍ de maÉne3 piÔas sâs.
rihpâs, erdquêcido com vilsminas Embálagom: em ,oliêüleno, bêh vedadâ. @m 2309 do prcduto Prâ2o de v.lidede mlnimo 1 2

mêsês a c.ntaÍ e oán. da data de ent,eoa

oo83 AMIDO oE M LHO - lipo mâi§ê.a em embalage.s dê 1kg qué dêvê conlêÍ enemâa€nle os dados de rdenl lcaÉo,
Incronà s ndmeÍÔ dê loc dsta oe vahdade ouanl'dâde dê erodLlo Prazo de valdsde 1lr _o d"

,06:.!6,0@l:eo2023',]mdaç5ô

0064 orêo dê vegerar dê Mi,ho - íêíinado oblido dê mátéÍa píma ve!elâ|, issio d6 suBlâncja6 taBgênles À suá

composrção &pálo lmpido e 6ento de rmpurezas, core odor cárac1êísli@si gaíaía3 plásli€s lranspârcnt* de 900m1

áco;dtcjánâdo en carxa mm 20 uNoades Á êmbálagem dêverá conlêÍ extêmamente os dados dêr idenliÍiêãção e procedê.cia,
rníormação nulricronâ], número do role dala dê vâlidade, qusnlidade do píodulo e nÚmorodo regislío O produto deverá

e 1o 
'dâ2, 

mêsês à DsrtÍ da dárã d6 êntÉoa nâ IJNOâd6 rêôul§tanle.



Folhas no

Processo no

roui-:sw

1103i , sar reÍinado rodadô com no mÍnimo 96,95% de crorolo de sódio e sãls dê iodo, acondicjonado êm §aco de polrelilêno

MârcrF.lrrctb o(rúdn

I

oos6 - chá caÍnomirâ - embálagem cãrxa com 10 sáquinhos ,êso Ilquido dê 10 grámâ§ A.ondicionamênlor pacoles mm 30

caxas. deüdâmente derlncados com a descÍiÉo resumidâ do material.

008: aláE â ooce embâlagem-càixâ com 10§aquhhos-peso llquidode l0 grámã§. Acondicionámênlo pacolesco 3c
.dr,, .ê,roâmê.e dênlrrcados(om àoesuÉàoresum'dsdomãle,r8l

0068 Chá cidreúa embalágem - @ixã com I o 3âquinhos - peso nqüido dê 1 0 o.âmas A@ndicionare'lo: pácolês com 30

.-,ri. oêJ.damente dêni,fi@do5 com á dêsLÍicão tesumda do matênal

".dii*E

É§.#f



Folhas no

PÍocesso no

tRublica .-,''

00a9 sâ siôia co.selada. dê primetra qualidadê co.n selo de inspêçáo saniiÉÍiá ombsladas à vácuo.

M.rcdF.àí€tu o!-[úô

PERDICÀC

(lOa,ro Farinha d.lrigo- Sem íemenlo em ehbaagêns de 1 kg nãoviolâdos, @nlendo dados dê idênl,Ícação p.ocedência
nro'm"cÔcs nLü ronàis no de rote ouanloade oo oÍoduro o orooúodêverâ aD'esenlar va[oad- mÍn'rade24 mesee

rr091 sâdrha em conserva a óieo ê molho de lomale 1259

0092 VinagÍe - bÉnêô êm Írasco de 500 ml

Ç coLrM6
PÚaUC S .ds€*.e. s.30ú



oo93 - orêoeôo d€srdrslsdo âcondrcionado em sâ@ de polêliEno: com datâ de íâbricâcáo e valid.dê

'*'* |'**

Doú em láblelo nDo ou,abaoa embalaoens com 50 UNDáde
vd4Ída Lc

0097 -ÍoÍsda dê páo írancêS de 1' qualidade. com margannã e oégâno. UNDade dê lomâ.imenlo:k9. Marca íêgl§lÍada
táhri.âcâ. Dróôriâ - Deriodo' 12 mê§es

V&Tô(l LC

triÀF-_@u-,i:"_,;:w



Folhas n-7
Processo no

lRublica no

oc!8 Prmenla môídâ condimenlô ap.ê§enlação industriàl malé.ia pnm? pirenia do reiÔo asp3clo Ílsrco moidâ em

oo99.AzÉllEoEoLlvApuro,êxrÍávirg6m,í'ã§Úcontendoaprotjmadamênle500ml'comidênrieçáodoproduloma.cado
íaúcánle, prázo dê validadee câpaüdadl. O prcduto dôvsrá sêÍ rêgislrado ío Mhi§tério daAgncutura eJôo MinislénÔ da

Saúde
[.arF.ait Ú oÚ.üí.4

ol00Temperomisio.coniendocominho.piÓêniadoroi.oêsâl'embalâgêmdevêmcontordâtsdãvslidade'lote,pelodo

qrp.rcer

1:r:q49rtur. ?6,$11r' ÍênÊ.6 
'n§.

ôal. pirenta, ebollnhá realçâÍloí rtê 3.bor' embâlagêm dev6R conier deta d'



Ul-.).ADo.ANTEl,oulooouootàsemDa6gêmdelooml,lngredlsles,âglla,sorbnál'êdul@r.nesan'ícialsocláfálode
;;; .;;à";, ;" à .-se;àí€3 áod;bênzoi@. m$rpáôem PÍazo de vàrraade mrnmo dê 1 ano á p'ítr d' data'

^ 
r .a . ú Â§sa pRoNTA paRA coNFEcÇÀO oE BoLo, sâbo. choGotatê e laianjá em Mbalagsh dê maienal .tóxicÔ tnlegÍo e

i""ll,"'i".-*.o"úà"i"u.áii","r,a"á""""p""i0'a"p"'urooo'u'"" sr'rt"' a '"'"" vit'" "' '*-" ii,*

o1ô5 Fôrha dê loúro - coNolMENÍO, APRESENTAçÁo sEco EM FoLHAS MATÉR|A PRIMA LOURO', ASPÉCTO FISICO

ioiia sece tNrrrna, el,t eMBALAGEM DE 500G, A'



ll-olhas no

f 
e,*ã."" *

lRublica .o

.r:J7 - Doce goiâbá lsenlo dê suiidades, iãruas, pa!ãsitâs, com aspecto, coÍ, cheiÍo e sâboÍ píóprio§. validadê ml.i.â I l

e.onlâr da datá de ennêaa UNDane

0146 - Êre3Lnio: cc.rdc. §ea caDa de ooÍdüra, lârLãdo, Dara uso na coniecÇâo aiimentaÇá.

ii !r. :1r..!.- ,i$,:or3 . ÊÉFúloio PEÊf,rai:c

or og ' rl UÉlJo llPC I,r! U§SARELA, em condrô.s hiqrênicás íavoráveis ao 6on§umo. conlendo na êmbálâgem dala da
iaa.r.â.r.. validâde e.e§ist.o no §llv ou SIF

M.erF.a.etr oudd.d.

alrrl .{7ertoná Vêrde, em consêrva rnlêtrá sêm.aroço em consê&â, prePahdá com rs Íirlo§ curados na variedadê piela
iíêrsôs em salmourâ {ê cônenkaÇáo apropÍiãda, em rêcilierles hermélicos. cÔro.ãção !.itomes submêlidos 2Ô procsso
teônoróqico ade.rldo. aiendendo as.o.diaóes oerais do código sanilá.io.

01 i 1 - Charque Cã.ne bovina saigada, curadã, de§sêcàdã. Sôl e con§eíva.lesr nilnlo e nltíato de sÓdio Com rêgi§Ío no

Minl§réi'. n, Aqr c!lluÍá siaroleoA

oldlàoos J.lorn,. ieoislacáo v oerl.



Folnas no í^ 2l
^ ___Y_2r__
Processo no
Ri6iôâ;a'

aRRo2 - Pd iórê dê 500 drámã§ devldàmenre roruláoo3 conlo ne leo 5 dcáo úoenle

olr4 MaÍganna - Ma.garina vegelal, com salcomposto dê 82% de gordu.a o leite, podendo @1êrvitamina e oúl.as
substâncias permitrdâs, coín aspecios com cneiro ê §aboÍ prôpno Acondicionado em pode pláslico. Alôxico d€ 250 gramas cárxa

côm ,4UN0

Vâlidade das Propostas

Lânces Enviados
0001 - ABÓBORA - ABÓBORA MADURA, dê 1' qualidade do tipo Morânga, nova. sem partês
aoodrecides, s6m a DtesêaÇâ de matêrielterÍoso 6 suiidades-

SÊJ*

* corrPi ô
PúEUCa§ :,iq.f,i:ã. 6.rL;



Folhas no

Processo no.

lRublica n'

àlêEee€peeâéÓe@ú@
eÚ,iuãáíg.ic'a.Éí!

Ê.N,adefumq!€@ír,l€fr

$n iídmr@B jô3 i. I

+secêÓpe@MesÚco3fr]dÓmãç&'!.!E.s
@ jd* e @ffiáç& a:r5

ooo2-arlâe'cÍô3p6,,Íes@ de pnmêúá, !am..ho ê coloraÉo u.itoms, dêvendo sq bem de$nvolvlda fim6 6 intâcta rsen(â

dê eníêÍmdâdês. mâlê.ial lêío§o e umldadê êírems aíomal, liúê .te reslduo§ de tênilÉánlês suiidades, pâ.asÍ.s ê l6ry6s

sem danos llsrcôs e frêcânrcos oriundo! do manusêio e l.ansp94q

Eddhg.uj.c*qílôq
al3.ee.s':r*l$oFúM&hidomeàldo!i.Ú

Énrml&e&ÚMEç6@m&lm

.



ârà!@ dê €geode eúé g.nêi.ó sm íôm3ç&: à: tê*
*ú]pnqaálgàm3aMa

@lul*e@Í6b{e.oú,b

sêmriornaF::3J:rgis

Fc pnbe d dô.umár!êo cohrrôm

#Úe4dá*Me9,úÉsjft'n,+s6lF..
Êuâóq*dâ ti+

Éâ'ÚÉe@o.d.éodDh

ooo3 - Bânana - EsPÉclÉ PRAÍAde
câscas unifoÍmês no orâu máximo de

1'qual1dâde, graúdas, em pencâ, frulo§ com 60 a 70% de mâturaçáo .limalzada, com
evoluçáo nolahânho, a.omo e Êáborda 8Écie, sêm íÂdmânrôr ô'r rlê-íêilÔs Írmês € 6m

41 17i 172@1s. DÉrÊrBlr0rrÊÀ

13 573 6eo@1.§6 . O !E S SrLvÀ

Edldh?y*l*,mh
ede4q:i@fuo.t6

Dn,. d@q,aa
Éle$e,dÍ&dD&ffi

p,âeláadaemdbÇâo6h,bh

3j.5Úec+â'j*l.@9..,ô3mrt@GesÊB
$CFJâú19:*aaMa

ÉIj,*ei,(ffiâí...6peffi

G conrires
PriButl5



no_

@! naeffil4à-nFl@ @1uc:3 i

0004 aáralâ nglêsá, ra*anho n]édio. no ponio de maluraÉo, sm ledmenloe ou deíalto3, Ém màchucâdos, livrês de r6Íduo.

á36eaa]eÉ@qêÁ6

E rutu.o@mátaé.{4h

osslftmaç&'Ô3Í.^3

Pà6llnbd. e @m6'âÉô 6npi.m

EdÉ,a,!bqud,ú1.!
e,ú@c.Etehê}6s

@lueaÔco.!lmã(àtrpk

Paã,s'âdâ Ô Ô@rm6Éô compbm

ddÚÔéFdÚ.ÍE9â**
uad'9&a.bde

É. Fí& ô dl:LlÚaêóofrrr,á

ry aotap 6pÚArtr|s .dFêniro scaN



Folhas no

Processo

ÀNOiÁOE RODFIGUÉS IRÀUJO ôrô3á6 dâ àploddc 
'.o 

e Fqâr 6 sm dnâÉâs

r,! pdda de eunêdáêô @Ei

rosade, bôâ qualidade, compaclâ e lim€, sêm Grim6nlos ou dêíeilos, §om máchrcados. livres de rêslduos

.r.7 r7?D61n3.OSrRrôUrmR^

37 976 !62,{mr4 - ors;RrBL{oOtu

vlq crlPJ 6r!r(4.

.rjÉôc+.(j&be0.b6.àdofr.eesÔ5fuE
s.ry!.Ólgh'.Efu

PdpnúÔeffb§56íPlaM

ÊI(IIO EMPREENEMENÍOS

d.!6e.+E@lóc@g'futr]l@aç&G1ê.3
ÚPnuâól!.€ê'Jra

p,â|L@âÔeotrFla(&@@h

Êdl!hqavsEqt€lihJ
er@Ô':*lelM4g.eÔem,í*iâçes63!h

B!'dlgArc3â*ê
p.r,!dú Ô duMbçlo ffid.íE

oÊd(âlhEâ!"aqFlnIJ-l

paú rudeâ d. dúuflãr.Éd.0o0r@

É'.r!dãd6ed&m6bç5ôÚnp.m

0006 - Beleíabá tamanho médro no ponlo de mâiuíãçào, §em lerimentos ou dolollos, sem m€chucados. livres de Íeslduos de

.7 
'6 

62e0ôr-59 - OrSÍRrB! oORA

s.m mÍormaÉ.s rÔ3 rê:3

pàÉ]udâdâd.dÓu'mml$.o.oryieÔ

: c,rapPl3
' túô|lcrs .d q, *"@". sc]e

RútiiiCã n" (



ÀNDFAOÊ ROORIG U E S À RÀUJO !e dom@€s ór leis
Úciurd[geâ#dJ

F!Ndd.ô@nsEr..ol],@

átú4..o..úÔÉ*.06'É@ s.n frr6ês es iêis
s.ryu!dl!.Ê3&G

0dl',lÉÔôâmb(5eí§Úl1.ú

ftÉÔqId.fuFfutmróíÍgç&!s9e6
@u.dr9&gâ*da

É!|ldâôe,d.çáo@phm

c.l',e.fu@Ô69jile
fuMe.$..'@Úmc't@sií@âç&lê1!i3
.mldfuí|.,ôfuebmd.6Ú,p,!.d19.ú.eda
F)dúeoaruuç&Úpgt

0037 Cadê mordá lipo 1 ' - palinho, sem ne os. gordura ou ôlmibr8, com ã.pecto, cor. odoí e §sbor Próprios lsônlás dê
adrivos oü substancias eslíanhas ao produto qle seFm imprôpias ao comumoe quê álierêm suas @râclêríslicas nal!íar§
{Í§lcã qulmica e oÍganoléptico) conrêr no máxrmo 5% de goíduíâ s sebo. Ênvolta em emÔalagem tÍan§Paíente, livre de p,odulos
qlrmi.os aróxr€ rsislenle, heÍmêrrcarenrê selado. ê â váôuo ent.ndôêm 3êu.otulo: espéciê do prcdolo. dala da
êrbalagêm validade ê peso âêm lêmpeÍo ê §uâ§ condiçôes deveráo eslâÍ do ecordo com a NomalizáÊo da AgêncÉ Nacional
de vEiEn§3 sani!ána (aNvlsa) @nsrándo, obrlgáro.iãm6nle, íoglsrro no slF ou lMA. oêveú seluÍ s3 8pêclncâçóes de
iorr áoeh dê e@Ído com á Leorslecáo Fedê.alE3oeciÍc3

v& CÀrJ SltrÍ4.

37s76462@i5e. orsrR B! OORA vârd0

-as coMPE/la
púA|.lcl8 c@,w r ird 6catu



oooa cáme moídá tipo 1' - paliÔho sem nêtuos, qordu.a o! §imila.es @m aspecto cor. odor ê §abor própio§ lsentas de

aditrvos o! substa.c,is eslÍáÀhás ao ptoduto qúe !êiam imprópnas ao coNumo e que allêrêm sua§ caraclêrlsliés nálúrâ6
(flsica quimrca e orgânolépltco) conrér no mâximo 5% do qordu.a s sêbo. Envolrâ êm sôbalagêm trânspaÍante livÍe de píodLrlos

iuímicôs âlórie rê_srslêntê. hêrm6licâmenle seladd e à václo contendo êm seLr rotulo esÉds do produlo' dala da

;Fbarage6 valdade e Peso. sêm temPe.o ê §uãs condiçÕes devêráô êstar d€ .coÍdo com a NomalÉâÉo dâ AgêncÉ Nacroíai

d€ J'orànciã SanrLúía (ANVISA) constando, obrigabnaniênie, .sgisi o no SIF ou IMA Oêveíá Êeg(]tr as êspedncâçoes de
, ,, ,.". ^" "^.'i^ ^^f â ê^Ê1r,,ô 

'êd..ã' 
F.n*r'4.â

Et.a&

44 ô1 ioíôF3cl ..!/r17m0É3

oátmho. sem nêruos. qoÍdurs ou similarês, com aspêcto, cor, odorê ÊsboÍ própnos' lsontas de aditivos 0u

;:.;,""-;;;i;."";;" põouio que setaÃ imp,oprias aô co.rsumo e que atreÉm suâs caracrerÍsricas narúais (Írsica. qurmica

ê.rd:n.rénr.or.onternô mâximo 5'À d6 qoÍduÍa e sbo. Envolb êmembatagêm lra'spârênle, liÚe do PÍodÚlos químicos

:,;;"; ;-"i;;i..;;;;',;;À""ii ..l.o"i 
" 

Á ,a-" -"tenao em seu roruto: cseacu do prodúo, dà1â da ombarasêm varidade

" ;"." ";- r"-*.. . ** cônocô€s oevê.ào estâí de aodo com a Nonnâ[àção da Âgônd. Nâcionál de vigilá.cia Ssnrlána

iai:jis,iii'"i,lií"iiJ. ãr,,,*rãnaÀànie. iásrt,o m str ou rMA. DêÉrá sêeuir â3 êspecmcaçôêÊ de roruraeêm r'ê eco'do com a

LeQrs âcão Federal EsPeciÍe.
v.ta c|rFJ si.a&

E'r'íÉO

#-f.tr



oolo c aÍne ripo 1", patiÍho, sem neruos. goÍduÍà ou similár*, com âspecto. cor. odo. e sàbor pÍópÍios t§enias de adillYos ou

subslâncias esiranhâs ao oÍoduio que sejam imgÚpriá§ ão conslmo e quê állêrcm suâs caracleí§ties natuíaB llísica, qlimica

e oÍganoléplico) conler no máximo 5'Á de gordu.â ê sebo Envo[â em 6mbalâgêÕ ttanspaÍente, liwê dê prodúos qulmicos

âtô;a iesistênlê. he..nêli.rrenie sêlados e à !ác!o conlendo am sêu Íolllo. espéciÔ do prodúo, dals da embdâgêm v.lidáde
e oêso. sêm iêmoêro ê suas co.dicóê§ deverão ê§iar de aco.do com â Nomatizáçáo dâ aoéncje Nâcionâldê vigllânciâ sanilári.
IANVISA) constàndo obngabriam;nb, relistrô no SIF ou lMA. Devêrá sêguiras ospeclíceÇ!6s de rot'rlâg€m de ãcordo 

'oÓ 
â

-eq srsÇâo Fedêr8' E5pecrfi6
v& cl{u anrco

001]F].oâdobovino'apresentadoempeçasmlenasongêladÔ@maspedodeb.lha.lêávsmelhadoêsculo,sâbÔlêchêilo
.ârâ.,ênz;do r!ênlo de machôs ê§veÍdêadês ou ahaÍeEdos. àcondEionâdo em saco dê pori6lilêio tansparenle

E|/--
MÀRSÀNÍOS !ddo



Folhas no

Processo no

lRubliôá'nõ



Folhâs no

Processo no

RublicaÍ"
osr.EUrooÊÀ vc,&

OISTRIBUIDORA Váó

ree 37 3r5 4?@0.r.5e. DrsiRr6urooRÁ vàrdo

FIIIOEMPâEENDMÉNTOS

odti..iÉE

,J§fl.É



Folhas no

Rubliôa ãô



IE-lhas n"-
I Processo no

iRu6liõâ- áí

oír12 PESCADO PEIXE FlLETAoOidolipo PINTADO, Éenlo de 6§camâ§ e @uro espr'has' nadádorâs c'beÇâ ê vlscêras:

::;:;,,;;;;;;;;;;É ánolr"uo á-ra' 
". 

.Àiidãno Àtiúoenro em to" c no teezer Aspêcto própÍio dâ e§pécie: coÍ:

.ô",'; ;"'";Dê"; rbl;;;, '"-.ãncn"' "","'0",0"i " o'aà*m* ooo' própao' rBânto de parasíos raryâs tunqosesea

:;ã; : ;;;';;;;; ;:;;,a0" e. .""o pra"r,co t,-.paienr" e aro"'"o' r''po nao'iorado Í""''rentà ole oâÍ4n13 s

inteqridade do produto até o m"."tr"," "-*ín" 
i prãã'ii ã*àiÀ "pÉ*'il"i*t'o*" 'lnim' 

de 30 dÉs Peso lrquidod€ 1

kg ooÍ embalaqem pimána

- 

srúÍro

5i,4(p@p.íar.33ia(M1s

oor3 Linsuiçá cárabrêsa'llíeurç3 hisra ripo toscanô --m"-"!l..1n-TT-:s::':,.1*5"1';i:i.:::l""irff ffir$;i'""
sem mancnas Paraacentas


