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ESTADO DO MARÀNIIÁO

PRETE|TURA MUNICIPALI}E ALIO ALEGRD DO PINDÀRÉ

PROJETO BÁSlcO

O,!. OBJETO

R€gislro dê Preço para Aquisiçáo dê Gêneros Alimenlicios parâ Sêc. Assislôncia social e Sec. Saúde

do Municipio de Alto Alegro do Pindaré (MA).

02. JUSTIFICAÍIVA

A presentê contretaÉo têm por escopo o R€gistro dê Prêço para aquisiÉo de gêneros âlim6nlícios
para atendêr as necessidâdes da SecíetaÍia Munjcjpâl de Sâúdê e dos usuários assistidos pelos

programas vinculados á Secretarie Municipal de Assistência Social durantê as âtividâdes
sociooducstivas dêsênvolvidas pela mesma, evíando assim â faltâ dcs mesmos e geranlindo o
perfeilo fu ncionam€nto dêstás sêcÍêtaías.

03. ESPECTFTCAçÁO DO OBJETO

3.1. A execuÉo dos serviços a sêrem contíâlâdos será de foÍma indireta do ecordo com o disposto

no ârt.60 inciso Vllldâ Lêi8.666/93.

3.2. A êmpresa contratada deverá exec-utar o Íom€cimento de acordo com a planilha ebáixo, eÉs
ordem de ÍoÍnecimento:

Folhas no

PÍocesso no

Rü6iiôa áã

LOTE ÚNICO
N' ITEI\,I UNID OTD

1
ABoBORA - ABOBoRA MAOURA, dê 1" quâlidade do tipo Morângâ, nova, sem
pêlqs afq4lqdqg§.§.em qllgsençq 4e matenal terrolg e suii4rd€s. KG 1000

2

Alíace - crespa, fÍesca, de primoire, tamsnho e coloração uniformês, devêndo
ser bem desenvolvida, firme ê intâctâ, isêntâ de enÍermidâdes, meterial t€noso
e umidade exfema anoímal, livre d6 resíduos dê fertilizântes, sujidadês,
paÍasitâs e lervas, sem dânos fisicos e mecánicos oriundos do manuseio e
kânsporte,

KG 1000

3

Bânâna - ESPECIE PRAÍA de 1'qualidade, graúdâs, em penca, f.utos com 60
a 70olô de maturâÉo climatizede, com casces uniformes no grau máximo de
evolução no temenho, aromâ e sátor dâ esÍÉcie, sêm Íêrimentos ou defsitos,
fiÍmes e com brilho.

KG 1600

4
Batata inglesa, tamanho médio, no ponto de maturação, sem ferimentos ou
defeitos, semrÍachucadosJlyres de resÍduos dê íertilizantes KG 5000

5
Betata Doce, rosada, boa quâlidade, coÍnpacta e firme, sêm ferimenlos ou
defeitos, sem mâchucádos, livÍes de r€síduos d€ fertilizantês

KG 5000

6
Beterraba, tâmanho médio, no ponto d€ maturação, sem ferimêntos ou dêfeitos,
sem machúcados, IivÍes de resíduos de fêrtilizentês. KG 5000

1

CáÍne moida tipo 1'- patinho, sem nervos, gordura ou similêres, com âspecto,
cor, odor e saboÍ próprios. ls€ntas dê sditivos ou subsliancias estranhas ao
produto quê seiam impróprias ao consumo e quê altêrêm suas c€ractêristicas
naturais (fisica, químjcá e orgânolóptico) conteÍ no máximo 5olo de gordura e
sebo. Envolta 6m êmbâlâgêm transpárente, livre dê píodulos quimicos, atóxica
resistente, heÍmeticamente s6lados ê à vácuo contendo em sou rotulo: espéciê
do produto, datrâ dã embalagem, vallladê € pêso, sem tempero o suas
condiçõ€s dêverão 6staí de acordo com â NoÍmatizaçáo da Agência Nacional
de Vigilância Sênitária (ANVISA) constândo, obrigatoriamentê, registro no SIF
ou lMA. Deverá seguir as êspecificâÉes dê rotulagem de ecoÍdo com a
Legisleção Fedêrâl Esp€cifi câ-

KG 25oO

I Carne tipo 1', patinho, sem neryos, gordurâ ou similaÍes, com aspêcto, cor,
odor e sabor próprios. lsêntas de âditivos ou substencies êsbenhâs eo produto KG 4000
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quê sejem impróprias ao consumo ê que alterem suás câracterístcâs neturâis
(fÍsica, químic€ e orgânoléplico) conler no máximo 5% dê gordurâ e sebo.
Envolta €m embalegem fansparenle, liwe de produtos químicos, âtóxicâ
resistGnts, h€rmêticâmente selâdos e à vácuo contendo em seu íotulo: espécie
do produto, dâtâ da êmbelâ96m, vâlidâde e peso, sem tempero e suas
condiçôê6 deverão ostar de âcordo com a NormatizaÉo da Agência Nâcionâl
de Vigiláncia Sanitaria (ANVISA) constando, obrigetoriemênte, registro no SIF
ou lMA. D6verá seguir as especiíicações dê rotulegêm d6 amrdo com â
Leoislacáo Fêdaral Esoecifi ca.

I
Figâdo - bovino, apres€ntado em peçãs inbiras, congoledo, com aspecto de
brilhante avermelhado escuÍo, saboí e cheiro câracterizâdo, isento de mâchas
esverdoâdas b! amerelados. acondicionado em sâco de polietileno
transparênte.

KG 1000

10

PESCADO PEIXE FILETADo; do üpo PINÍADO; isento de êscamãs e couro,
espinhas, nâdadeirâs, câtÉça e vísceras; sem âditivos ou consorvântes;
congelado a -18' c, mântido no rêsfÍiamento em 10o c no freezet Asp€cto:
próprio dâ esÉciet cor: pópÍiâ da esÉcie (branca), sêm manchas esverdêadas
ou pardâcêntas Odor: próprio, isânto de paÍasitos, larvâs, fungos e som odor ê
sâbor de ranço- Embâlâdâ em sâ.o plástico trânspârenle e âlóxico, limpo,
nãovioledo, resistente, que garânta a integridâde do produto alé o momênto do
consumo- O produto dêverá epresenüar validede minima de 30 dias- Peso
líouido de í ko Dor embâleoem orimárie.

KG 800

11

Linguiça Calâbresa - Linguiça mista tipo toscáaa - embalagem com rêgislro no
SIF ou SISP. Com aspêclo caraclerísti@, cor pópria sem mânches
perdacentas ou esverdeadas, odor e sabor póprio, com âdiÉo de água ou gelo
no máximo 3%.

KG 300

12

câíne Suina - pernil em pêdaços êmbelâda a vácuo, congelado, pesando 1kg ê
sêm gordure eparente, O produto devêrá ser rotulâdo coníorme e legislação
vigênte- A êmbalagem devorá contêr: nome do prodúlo, ingredientes, contêúdo
liquido, id6ntiíicaÉo da orig€m, Íegislro do estabeleomento junto ao órgão
fiscâlizâdoí (sim, sif ou ima). identificáção do lote, orientâçôes de conservaÉo,
datâ dê processamento, datâ de validade e composiÉo do prodúto
(inÍormâçôes nutricionais). Produlo deverá sêr transportado êm êsledo dê
conoelamento íí8 oÉus élsius nêqâtivos).

KG 600

'13

Came Bovina tipo 1o - Patinho ou acém reslriadê, êm peçâs, especto próprio,

não amolecide nem pegajosÉ, cor própÍia sem menchâs esverdeaês, cheiro 6
saboÍ próprio, liue de suiidedes, pêrasitâs e larvas, coníorme Esp€cmcâÉes
Técnicâs.

KG 2000

14

Frango (côxa ê sobÍecoxa) - congêlâdo com cercá de '1959 a 2009, com ediÉo
de água de no máximo 6oÁ, aspêcto próprio náo amolêcido ê nem pegajoso, cor
própriâ sem mánchas esverdeâdas, cheiro e saboí próprio, com ausência dê

sujidadês, parasitâs e larvas. Êmbalagem em saco de polielileno transparenlê.
atóxico, limpo, nâo violado, resistenle que gar€nla pêcoles de 2 kg,

êcondicionados em câixas lacredas com 'lokg. Deverá constar na embâlagêm
dâdos de identificaÉo, procedênciâ, informaçóes nutricionais, no de lotês, date
de vâlidêde, qualidâde do produto, no do íegistÍo no SlF, SIE ou SlM, com prazo

de velided€ mínimo de 30 dias a partir da daiâ de entrega.

KG 1000

15

FMNGO SEI\,| oSSO (Íiló de Pêito) - congelado, com adiÉo de água de no

máximo 60Á, âspecÍo própío nào âmolecijo e nem p€gai)so, cor pópÍia sêm
manchâs esverdeadas, cheiro e sabor própÍio, com eusência de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem em saco de polietilêno transparente, atóxico,
limpo, não violêdo, rêsistente que gârantâ pâcotes de 1 kg, acondicionâdos êm

câixâs lecradas com 10kg. Deveíá constar na ehbâlsgem dados d6

adêntiÍicâÉo, procedência, inÍormaçóes nubicionáis, no dê lotes, dâtâ de

validâde, qualidade do pÍodulo, no do regi§tro no Sll-§!E SC§!U.q-pI?49-{S

KG 5400
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vâhdade mioimo de 30 dias a partir da data de

í6

logurte com polpa de írutas - seboíes variedos, consisténcia cÍemosâ.
acondicionado êm ganafâ plástica de 1 Litro, atóxica, estórile fechada a vácuo;
inÍormaçôês nutricionais, no de lolês, data dê valilade, no do rêgistro no
l\4inistério de Agriculhrr, SIF/ Slg DIPOA, com prâzo dê validsde minimo de 30
dias.

UN ID 2000

17
Ovos - 1'qualadado êm câixa conlendo 12 cârteles de ovos, devidamente
rotulados, conforme leqislaÇão viqente.

íDx 4000

18
Cebola brânca, brãnca tâmânho médio, de prim6irâ, íirmes, viçosas, no ponto
d6 matuÍacão- sem feÍimenlos ou deíeitos- de colh€itâ rêc€nte.

KG 6200

19
C6noura, temanho médio, no ponio de maturaÉo, sêrn fêrimentos ou deÍêitos,
sêm machucados, livres de resíduos de íeltilizântês

KG 6000

2A
Chuchu, com câsca sem brilho e firme, uniÍorme, s€m ferimehtos ou dêfêitos,
túrgescentês, intsctas e bêm desenvolvidss, livres de terrâs ou corpos
êstíânhos ederenlês a superfíciê eíêrne.

KG 16001
l

21
Chêiro-vêrde, coín folhas lisas, írmes, viçosâs, de cor vêrde brilhântê, com
coloraÉo e iamanho uniformes ê típicos da variêdâde. livres dê íesíduos de
íêíilizântês. dê côlhêitiâ rec€nte

KG 1100

22
Couve-íolha, com Íolhâs lisas, firmes, viçosas, com coloreÉo e bmânho
uniformes ê típicos da vaÍiedâde, livÍes dE rêsíduos d€ fêrtilizantes, de colheit€
rêc€ntê

KG 1600

Limão temânho médio, no ponto de maturaçáo, sem fêrimentos ou deÍeilos
tênro§, sem menchas, livrês de residuos de íertilizantos.

KG 1000

24

Pera - destinedo eo consu,Íro in nafura", devendo sê epresentea fresc€1, ter
atingido o grâu ideâl no têmanho, ároma, @r e sabor próprios da variedade,
eprêsêntrâr grau de mâtura€o tal que lhe p€rmite supoÍtar a manipulaÉo, o
transporte e a conservaÇáo em condiÇões âdequadas paÍa o consumo mediato
e imêdieto, não êstârem daniícâdas por quaisquer lesóes de ordem físic€,
mecánica ou por insetos e doenç€s que afetem sues característicâs. Não conter
substâncias terrosa, sujidades, pÍodutos químicos ou coÍpos estrânhos
êdêrent€s e supêíície da casca, eslarem isentos dê umidade exlerna ânoamal,
aromâ ê sâbor estranhos. Tamanho málio e uniÍoÍme.

KG 900

25

Maçá - necionel, bendeja, rotulo procedente de plene sadia, desÚnado ao
consumo _rn natuÍa', devendo se apresêntâr fÍesca, ter atingido o grâu ideel no
tamanho, aroma, @r e a,abor próprios da vanedade. apresentar gÍau de
mâtureÉo tal que lhe permita súpoder e manipulâção, o transpoítê e e
consêrveÉo êm condiÉês adequadas pare o @nsumo mêdiato e imedieto,
nâo êstârem danificadas por quâisquer lesôês dê oÍdem Íisicâ. mecânicá ou por
insotos e doenFs que âietem srias caractêristicas. Nâo contor ôubstâncias
terrosâ, suiadades, produtos químicos ou c!.pos estÍanhos àderentês ê
supêíicíê da casca, estârem isentos dê umidade extêmâ ânormel, arona e
sabor êshánhos. Tamanho médio o unifoíme.

KG 900

26

[ramão, tipo formosa, í" qualidade, livre de suiidâdês, parasitas e larvas;
tamanho e colorâÉo uniformes; devendo ser bom dêsenvolvido e maduro; com
polpê firme ê intacta; sem danos fÍsicos ê mecánicos oriundos do manuseio e
Iransporte, Consumo imediato e êm escâla, no decorrêr de semana no máximo
5 (crnco) diâs antes do vencimento.

KG 300

27

Popino, lipo comum, clâssifcáÉo êxfa A, Tamanho e Cdo€Éo: ljniíormês,
Consumo lmediato e em escâlâ, no deconer dâ sêmana no máximo 5 (cinco)
anles do vencimênto, Características: Produto selêcionado @nsistente ao toque
e isento dê partês emâssêdas.

KG 1500

2a
Pimênta de dleiro, manches, livres de resíduos de íeÍtilizantes, iâmanho ÍÉdio
no oonto de maturacáo. sem ferimentos ou d€Íeilos.

KG 900

29
Pimentão - sêm manchâs, liues de resíduos de í€rtilizânles, tamânho málio, no
ponto de mãtu.â€o, sôm ferimentos ou deíeito§. ESPECIE VERDSEXIM, KG 1080

I
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30

Polpa de fÍuta, natural, sebor CaÉ, econdicionedo êm €mbelagem dê
polipropilêno transpaíenle, sêm @nseryânles, devendo apresentar nã
embâlagem á composiÉo básicâ, as informaçôes nutricioneis, a dala de
envâse e o prâzo de válidadê

KG 2500

31

Polpa dê írutâ, nâtural, sabor Câju, acondicionado em êmbalágem dê
polipropilgno tÍânspârente, sem cons€ryantes, devendo apr6sentâr na
embâlagom a composição básica as infoÍmaçôes nutricionâis, detie de envase e
prazo de velidade.

KG 2500

32

Polpa de fruta, naturâ|, sâbor Cupuâçu, acondicionado em ombalagem de
polipropileno transpar6nte, sem conseryantes, devêndo epresenter na
embalagem â composiÉo básicâ es inÍotmaÉes nutÍioonais, datâ dê ênvâsa 6
prazo de validade.

KG 204

33

Polpa dê íÍutâ, naturâ|, sâbor Goiaba, acondicionado em ombdagem de
polipropileno transparonte, sem consêryantes, devendo âpíssênlar ne
êmbalag6m e composiÉo básicã, âs infoÍmeções nutricionais, a data de
ênvâs6 ê o orzvo de validade.

KG 2700

34

Polpâ de fruta, nalural, sâbor Acerola, acondicionado em embalagêm dê
polipropileno transparênte, sem @nseNantes, devendo apresentar na
embalagem a composiÉo básica, as informaÉes nutricionais, a datra de
envasê e o orazo de vâlidâde.

KG 2700

35
LaÍanja - Lersnjê de ótima qualidade, com grau máib de âmádurccimênto,
Írescâ, compacta e firme, isenla de suiidâdes, tramanho máiio, coloraçáo
uniformes, devendo seÍ bêm d€senvolvida. Íransportâdos de forma adqqq4ga-

KG 1900

36

Alho - bulbo inteiro, necionâl boa qualidâdê, firme e intâcto, sêm lesôes dê
origem física ou mecánicâ, perÍuraÉês e coÍtes, tamanho e coloraÉo
uniformos, devendo sêa bêm d6s€nvolvido, i§ento de sujidades, peresitas €
larves. acondicionâdo êm sâcos plásücos p6sândo 1 kg.

KG 860

37
Macâxêira frêsca, minimamente processâda e higi€nizeda, com âs

caíacleristicâs oÍganoléptir=s mantidas
KG 600 l

38
R€polho Verdê, tamânho m&io, no ponto d€ meturaçáo, sem fêrimentos or.l

defeitos, ssm mâchucádos, livres de rêsíduos de fertilizântes.
KG 2000

39
Maxixe tâmenho médio, no ponto de maturação, sêm ferimentos ou defeitos,
sem mechucádos, livres de resíduos d6 fertilizântes.

KG 400

40
Quiabo, tamânho médio, no ponto dê maturaÉo, som terjmentos ou defeitos,
tenros, sem mânchas, livres de residuos de fertilizântôs.

KG 400

41 [,,lilho verde in natura, espiqâs qrândês limpas e de boa qualidade. KG 1000

42

Feüão verdê de 1á - Quâlidâde, dêbulhado, íntegro, de colheitâ recentê; com

aspecto, odor, cor e saboí póprio, livre dê insetos, parasites, larvâs, mâteriâl
terroso, sujidâde ou corpos êsbanhos: com grau d€ maturaÉo adequâdo para o
consumo, sem sinais dê germinaÉo ou resíduos de leÍtilizante ou outrâs
substâncias químices. Embâlâdos 9m sacos Plásticos transparenles com p€so

líouido de 0lKq.Transpoíâdos de Íorma adequada.

KG 1000

43

Abacáxi - esFÉoe Érola, fÍuto d6 boâ qualidade, isenio dê suiidad€s,

substáncias tenosas e sujeirâs. apíesêntândo evoluÉo completâ de tâmanho e
maturação, Produto tÍansportãdo ãdequâdamentê, prêíerêncialmente em caixas
de Dolielilêno.

KG 1000

44
Acelga - de primeira, âpresêntando grâu de evolt Éo complelo do tamanho

aroma e clr Dróoria. ausência de suiidades, pârasitas ou lârvâs. 83 50 Kg
KG 1000

45
Melancia, íÍesce, no ponto do maturaÉo. sem Íerimêntos ou deÍêitos, manlendo
as câracteÍísticás orqanolépücás.

KG 3800

46
úêEo amarelo - l\,lelão de '1á qualidade. fresco, Írutos com maturação âdequada

ao consumo, com aspecto, coÍ e cheiro e sabor própÍio, com polpa ,irme e

intâctâ. devêndo s€r b€m desênvolvido, isenla de e!!ígrmided€s. parasites e
KG 3600
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lêrvas, material terroso e sujidades, sêm dânos fisicrs e mecânicos oriundos do
manuseio e lransportê, de colheite recente, livre d€ residuos de fertilizantes,
devendo ser tran de forma âdequada.

47
Íomato, tamanho médio â grâôde, dê pdmeirâ, com âproximedemênte 60% de
matuÍaFo, sem Íerimontos ou deíeitos, tênros, sem manchãs, com colorãÉo
uniíorme e b.ilho.

KG 3000

48

Achocolatâdo êm pó, instantánoo, solúvel, obüdo p€la mastura do cacau em pó

solúvel, açúcar, maltodextÍinâ, l6ite em pó, e/ou soro, extra, rico 6m vitaminas e
minêrais, constituído de pó Íino e homogêneo, isênto de soja ou farinha,
sujidades e materiais estrenhos, admitindo teor d€ umidede máxime de 3%.
Acondicionado em pacote dê polietileno, recipiente d€ polietilêno, r6capiente de
polietileno ou de folhâ de Rândres, íntegro, Íesistenie, vedâdo hênn€ticâmente e
limpo- Contendo no mínimo 5009 dê pêso liquido. A embalâgem devorá conter
ext6rnamente os dados de identiícâÉo e procedência, informaÉo nutricional,
númeÍo do lote, datâ de validade, quantidade do produto e númeÍo do rêgislro.
O produto deverá apresentar validade mínima de 06 seis mesês a Partirde data
dê êntreqa nâ unidâde Íêquisitante.

KG 3400

49

50

Açúcâr - rellnado emorfo dê primeira qlralidâde. Obtido da cana de açÚcâr, com
aspecto, coÍ, cheiÍo próprios, sâboÍ doce, com teoí de sacarose mÍnimo de 99o/o

p/p, sem fementâÉo, isento de sujidâdes, parasitas, materiais tênosos e
detritos animais ou vêgetais. Embalado em secos plásticos íntegros
hêrmeticamênte fêchados contondo 0'l kg, acondicionados em íardos lacredo§.
A êmbâlagem dêvêrá conter extêmamêntê os dâdôs de idêntmcaçáo,
procedênciâ, informaçóes nutricioneis, número de lotê, data de validadê,
quentidade do produto. O produto dêveÉ âpresentar valljâde mÍnima de 06
mêses a oârtk da data de entreaa na unidade requisitantô.

KG 6800

Arroz - tipo 'l longo, constituídos de grãos inteiÍos, com teor dê umidâde
máxime 15% isênto de sujidades e matérias oslrahhos, acondicionâdos em
embeleqem de 1kq

KG 6500

51
Can6lâ êm É - com âromâ e sâbor levemenle âdocicados e Propriêdades
terarÉuticas. Embâladas em íÍas@s com 20 gramas cedâ.

UND 100

52
Câfé em pó - torÍedo e moído, empacotedo à váolo, pacote de 5009,
âcondicionado em c€ixa de papelão. Sêlo de pureza A9l!- KG 6600

53

ARROZ INTEGRAL, consiste em grãos intactos, quê preseryam a p6líc{lle e o
géÍmên. Acondicionâdo em êmbalâgem plástica resistênts, cont€ndo na

êmbalegem identiícação do produto, merc€ do íabricântê, prazo de validade e
pêso líquido- Não devem aprosêntar rmnchâs êscuras, brâncas, evêrmelhâdas
ou êsverdêedas, não deve sster com sábor âÍdido e nêm âpresenlar
perÍuraçóes (cârunchos e outros insetos). O produto deveÍá têr regisko no

Iúinistério da Aoriculturâ e/ou Ministório da Sâúde. Pacotê lkg.

KG 500 
]
I

54
Íapioca- Fócule dê mandioca - Em pacotes dê 1 kg; com datâ dê íabÍicaÉo ê

velidade.
KG 1200

55

Pão tipo hot-dog- alongado, superfície macia, lisa, brilhante, com miolo

consistênte ê sedoso; composiÉo mínime de massa: farinhâ de lrigo íortificado
c,om feÍro e ácido Íólico, âÉcâr, goídure v€getal e oútras substâncies
permitidâs; embalado em sáco pláslico aioxico, 6 suas @ndiçóes devêrão estar
de acordo com e RDC n" 90 do 18/10/2000 o suas altelâçôes posteriorês. Deve

etender às normes de rofulaoem gerá|. nutricional e êspecificâs no re§pectivo

Rogulemento Técnico, quándo for o caso. Regulamento Técnico, quândo for o
câso.

KG ,,.,l

56

resistente. A emba deverá conter êxtemamonte os dados dê i

BÉcolto salgado, tipo cÍeâm cÍecker, composiÉo básicâ: farinha de tri{lo,
gordLrra vêgetal hidrogenada, áÍlua, sál e demais substância§ permitidas.

Àcondicionedas em pâcotes de polipropileno, atóxico hermeticamente vedâdos
com no mínimo 4OO g ê smbalados êm câixa dê pâpelão limpâ, íntegra e

KG 5500
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e procedência, informaçáo nutricional, número de lote. dâta de validade,
quentidade d€ produto. O produto dêvêrá âpresentar vâlidade mínima de 06
meses a partir da data de

57

Biscoito doce üpo mâisênâ - üpo mâisená, @mposiÉo básicá farinhe d6 t.igo,
gordurâ vegetâ1, sâl, âglcâr e outres substáncies permitides, câixe com 20
pâcotes. Pct com 400 grãmâs, devirlamentê rotulados, conÍorme lêgisleÉo
vioente.

KG 5600

58

ColoríÍico em É, íino, homogên€o, obtido dê frutos maduros de urucum, limpos,
dessecados e moidos, de coloraçáo vermelho intenso, com âspecto @m @r,
cheiro e sabor próprio, isento de matsriais estrânhos e a suâ gsrÉcio,
âcondicionado em saco plástico transpârent6 e atóxico, heÍmeticamente vedado
e resistente, embâlado êm Pct plásticos contendo 10 und-

KG 200

59
ERVILHA êm consêrvâ com 2009- 6m lata de 30 gramâs com validâde mínimê
de í ano,

UN ID 1000

60
Milho vêrdê om conseNa com 2009- em lâte de 30 gremas com vãlidad€
mínimâ de 1 ano,

UN ID 1000

61

Extrato de tomate - concentrado, produto resultânte da concentrêÉo de polpa
de tomate por pocêsso têcnológico preperado com frulos maduros
sêlêcionâdos sem pele, sem sementes e coranles ârtificiâis, isênto de suiidades
g fermentação, econdicionada em latas de 3509, dê flandrês, mm verniz
sanitário, rectêvãdas sem êstufamêntos, s6m vâzamento, côrrosão inlerna e
outras âllêraçô6s, acondicionadas em cáíxe de papelão limpa. íôtêgrâ,
resistente, reforçâdâ e lacrada- A embalagem devêíá contêr exl€mamonle os
dados de idêntificação e procedârcia, iníoÍmação nutricioflel, número do lotê,
deta de validade, qúantidâde do produto e número do ÍegislÍo- o produto
deverá apresentar validade minima dê 10 (dez) mesês a partií dâ dâta de
entrêoa da unidade requisitante.

UNID 1000

62
Farinha de arroz flocâda pacote de 500 grâmes, devidamenle íotulados,
coníorme lêoislecão vrqente

KG 36oO

63 Farinha Àrandioca KG 500
64 Fârinha Brenca Seca KG 500

65
Fêijão branco tipo 1, de 1â qualidadê constatuido de no mínimo de 90% â 9870

de grãos inteiros e íntegros, nâ cor carâctêrísticâ- Embalagêm do 1 kg,
devidamente rolulados, conformê leqislaÇão viqente.

KG 800

66
Feüão preto, de '1'qualidade constituído de no mÍniílo de 90% a 98% de grãos

inteiros e íntegros, na co. cârâalerísticá. Embalagem dê 1 kg, dêvidemente
rotulados, conÍoíme lêqislâÇão Mgênte.

KG 800

67
FeÍão câíiocâ, de 1'quâlidâde constituido de no lnínimo de 90o/o e 98% dê
grãos inteiros e intêgros, nâ cor câraclerísticá. Embâlagem de '1 kg.
devidamenle rofulados. conÍoÍmê lêqislâcão üoênte.

KG 800

68

Leiie Longa Vida - Tipo do Leite, lntegral ApresentaÉo, Líquida, Origêm do
Leile, Vaca, Sistêma de Pasteurizaçáo UHT, Teor de Gordura, 3 %,
Manipulação Espêcíficâ lnstantâneo, S6bor TÍadicionâ|, Contêúdo 1000

Mililitros l1L). Embalâqem Tetrê Pâck com selo SlF, SIM e SlE.

UNID 2000

69

Lêite Longa Vida - Tipo do Leite, Desnatiado ApresêntaÉo, Líquidá. Origem do
Leite, Vacâ, sistema de Pâsteurizeção UHT, Menipulação Espêciíicâ
lnstantâneo, Sator Tradicionâ|, Conteúdo 1000 MililitÍos (1L), Embalagêm Toira
Pâck com selo SlF, slM e SlE.

UNID 2000

70

Leite em pó integrêl - contendo no minimo 26% de gordurâs, êmbalado êm
letes de Íolha dê flendÍes ou aluminio limpas, isehtas dê ferrugeín não

amassadas, resistêntes, ou em pacotes dásticos aluminados, limpos não
violâdos, rêsistenles, quê gerantam a inlegridede do pÍoduto âté o mom€nlo dê

consumo, @ntendo no minimo 2009. Acondicionâdos em faÍdos lacrâdos ou em
câixâ de papeláo limpa, íntegra e resistentê. A embalagêm devorá conter
externam€nte os dados de identificaqáo e procg-ê!9!!-!!@.CÉ9-!1ul!lq

KG 2000
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data de ná unidade requisitente

núm6ío do lote, detra dê validede, quentidadê do produto e número de regislro.
O produto deveftá apr6sêntar validade minima de 10 (dêz) meses a pârtir dâ

71

MacarÍão tipo perefuso, cÍ)r emerele, obtidâ pêlo amassamênlo da ÍaÍinhâ do
lrigo especiel, ovos ê dêmâis subslânciâs p€rmitidas, is€nta de corantês
artificiâis sujidâdes, parasitâs. admitida úmidade máxima 13ol0, êmbalegem de
5009, em sâcos plástacos transparentes e âtóxicos, limpos não üolados,
Íêsistontes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo
acondicionados em fârdos lacÉdos, A embalagem deverá conler extemamenle
os dados de ídeniificâÉo e procêdência, iníormaÉo nútÍicional, númeÍo do lolê,
dâte de vâlidade, quantidade do produto. O produto deverá âprêsentâr validadê
mínimâ de 06 íseis) moses a oartir da data de entreqâ nâ unidade rêauisitânte.

KG --l

72

Macarráo tipo espaguete, coÍ âmâíelâ, obtidá pêlo amassâmento da farinhâ dê
trigo especial, ovos e demais substánciâs pêrmitidas, isenta de corântes
artiÍicieis sujidedes, parasitas, admitidâ umidâdê máximê 13%, êmbelagem dê
5009,6m sacos plásticos transparentes ê âlóxicos, limpos não violâdos,
resistentes que garantem a integridedê do produto até o Ínomento do @nsumo
acondicionedos êm Íerdos lâcrados. A embâlagem deverá contêr externâmenle
os dados de identificâÉo e procÁdênciâ, inform€ção nut ciohal, número do lote,
dâta de validade, quentidade do produto. O produto deveÍá âpresent* validadô
mínima de 06 (seis) mes€s a pêÍtir da da!â de entregâ na unidade requisilante-

KG 5000

73
Maionese - Com datâ de fabricâÉo e prezo de validâde no minimo 06 Ínesês,
com registro do Ministério da Agriculturâ. CAIXA contendo êmbalagens de 200
qramas cada.

CAIXA 200

74

Avêia - Aveia em flocos íinos, amndicionado em embalagom resistentê de
polietileno âtóxico contendo 2009, com identiÍicâÉo na embâlagem (rótulo) dos
ingrodientês, vâlor nutíicional, peso, fornêcêdor, datâ de íabricaÉo ê validâd6.
lsento de suridadês, peresitâs larvas e material esbenho. Validade minime dê
06 (seis) meses â conter de data dê entÍeoâ.

KG 500

75
Cr6mogêma - tipo cíêm€ema, diversos saboÍes. êm embeleg€ns de 4@ g,
quê d6vêÉ conter extemamente os dados de identiíicâÉo, proc€dênciâ,
informecões nutÍicionâis, número de lote. quantidade do produto

CAIXA 500

76

Cêrêal infantil aíoz ê aveia, multicereêis, do tipo mucilon lácteo ou similar, de
prêpâro instantáneo, preparado a partir de matéÍies primes sás, limpás,
enriquecido com vitâminas. Embalagem: em polietileno, bem vedadâ, com 2309
do produto. Prazo de validade mínimo 12 mosês a colltiar e psrtir da datâ de
êntlêoâ.

UN ID 500

77

Cereel infantil aroz, do tipo mucilon lácteo ou similaÍ, de preparc instântâneo,
prêpârêdo â partir de matériâs primâs sãs, lamPas, enriquecido com vitâminas.
Embalagem: em poliêtileno, bem vedada, com 2309 do produto. Prazo dê
validade minimo '12 moses a contâr a partir da data dê êntrêga.

CAIXA 500

78

AMIDO DE MILHO - tipo maisênâ, em embalagens de lkg, que dgve conter
extêrnâmente os dados de identificâçáo, procedêncie, informações nutricionais,
número de iote, deta de vatidade, quentidede de prcduto. Prezo de validede
mÍnimo de

CAIXA 500

79

õteo ae vegetâl do Múõ - refinado, obtido de matéria primâ v€getial, isento dê

substânciâs transgênicâs à sue composiÉo. Aspecto límpido e isenlo de
impurezas, cor e odor caractêristicos; garafas plásticãs trânsparentes dê
gooml, acondicionado em câixe com 20 unidades. A embalâgem deverá contêr
êxtêrnamente os dados der identificaÉo e procedênciâ, iníormeÉo nutricional,
número do lote, data de validâde, quantidade do produto e núm€ro do r€istro.
O produto deveÉ apresentar vâlidadê mínima de '10 (dêz) meses a pârtir de

detâ dê êntreqa nê undede requisitántê

UN]D 2200

80
Sâl - r6finado iodâdo, com no minimo 96,95% de cloíêto de sódio ê seis dê

iodo, acondicionado em saco de polietilêno com 1 kg. 

-

KG 400
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B1

Chá Camornilâ - êmbâlegêm - câixa com '10 sâquinhos - p€so líquilo dê 10
gramas. Acondicionamento: pacotes com 30 caixâs, dêvidemente idenliÍicâdos

rêsümidâ dô mâtêriâl
CAIXA 1000

a2
chá Erve Docê - êmbalagem - cáixa com 10 sáquinhos - p€so liquido de '10

gramas, Acondicionemento: pecotes com 30 caixas, dêvidamente identificados
com a descriÇáo resumidâ do matêÍial-

CAIXA 500

B3
Chá Cidreira- embalagem - caixa com í0 sâquinhos - peso líquído de 10
glamas. Acondicionamento: pacotês com 30 cáixâs, devidamente identmcados
com a descíiÇão resumida do material.

CAIxÂ 500

84
Salsicha - congolada, dê prim€ire quâlidade. com selo de inspeção sánitária,
êmbeladas à vácuo.

KG 1000

Farinha de trjgo- Sem Íermento eÍn embâlâgens de 1 kg não violâdos, contendo
dados de identifcâÉo procedênciâ inicrmâções nutrlcioneis no de lole
quantidade do produto. O pÍoduto dêveÍá âprêsêntar validâde mínimâ dê 24

KG 600

86 Sârdinha - 6m conseÍva a óleo ê molho de tomate t25g UN ID í000
87 Vinaqre bÍanco em frasco de 500 ml UN ID 800

88
Orégáno dêsidretado - econdicionado em secos de poliêtilêno; com deta de
fâbricâção e vâldâde.

KG 300

89 Acafrão- Em pó com velidade minima dê 1 âno KG 300

90 Goiâbinha- Doce em tâblete tipo qoiabada embâlâgens com 50 unidêde KG 700

91 Bânaninha-Docê em tablete tipo qoiabada embalâgens com 50 unidâde KG 300

92
Torradâ dê pão francês de 1". quálidade, com margarinâ e oréllano. Unidade d€
fomêcimonto: kq. ÀIarca Íêqistrâde: fabícaÇáo própriâ: pêÍíodo: 12 meses

KG 300

93
Pimentâ moida - Condimento âprosentação industrial mâtéria pÍima piínenta do

rêino asDecto físico moída embalâqem de 50O q
KG 100

94

AZEITE DE OLIVA, puro, extra virgêm, fras@ contendo âproximadamente 500
ml, com idêntificâçâo do píoduto, marca do Íâbdcânte, prazo de vâlidade ê
câpâcided€- O p.oduto dêv€Íá s€r regist âdo no Minislório dâ Agricultura e/ou
Ministério de Sâúdê.

UN ID 100

95
Tempero misto - contendo cominho. pimenta do rêino ê sâI, êmbelegêm devem
conter data da validade, lote, pôso do produto estando embalagêm em bom
eslado de conservação

UNID 600

96
iempero completo - completo com alho, sal, pimênta, cêbolinhe realçâdoÍ dê
sâbor, embalagêm devem @ntêr deta da vâlidade, lote. pêso do p.oduto
êslândo 6mbalâqêm em bom eslado dê consêrvação

UNID 600

97

Leit€ d€ coco - Uniforme sêm grumos, mr, aromâ ê odor carâcteristicos, não
rançoso, a@ndicionado em ômbalagem 01 litro, com identificâÉo na
embalagem Gótulo) dos ingredientss, velor nutricional, pêso, fornecedor, detâ

de fabÍicâçâo e validade. lsênto de sujidades, perasitas lârvas e maleriâl
eshanho. Validadê mÍnima de 06 (seis) mêses a contar dâ data de entregâ

UNID 200

98

ADOÇANTE, líquido oú gotas. embâlagem
sorbilal, odulcorantes artiliciais: ciclamato
conservantes: ácido benzoico, metilparbeno,
âno a pârtir dâ data. Embelegem 100mL.

de 100mL. lngredientês: água.
de saio, e sacarinâ sódicâ,
Prazo de validâde mínimo de 1

UN ID 600

99
MASSA PRoNÍA PARA CoNFECÇÁO DE BoLO, sabor chocolate e larenja

em embalagêm de meterial âtóxico, íntegro e resislontei com dala de

Íabricâcão. validâde ê caDacijede pâaa 400 gl'amas. Similar à marc? Vilme. ,
PCOTE 500

100

SECO EM FOLHAS.
SECA INTÉIRA, EM

rottra uã-touro - conolMENTo, APRESENTAÇÃO
MATÉRIA PRIMA LOURO. ASPECTO FISICO FOLHA
EMBALAGEM DE 500Gr A 1Kq.

PCOTE 100

101
CÍemo de lêitê-, ,OO% de origem ânimal, embalâdo 6m latas limpas isentas de

ÍeÍugem, não amassâdas, não estdadas, que geranlâm e integridade do

orodúto até o momento do consuíno acoMicig!?lqg.r]- !ê!?, pg§qllg-lqq
UNID 2000
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ValoÍ Totál Estimado: Rs

3.3 O quantitalivo ecima eslimâdo do Loie Único poderá s6r dêslinado às sêsoterias dê âcordo com

a discriminaÉo abaixo, des queis serão gerados contrâtos individuais:

Folhas no

Processo no

gramâs- â êmbalagem deverá conter eíernamente os dedos de identificeçáo,
procedência, informaçóes nutÍicional, número de lote, dats de vâlidade, regislro
no óroão comDetente.

142
Doce goiabe- lsento de sujllades. lârvas, parasitâs, com aspeclo, cor, clleiro ê
sâbor próprios. Validade mínima 11 mesês e contar da data de entrege.
Unidade

UNID 500

103
Prosunto: Cozido, sêm câpa de gordura, Íatiado, pála uso na confôcção
âlimentaÇão-

KG 500

104
QUEIJO TIPO MUSSARELA, em condiçôes higiênicas íavoráveis âo consumo,
contendo na embalaoem data da fabricâçâo, velidede e reqislro no SIM ou SlF.

KG 500

105

Azeitonâ vêade, êm conserva inteira sêm caÍoço, em cons€rva, pÍeparâdâ com
os fÍutos curâdos nâ vâdedâdê pÍete, irne,sos em sãlmouÍê de concentraÉo
apropriada, êm recipientes herméticos, coloreção unifo.mês submetidos ao
procêsso l€cnológico adequâdo, âtendendo as condiÉês gerâis do ódilo
sênitário.

KG 500

106
Cherque Came tovina, sâlgede, curadâ, dessêcada. Sâl e conservantes: nitrito
e nitreto dê sódio.Com reqistro no lúinistério da AqricultuÍa SIF/DIPOA

KG 240

147
FARINHA DE MILHO - Pacotê de 5O0 grámas, devidemente rotuládos,
conÍorme lêqislaÇão vhentê

KG 1600

108
FARINHA DE ARROZ - Pacoto de 50O grames, d€viiJamenle roiuledos,
conform€ leqislaÇão vEenle

KG 1000

109

Margarina - Mãrgârina vegetal, com sâl composto de 82% dê gordura e leite,
podendo conter vitamina e outrâs subslâncias pêrmitidas, com âspectos com
choiro e sabor píóprio- p,condicionado em podê plástico. Atôxico de 250 gremas
caixa com 24unid-

KG 400

Secretaria Municipal de Saúde
N' ITEM UN ID OTD

1
ÃgóBoFtA - AeÓeoRA MADURA, de 1'quãlidâde do tipo Morangâ, nova, §em

Dertss aoodtecidas, sem a oÍesenç3 de material lerroso e suiidades
KG 800

2

AlÍacê - cÍespa, ÍTescâ, de primeirâ, tamânho e coloraÉo uniíormes, dêvendo
sgr bêm desenvolvide, firme e intacta, isenta de enfermidâdôs, mâterialtenoso
e umidedê extrema ânormal, livre dê resÍduos de íêrtilizantes, suiidâdês
pârâsitâs e lãrvas, sem danos íísicos e mecânicos oriundos do mánúsêio e

transoorlê.

KG 800

3

8.""r" LsÉ-cE PRATA dê '1" qualidade, grâúdâs, 6m p€ncâ, frutics com 60

e 70% do meturaÉo climatizeda, com câscâs uniformes no grau máximo dê

evoluÉo no lamânho, âroma e sábor de espécie, sem ferimentos ou def€itos,
firmês e coÍn brilho.

KG 1200

Bâtatâ inglêsâ, temenho médio, no ponto de mâturação, sêm fêrimentos ou

dêÍeilos. sem machucâdos, livres de residuos de Íer!!E4!gq- KG 4000

5
Betatâ Doce. rosâda, boa quelidâde, coínPacta e frme, sem ferimentos ou

defeitos, sêm machucâdos, livÍes de aesid!4)s de fertilizântes
KG 4000

6
geÉ-raoa, làmanho médio, ú ponto de rialuraçáo, sêm fêrimentos ou deÍeilos,
sem machucados, livres de rêsiduos de Íêtilzantes.

KG 4000

7
Camê moída tipo 1" - palinho, sem nervos, goÍdurâ ou similârês, com aspecto
cor, odor e sabor prôprios. lsêntias de adilivos ou substianclês estranhâs âo

oroduto oue sêiâm imoróDrias ao consumo e que eltersm âuâs câracteriíir:ás
KG 2000
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nâturâis (Íísíca, químicâ e organoléptico) contêr no máximo 5% de gordura e
sêbo. Envolta em embalagem transparente, livÍe de produtos químicos, âtoxica
rosislonte, hermeticamente selados e à vácuo @ntêndo êm s6u rotulo: esÉcie
do produto, data dâ emtálâgem, validade e pêso, sêm têmpero e suas
condições deverão estar de acordo com a Normatização dô Agênciâ Nâcional
dê Vigilánciâ Sanitária (ANVISA) constando, obrigatoriamente, rêgistÍo no SIF
ou lMA. Dêverá seguir as espêcificâÉês dê rotulagêm de acordo com â
Leoislacão Fêdêrel Esoecifi câ.

I

Cârne tipo 1', petinho, sem nêrvos, gordura ou similaíês, com âspêcto, cor,
odor e sábor próprios. lsêntâs de êditivos ou substanciás êslÍânhês âo prcdúto
que seiam impróprias âo @nsumo e que alterêm suas característicâs natuíãis
(física, químicâ e organoléptico) conteÍ no háximo 5% de goídura e sebo.
Envoliâ em embalagem banspârente, livrê dê produtos qúímicos. âtóxica
resistênte, hermeticamente seledos e à vácuo contendo êm seu rotulo: esÉcie
do produto, data da embalagem. validâde e p€so, sem tempero e suas
condições deverão estar de a@rdo com a Normetizeçáo da Agência Nacionâl
dê Vigilánciâ Sênitárie (ANVISA) crnstando, obíigâloriâmente, registro no SIF
ou lMA. O€vêrá seguir as especificáções de rolulagêm dê ecordo com a
Leoislacáo Federal Esoecifice.

KG ,,.]

I
Fígado - bovino, aprêsentedo êm pêçss inteiras, coigêlado, com aspêcto de
bilhantê avêrmelhado escuro. sabor e cheiro câracterizedo, isento dê mâchâs
êsvêrdeades ou amârelados, âcondicionado êm sâco de polietilêno
transparentê,

KG 800

10

PESCADO PEIXE FILETADO: do tipo PINTADO; isento dê escamas e couro,
espinhas, nadadeiras, cábeçã e víscerâsi sem aditivos ou consê antes;
congelado e -18' c, mantido no resfriamento em '10'c no Íeezêr. Aspêcto:
própÍio dâ espéciot cor: pópria da espécie (brancâ), sem manches esverdêâdês
ou pardacênlas Odor: próprio, isento de parasitos, larvâs, fungos e som odor e
sabor de rânço. Embalâda êm sâco piástico transperênte e atórico, limpo,
nãoviolado, resistente, que geranta a integridáde do produlo até o momento do
consumo. O píoduto deverá apresenleÍ validade mínima dê 30 dias. Peso
liquido dê 1 kg por êmbalagêm primáriâ.

KG 600

11

Linguiçâ Calabresâ - Linguiça mista tipo toscana - embalagêm com regisbo no

SIF ou SISP. Com aspecto cerec'lerístk!, cor pÍóp.ia sem manaàas
pardâcêntiâs ou êsverdeadas, odor e sabor póprio, com adiÉo dê água ou gelo

no máximo 37o.

KG

12

cârne Suínâ - pemil êm pedaços embalada a vácuo, congelado, pesândo lkg e
sem gordura aparente. O produto deverá sêr rotulado conlormê e lêgislaÉo
vigente- A embalâgem deverá contêr norne do produto, ingredientes, conteúdo
liquido, identificáÉo de origem, rêgistro do 6stabelecimento junlo eo órgão
íiscâlizador (sim, sií ou ima), identmcaçáo do lote, orienlaÉês de conservaÉo,
dalâ de processamento, data de validede e composição do produto
(informaçó€s nutricionais). Produlo deveÉ sêr lranspoíâdo em estado de
conaelamento (18 qÍaus él§us negativos)

KG 450

13

Cernê Bovina tipo 10 - Patinho ou acém resÍÍiada, em peças, aspecto póprio,
não amolecidâ nem pegaÍ)sa, cor própria sem manchâs êsvêrdeadas, cheiro ê
sebor próprio, livÍê de suiidades. pârâsitâs ê larvas, mnformê EspecificâÉe§
Técnicas.

KG 1500

14

Frango (coxâ e sobrecoxa) - congolâdo com cerc€ dê 1gfu a 2009, com ediFo
de água dê no máximo 6%, aspecto póprio náo amolecido e nem pegâjoso, coÍ
própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de
sujidades, parasites e larvâs. Embalagêm em saco de polietileno transpârente,
atóxico, limpo, não violado, resistents que gâranta pacotes de 2 kg,

econdicionâdos em caixas lacÍâdâs @m 10kg. Dêvêrá constal na embalagefi
dedos dê identifcâcão. procedênciâ, inÍormâçôes nútticionais, no dê lotes,iqE

KG 750
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de vêlidedê, qualidâdê do produto, no do registÍo no SlF, SIE ou SlM, com prazo
dê velidedê minimo dê 30 dias a partir da data de entrega.

15

FRÂNGO SEM OSSO (fr|é de Pêito) - congelado, com adiçâo de água de no
máximo 60Á, aspeclo próprio náo emolêcido e nem p€gajoso, coÍ própÍia sêm
manchâs êsvêrdeadas, cheiro e sebor própÍio, com âusência dê sujidadês,
parasitas e larvas- Embâlagem em saco dê poliêÜl6no lransperêntâ, etóxico.
limpo, não violado, resistentê quê garantâ pacotês dê 1 kg, acondicionados em
câixas lacradas com lokg. Deverá constsr nâ êmbalagem dâdos de
identificâção, procedência. inÍormâções nutricionâis, no de lotês, data de
validede, quelidade do produto, n' do registro no SlF, SIE ou SlM, com prezo de
valk âde minimo de 30 dias â Daítir da dâla de entreoe.

KG 4100

16

loguíe com polpa de frutâs - sabores variâdos, consistência creÍnosa,
acondicionado em garafa plásticâ de 1 Litro, atóxica. estéril e fechada â vácuo;
inÍormaçó€s nutricionâis, no de lotes, detra de válidade, n' do rêgistro no
Ministério de Agriculturâ/ SIF/ SIE/ DIPOA, com prazo de validade minimo de 30
dias.

UNID 1500

17
Ovos - 1â qualidade em câixâ @nlendo 12 cartelas de ovos, devidamêntê
rotulados. confoíme leqislâção viqente.

DUZIAS 3000

18
Cebola branca, branca tamenho málio, de primeira, frmes, viçosás, no ponto

de mêtuÍaÇão, sem ferimentos ou defeitos, de colheita Íecente.
KG 4704

19
Cenoum, tâmânho médio, no ponlo d€ mâfuraÉo, sêm íerimentos ou defeilos,
sem machucádos, liwes de resíduos de fe.tilàântes

KG 4500

2A
Chuchu, com c:Écá sem bdlho e Íirme, uniÍormê, sem fêrimentos ou deíeitos,
turgescentês, intâctas e bem dos€nvolvidas, livres ds torÍas ou côrpos
êstranhos aderentês ê supeÍficiê 6xtorna.

KG 1200

21

chêiro-verde. com folhâs lises, firmês, v-xpsás, de cor vêrde brilhânte, com
coloração o tamanho uniformês e típicos da variedâd6, lúres de rêsíduos do
fêrlilizântes, de colheita rêc€ntê

KG 750

22
Íínes, viçosás, com coloraÉo e tâmenho
livres de resíduos dê Íêíilizantes, de colhoil,a

Couvê.folha. com folhas lisâs,
uniformos e tipicos da veriedade,
recêntê

KG 1200

23
Limão tâmanho médio, no ponlo de mâluraÉo, sem Íerimenios ou defeitos,
tenros, sem manchas, livrês de rêsíduos de Íêrtilizântes.

KG 750

24

Pera - destinedo ao consumo in neture", dêvendo sê epresêntar ííes@, teÍ
atingido o grau idêal no tâmânho, arom:I, cor o sebor pÍóprios dâ varjedede,
âprêsentar grau de meturâÉo tâl que lhe permita suportar a maniPulação, o
transporte e a @nserváÉo êm condiçôês edequadâs pârâ o consuÍno mêdiato
e imediâto, não êsterêm danificsdas por queisquer lesôes dê ordem Íisicá,
mêcânicâ ou por insetos ê doençâs que eíetem sues câracterísticas. Não cont6Í
substáncias tenose, sujidadês, pÍodutos químicos ou corpos estranhos
aderentês a supeíicie da câscâ, estâr6m isentos de umidade eÍemâ anoÍmal,
âroma e sâbor estÍanhos. Tâmenho médio e uniforme.

KG 675

25

Ivlaça - necionel, bândêjâ, rotulo procedente dê plana sadiâ, destinado ao
consumo'in netura', devendo sê apresêntar ÍÍescâ, têÍ stingido o grâu ideâl no
tamânho, arome, cor e sabor próprios da variodadê, epresentar greu de
metureçâo tal que lhe pêrmita suportar â menipulação, o lÍánsporte e â

conservação em condiçõ€s ad€quadas paaâ o consumo rnediâto e imediato,
não €stârem daniíicadâs por queisquer lesóe§ d6 ordem Íisi{=, mêcânicâ ou por

insetos e doênçâs que afêtêm suas caracterísücâs- Não conter subsiânciãs
terrosa, sujidâdes, produtos químicos ou corpos estranhos aderentes a

supêrfíci€ da cascâ, êstrerem is€ntos de umidade êxteína anormal. aroma e
sâbor êstÍenhos- Tamanho médio ê unifoÍme.

KG 6/5 I

I
I

26
l\4êmão, tipo formosa, 1" qualidede, livre de suiidades. Pãrasitâs e lâÍves;
tamanho e colorâçáo uniÍonnês; dêvendo sêr bem desenvolvido e maduroi com
oolDâ firme e intada: sem danos íisicos ê mêcânicos oriundos do manusêio o

KG 225

lRuotica n'
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transporte, Consumo imediato e em escalâ, no de@rrer de semanâ no máximo
5 (cinco) dias antes do vencimento.

27

Pepino, tipo comum, classificação extra A, Tamanho e Coloração: lJniformos.
Consumo lmediato e em escala, no dê@nêr da semana no máximo 5 (cinco)
antes do vencimento, Ceracterísticas: Produto selecionâdo mnsistênte eo toque
e isento de paÍtes amassâdas.

KG 1200

28
Pimênta de cheiro, ínanchâs, livres de residuos de íêrtilizantes, tamânho médio,
no ponto dê maturação, sem ferimentos ou defeitos.

KG 680

29
Pimentão - sem manchas, livres de resíduos de Íertilizantes, tamanho médio. no
ponlo de malura€o, sem Íerimentos ou deíeilos ESPECIF VERDE/EXTRA,
aPLrcacÃo cur rNÁRra EM GFRAr

KG 810

30

Polpa de fÍuta, natural, sabor CaÉ, acondicionado em embalâgem
polipropileno tÍenspaaente, sem conservântês, devendo apresentrar
embâlegem e composição básicá, es informeções nutricioneis, â dâta
envase e o prâzo de validade

de
na
de

KG 1875

31

Polpa de fruta, nâturâl, sabor Caju, acondicionado em embalagem de
polipaopileno transparente, sem conseÍvantes, devendo apresentâr na
embalagem â composiçáo básica âs anÍomaÉês nutdciomis, data de envâsê e
prazo de validêde.

KG '1875

32

Polpa de fruta, natural, sabor Cupuaçu, acondicionãdo em embâlâgem dê
polipropileno transpâíente, sem conseryantes, devendo apresênlar na
embêlagem a composiÉo básica as inúormaÉes nutricionais, data de envâse e
prazo dê velidade.

KG '150

33

Polpâ de Íiuta, nâtural, sábor Goiaba, acondicionado em embalagem de
polipropileno transparente, sem conservantes, dêvêndo âpresenter nâ
embalâgem â composiÉo básicâ, âs informâçõês nutricionâis, a data de
envase e o prazo de vâlidade.

KG 2A25

34

Polpa de íÍuta, natural, saboÍ Acerola, âcondicionado em embalagem de
polipropileno trânspaaentê, sem @nservântê§, devendo apresentar nâ
embalagem e composição básicâ, as infoÍmações nutricionaas, e deta de
ênvasê e o prazo de validade.

KG 2025

35
Laranja - Laranja de ótima quâlidadê, com grau médio de amadurecimenlo,
frescê, compacta e firme, isenta de suiidâdês, tamanho médio, coloração
uniformes, devendo sêÍ bem desenvolvida. Transportados de forma âdoquadâ.

KG 1425

36

Alho - bulbo inteiro, nâcional boa qualidede, firme e intacto, sem lesões de
origem física ou mecánica, pêrfurâçôes e cortes, tamanho e coloraçáo
uniÍormes, devendo ser bem dêsenvolvido, isento de sujidades, parasitas e
Iârvas. âcondicionedo em sâcos glásticos pes€ndo 1 kq.

KG 645

37
Mâcâxeira fresca, minimamente plocessada e higiênizada, com as
câÉcterííicâs orqânolépticas manlidas.

KG 450

38
Repolho Vêrde, tâmanho médio, no ponto de maturaÉo, sem ferimentos ou
defeitos, sem mâchucâdos, livrês de residuos de fertilizantes.

KG '1500

39
Mâxixê tamanho médio, no ponto de mâturação, sem ferimentos ou defeitos,
sêm machucâdos, livres de resíduos dê fêrtilÉantês.

KG 300

40 Quiabo, tamanho médio, no ponto dê maturaçáo, sem ferimentos ou deÍeitos,
tenros, sêm manchas, livres de Íesídt os de tertiÍizantes.

KG 300

41 lúilho veíde in natura, espiqas qrandes limpas e de boa qualidade. KG 750

42

Feüão verde de 1á - Quâlidade, debulhado, ínlegro, de colhêitâ recente; com
aspecto, odor, cor e sâbor pÍóprio, livre de inselos, parasÍtas, larvas, maleriâl
terroso, sujidade ou corpos estranhos; côm grau de mâturaÉo âdequado para o
consumo, sem sinâis dê germinaÉo ou resíduos de feÍtilizante ou outms
substâncias quimicas. Embalâdos em sacos plásticos hansparontes com peso
liquido de 0lKq.Transpo(ados de forma adequada.

KG 750

43 Abac€xÍ - esÉcie pérolâ, íruto de boa qualidâde, i9e!I9 q9 §!iE!49§, KG 750

fi
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subslánciâs tenosas e sujeÍas, apresentando evoluÉo completa de tâmânho e
maluraÉo. PÍoduto lransportado adequadamente, preferencialmente em câixâs

44
Acelga- de primêira, âpresêntando grâu de evoluÉo completo do tamânho,
aromê e cor oróoria. ausência de suiidadês- oarasitas ou larvas. 83 50 Ko

KG 750

45
Mêlânciâ, fÍêscâ, no ponto de mâturâÉo, sêm íerimêntos ou defeitos, mantendo
as característices orqanoléoticas,

KG 2850

46

Meláo amarelo - Mêlão dê 1'qualidade, ííêsco, Írútos com meturâÉo edequeda
ao @nsumo, com aspêcto, cor e choiro ê sâbor póprio, com polpa firm6 e
intacta, devendo ser b€m desenvolvido, isênta de ênfêrmidadês, pâresitas ê
larvas, matBriâl terroso ê 6ujidâdes, ssm danos físicos 6 mêcánicos oÍiundos do
menusêio e tânsporte, de colheita Íêcente, livre de resíduos dê íerülizantes,
devêndo ser transportadas de íormâ adequadâ.

KG ,r,.l

47
Tomate, iamanho médio a grande, de primeila, com apaoximadâmenlo 60% do
maturaÉo, s€m fgnmêntos ou deíêitos, têníss, s6m mencfias. com coloraçáo
uniformê e brilho.

KG 2254

48

Achocolâtado om pó, instantânêo, solúvel, obtido p€le mistuÍa do câcau em É
solúv61, âçúcâr, maltodextrina, leitê êm É, e/ou soro, eírâ, Íico em vitamines e
mineÍais, constituído d6 É Íino ê honrcgânêo, isento de so,a ou farinha,
sujidades e mâteíiâis estranhos, admitindo teor de umidâde máxima de 3%.
Acondicionedo êm pacotê do poliotilêno. rêcapiênte dê poli€ül€no, Íecipienle de
poliêtileno ou de Íolhâ de fandaes, int€gro. rêsistente. v€dado hermeticâmente e
limpo- Contêndo no mínimo 50Og de p€so liquido- A êmbelâg€m d€verá conter
exlêmeÍnente os dâdos de idêntifcâÉo ê procêdêncie, inÍoÍmaÉo nutricional,
número do lotê, detie de valided€, quanüdede do produto e númêro do rBgistro.
O produto devêrá epres6fltar velidad€ mínirna de 06 sêis rn€ses e partir da datâ
de entreoâ na unidado r6quÉitante.

KG 2550

49

Açúcar - refinado amoío de priín€irâ quelidede. Obtido da cânâ de açúcer, com
asp€cto. coí, óeiío píóprios, sâbor doce, com têor de sacáÍosê minimo dê 99%
p/p, sêm fermênteção. isento de sujidâdês, peíesitiâs, meteriais tenosos ê
dêtritos animais ou vegêteis. Embalado em sacos plástims Íntegros
hermeticâmente íechados contendo 01 kg, âcondicionados êm íaÍdos lâcrâdos.
A êmbelegêm deveÍá conter exlememenl6 os dados de idenlificâÉo,
procedência, informeções nuficionáis, número dê lote, daia de validade,
quântidade do produto. o produto dêvêrá aprêsênter validade mínima dê 06
meses a Dârtir dâ datia de êntreoe na unidade roquisilani€-

KG 5100

50
Arroz - tipo 1 longo, constituidos dê grãos inteiros, com têor dê umidade
máxima 15% isento dê sujidâdes e matérias estranhos, ac-ndicionados em
embalaqem de íkq.

KG 4A75

51
Cânela êm É - com âroma e sabor lêvemente adocicados â proPriedades
terâpêulicas. Embalêdas êm frascos com 20 gramas câda-

UND 75

52
Café em pó - tonado e moido,
acondicionado em câixâ dê papeláo.

ômpâcotado à váarro,
Selo de pureza ABIC.

pamte de 5009, KG 4950

53

ARROZ INTEGRAL. conôiste 6m grãos intâclos, quo prêservam a película ê o
gérmen. Acondicionâdo 6m embalagem plástica rêsistente, contendo ne
êmbalagem identiÍicaÉo do produto, marca do fabricantê, prazo de velidâde e
peso liquido. Não dêvêm apresen(ar manches êscuÍas, brancâs, avêrmelhadas
ou esvêrdeadas, não devê estaÍ com sâbor ârdado e nem apresenlar
pêrfuÍaÉes (carunchos ê outros inselos). O produto deverá têr registro no

Ministério da Aqricultura e/ou Ministério dâ Saúde. Pacote 1kg.

KG 375

54
Tepioca- Fécula d6 mendioce - Em pâcotês dê 1 k9; com data d€ fabricâÉo €
velidade.

KG 900

55
Pão úpo hot-dog- âlongado, supe.Íici€ mâcia, lisa. brilhântê, com miolo
consistente ê sêdoso; composiÇáo mínima da massa: ÍaÍinha d€ trigo fortillcâdo
com feÍÍo e ácido fólico, aÇúcár, qoídura vegetal 6 outras substâncias

KG 1575
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56

permitidâs; embalâdo em sâco plástico atóxico, e suâs condições dêveÉo estar
dê âcordo com â RDC no 90 dê 1€i/10/2000 e suâs âlt€râçôês poslerioÍes. Deve
atender às normas de rotulagem geral, nutricional e específicas no respêctivo
Regulêmênüc Técnico, quendo for o câ$. Rêgulamento Técnico, quândo Íor o

Biscoilo salgado, tipo cream cÍâcker, composição básicâ: Íârinha de figo,
gordura vegetal hidrogenada, água, sal e demais substâncies p€rmitides.
Acondicionadas em pâcotes de polipropileno, etóxico hermeticamênlê vêdâdos
com no mínimo 400 g ê êmbeledos em caixa dê pap€lão limpa. íntegrâ e
resistente. A embalâgem d6vora conlêr extêmamente os dedos de identificaÉo
e pÍocêdêncà, inÍoÍmâÉo nutricional, número de lole, data de validâde,
quântidade de prodlrto. O produto deveÉ apresentar validadê minimã de 06
meses a PartiÍ da data de nâ únidade requisitante

KG 41251

57

Eiscoito doce lipo mâisena - tipo maisene, composiÉo básica Íârinha de trigo.
gordura vegêtal, sal, açúcar e outías substâncias permitides, câixa com 20
pacotês. Pcl com 400 grâmas, dêvidâmente Íotulâdos, confcxme legislaÉo
vigentê-

KG 4200

58

Colorífico em pó, íno, homogêneo, obtido de Írutos maduÍos dê urucum, limpos,
dêssêcádos ê moídos, de coloraçáo vermelho inlenso, côm espêcto com coÍ,
cheiro ê sabor póprio, isento de mâteriâis estrsnhos ê a suâ es[écie,
acondicionado em sâco plásüco transpaÍente e atóxico, hêrÍnêiicâmente vedado
e rêsistente. embãlado em Pct plásticos contendo 10 und.

KG ,ral

59
ERVILHA em conserva com 2009- em látia de 30 gramas com validade minimâ
de 1 ano,

UNID 750

60
Milho verde em @ns€rye com 2009- em lata de 30 gremâs com vaiidade
mínima dê 'l âno,

UNID 750

61

Extrato de tomate - concênÍado, produto resultante da concêniração de polpa
de tomatê por proc6sso têcnológico preparâdo com frutos maduros
selecionados sêm p6le, sem sêmêntes ê corantos artiÍiciais, isênto de suiidedes
ê fermêntação, acondicionadâ êm lâtes de 3509, de flandres, com verniz
sânitário, recrêvadas sem êstufementos, sem varzamento, corrosão inlema e
outras atteraÉês, econdicionadas em c: xâ d€ pap€lão limpa, integra,
resistente, reforçâda e lâcÍada. A embalagem deverá conier extememente os
dados de identificâÉo e procedência, infoímâÉo nutracional, número do lote,
data de validade, quantidâde do pmdulo e númeÍo do rêgistÍo. O produto

deveÍá apresentâr vâlidade minima de 10 (dez) meses a paÍtir dâ data de
entreqa da unidade requisitente.

UNID 750

62
Ferinha de aroz flocade pecote de 500 gramas, devidamontô rotulâdos,
conforme logisleÇão vigênle

KG 2700

63 Farinha Mandioc€ KG 375

64 Farinhâ Erancâ sêca KG 315

65
Feijão branco tipo 1, de 1" qualidade constituído de no mÍnimo de Wyo a 98o/o

de grãos int€iros e ínt€ros, nâ cor característica- Embalagem de 1 kg,
devidàmente rotulados, conÍormê lêoislaÇâo viqente.

KG 600

66
Feijão preto, de '1" quâlidadê constituído de no minimo de 90oÁ a 98% de gráos

inlêiros e integÍos, na coÍ caracteÍistirjá. Embâlegem de 1 kg, dêvidamente
rotulados, conÍoÍm€ leqislaéo viq6nte.

KG 600

Fêijão carioca, de 1" quâlüade coostituído de no mínimo de 90o/o a 98% de
grãos inteiros e integros, na cor carscteÉsticâ. Embalágêm de 1kg,
devidemente rofu lados. conÍorme leoislâcâo üaenle.

KG 600

68

Leite Longâ Vide - Tipo do Leitê, lntegral ApresentaÉo, Líquidâ, Origem do
Leite, Vâcã, Sistêma dê Pastêurizaçáo UHT, Teor dê GorduÍe, 3 %.

Manipulaçáo Éspecífica lnstantáneo, Sâbor Tradicional, Conteúdo 1000

l\,lililitros ('1L). Embalaqêm Tetra Pack com seb SlF, SIM 6 SlE.

UNID 1500

69 Leite Lonqa Vida - Íipo do Leitê, Desnatado ApÍesentaÉo-Liqqqêr.Oilq9! !!q UNID 1500
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Leit6, Vacâ, Sistêma de PâsleurizaFo UHT, l\4anipulaÉo Específica
lnst€ntânoo, Sâbor Trâdicional, Conteúdo 1000 Mililitros (1L), Embalagem Tetra
Pack com selo SlF. SIM e SlE.

7A

Leite em É integrel contondo no mínimo 2670 dê gorduras. êmbâlâdo em
latas de Íolha de íandrês ou elumínio limpas, isenles de fêrÍugem não
amassadas, resistenles, oú ôm pâcotes plásúcos eluminâdos, limpos náo
violedos, resislentês, quê gerantam e integridade do produto até o mornento dê
consumo, contendo no minimo 2009. Acondiionâdos êm fârdos lacíados ou em
câixa dê pâpelão limpâ, íntegra e resistente. A êmbâlagem deverá conler
eíêmamente os dados de rdentificaçáo e píocedênciâ, inÍomação nutricional,
número do lotê, dâta dê validade, quantidade do produto e número de registro.
O produto deverá aprês€ntar validade mínima de 10 (d€z) meses a paÍtir da
datâ de entregâ na unidâde requisitanle.

KG ,*l

71

Macar.ão tipo perafuso, cor amarela, obtida pelo amâssâmenlo dâ Íaíinha de
kigo especial, ovos e dômeis substâncias permitidas, is€nta dê corentes
artificiais sujidades, par€sitas, admitida umijade máxima 13%, êmbalagem dê
5009, em sacos pláslicos aensparentês e alóxicos, limpos não violados,
rêsistentes que gerentem a integridade do produto eté o momenlo do mnsumo
acondicionados êm fârdos lâcrâdos. A embalâgem deverá cont€r externâmente
os dados de identifcâÉo Ê procedência, informâÉo nutricionel, número do lote,
dâtâ dê velidâdê, quântidâde do produto. O produlo deverá âprêsentâr velidade
mínima de 06 (seis) mesês e pârtjr da data de entreqa na unidade requisitahle.

KG 3750

72

MacaÍrão tipo espâguete, coÍ amarela, obtidâ pêlo âmessámênio da Íerinhâ de
trigo especial, ovos e demâis substânciás p6rmitides, is€nta de @rantes
anmciais sujidades, pârasitas, edmitide umidade máxima 13%, embalag'em de
5009, êm sacos plásticos transparêntes e âtóxicos, limpos náo violados,
resislentes que gerentâm â integridâdê do produto até o momento do consumo
â@ndicionâdos em íardos lacrádos. A embalagem dêverá conter eíêmamênte
os dados de identiÍicação e procêdência, informaÉo nulricional, númeÍo do lotê,
dâta dê validâdê, quantidade do produto. O produto devêrá âpresentâr validade
mínima de 06 (sêis) mesês â pârtir de dâta de êntreqa na unidade requisilante.

KG 3750

73
Maionese - Com dâta dê fabíicaÉo e prazo dê vâlilede no minimo 06 meses.
com regisüo do Ministério dâ Agricuttura. CAIXA contêndo €mbalegens dê 200
qramas cada.

CAIXA 150

74

Aveaa - Aveiâ em flocos íinos, âcondicionado em embâlagern resislent6 de
polaetileno atoxico contêndo 2509, com identifcáçáo na embâlagem (rólulo) dos
ingredientes, valor nut cional, peso. íoÍnecedor, data de ÍabricaFo e validade.
lsento de sujidades, parasitas larvas e material êstrenho. Velidêde mínima de
06 íseis) meses a contar da dala de entreqâ.

KG 375

75
Cremogemâ - tipo crêmogeme, dlvêrsos sabores, em embalâgens dê 50O g,
que devêrá conter êxtomamente os dados dê idêntaficaÉo, procedência,
inÍormâÇõês nutÍicionais. número de lote, quantidade do produto

CAIXA

76

Cereal infantil erroz e aveia, multiêerêáis, do tipo mucilon lácteo ou similar, dê
prêpâro instantáneo, preparado a partir de metériâs primas sãs, limpas,
enriquecido com vitâminas. Embálagem: em polbtileno, bem vedada. com 2309
do produlo. Prazo dê validade minimo 12 Íneses â coitaí â pártir da date de
entrêoâ.

UNID 375 
|

77

Cerêal infanül arÍoz, do üpo mucilon lácteo oo similâr, de prepero instantáneo,
prepa.ado a pêrtir de metórias primas ús, limpâs, enriqueci,lo com vilaminas.
Embêlegem: em polietileno, bem vedada, com 2309 do produto. Prezo de
validade mínimo 12 mes€s a contár a paÍlit da data de êntrega.

CAIXA 375

7A

AMIDO DE MILHO - tipo mâisênâ, em eÍntalagens de 1kg, que deve conler
exiernêmentê os dados d€ idêntificaÉo, procsdênciâ, informaçóes nutricionâis,
número de lole, dâla dê válidâde, quantidade do pÍoduto. Prazo de validade
minimo de

CAIXA 375
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79

Ólôo de vegetâl de Malho - refinedo, obtido d€ maté.ia prima vegetal, isenlo de
substáncias transgênicás à sua composiÉo. Aspecto límpido € isêÍÍo ds
impurezas, cor e odor característicos; garraías plásticas transperentes de
900m1, acondicionado em caixa côm 20 unidâd6s. A embalâgem deverá conter
oxtornamente os dados der identiÍicaFo e procedência, informâÉo nutricional,
número do lotê, data dê validade, quantidadê do produto e número do rêgistro.
O produto deverá apresentar vâlidade mínimâ dê 10 (dez) meses a paÍtir da
data de na unidade Íequisitânte

UNID 1650

I

80
Sel reÍinado iodado, com no minimo 96,95o/o dê cloreto de sódio e sais de
iodo, acondicionado em saco de polieüleno com 1 kg.

KG 300

81
Chá Camornila - embalâg6m - cãixa com 10 sêquinhos - p€so liquido de 10
gÍemas. Acondicionamento: pâ@tês com 30 ceixas, devidamente identiÍic€dos
com e dessiÇão resumida do mâteÍial.

CAIxA 750

82
Chá Ervâ Doce - embalagom - caixe com í0 saquinhos - peso liquido de í0
gramas. Acondicionamênto: pecotês com 30 câixas. devi{jamentê identificados
com a desdiÇáo resumida do material.

CAIXA

83
Chá Cidreira- embelagem - câixa com 10 sâquinhos - p€so líquido de 10
gramas. Acondicionamenlo: pe@tes @m 30 câixas. deüdamente idênlmcâdos
com a dêscÍiÇão resumida do meterial.

CAIXA 375

84
Salsichâ - congelâda, d6 primeira quêlidad€, com selo de inspêção sanitáriâ,
embalades à vácuo.

KG 750

85

Fârinha de trigc Sem fermênto em embálagens de 'l kg não violâdos, contendo
dedos dê idêntmcaÉo procedência iníormaçô€s núricionais nó de lote
quânlidedê do produto. O produto deverá apresentâr validâde mínime de 24

KG 375

86 Sardinha - êm conservâ a óleo e molho de tomâtê 1259 UNID 750
87 Vinaqre - brânco em frasco de 500 ml UN ID 450

88
Orégsno desidrâtado - a@ndicionado em sácos de polietilêno; com data de
fâbíc6Ção e validade.

KG 225

89 AÇâÍrão- Eín ú com vâlidede mínima de 1 ano KG

90 Goiobinhâ- Doce em lablete tipo qoiebedâ embalagens coín 50 unidade KG

91 Bananinhe-Doce em tabletê tipo qoiabâda embalaqêns coín 50 unidede KG 225

92
Íorradâ de pão Írancês de 1'. quâlidâde, com margarinã e orégeno. Unidade de
fornecimento: kq. I\raÍca íêgistrada: fabícaÇão própriâ:- p€ríodo: 12 mesês

KG 225

93
Pimenla moída - Condimenlo apresentaçáo industriâl matéria prima pimenta do
reino aspêcto físico moída embâlagem dê 1 kS _ KG 75

94

AZÊ|ÍE DE OLIVA, puro, êíra virgem, Írasco contendo apíoximadamente 500
ml, com identmcaÉo do produto, maÍcâ do febricante, pÍâzo de validade e
cápâcidâde. O pÍoduto dêveÍá sêr regisfedo no Ministerio de ,€ricultura ê/ou
Ministério da Saúde.

UNlD 75

95
Tômpero misto - @ntÊndo cominho, pimentâ do Íeino e sâ|, embelagem devem
clnler deta da vâlidâde, lotê, peso do pÍoduto estando embalagêm êm bom
âslado de conservação

UNID 450

96
Tempêro completo - completo com elho, sâ|. pimênte, cebolinha realçador de

sabor, êmbâlagem dev€m contd dátâ dâ validâde, lote, pêso do pÍoduto

estendo embâlâqem êm bom estado de cons€rvação
UNIO 375

97

Leitê de coco - UniÍorme sem gí1,mos, cor, aroma ê odor carect6rísticos, não
rânçoso, acondicionado êm embalagem aluminizada, 01 kg, com identifcâÉo
nê embâlâgem (rólulo) do§ angredientes, velor nutnclonal, peso, fornecêdor,

data de Íabric€ção e validade. lsento de sujiilades, pâÉsitâs lervas e materiâl
estranho. Validade mínimâ de 06 (sêis) meses a contâí dâ dâta dê e!!!9ga

UNID 150

98
ÀOOçANTE, liquido ou gotâs, embalagem de 10oml. lngrêdientes: água'
sorbital, edulcoÉntes ertificiâis: ciclaÍnâto de sódio, e sacáíinâ s&ica,
cons6rvântes: ácido bênzoico, metilpaóeno. Prêlq !E !q!!!e!!q minimo de '1

UNID 375
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99
I\TASSA PRONTA PARA CONFECÇÃO DÉ BOLO, sabor chocolate e laíanja
em embalâgêm de mateÍial alóxico, íntegro e resistenlô; com datâ de
Íâbricâcáo. validadê e caoecidedê oara 400 qrames- Similar à mârca Vilma.

PCOTE 375

100
Foiha ae turo - coNDlMENTo, APRESENTAÇÃo sEco EM FoLHAs.
N,IATÉRIA PRTMA LOURO, ASPECTO FISICO FOLHA SECA INÍEIRÂ. ÊM

EMBALAGEM DE 500GÍ A íKq.
PCOTE 75

101

Cremê de leite-, 1o0o/o dê origéf animal, êmbelado em lâtes limpas isentas de

ferrugem, nâo amâssâdas, não êstrfadas, que garântem e integridad€ do
produto atá o momento do @nsumo acondicionado êm lata, posândo 300
gíâmas. a smbalâgem deveÍá cont6Í oxiemamenle os dados dê idêntificâção,
pÍocedàciâ, informaçoês nutricionâ|, númeÍo dê lotê, deta de vâlidade' registro

no óroão competênle,

UNID 1500
I

102
Gnoúba-ls€nto dê sujidades, lerves, parâsitiâs, com aêp€cto, cor. chêiro e

§abor pópíios. Vâlidâde mínima 11 meses e contaÍ dâ data dê €nbega

Unidede

UNID 375

103
Presun-o: coldo, sem cepa ae gordura, fatiado, parâ uso ne cônÍ€cÉo
alimentaÇão.

KG

144
oÚÉÚõ ftpo l,tusseng , ndiÇóes higiênicas fâvoíáveis ao consúmo,

contendo na embalasem data da íqE!çqç19aIâ-!!!êq9 gJqs§llsig-§lu gLsll- KG 375

105

ezffi, em cons€rva. Píepa'ade com

os frutos cuÍedos na variedâde preta, lmorsos êm sâlmourá de concenlraçáo

âpropriada, em recipientês heíméticos coloração uniformes submêtidos..ao
proósso tecnológió adêquado, atendendo âs clndrçóes gerais do código

sanitário.

KG

r06
Ch;Éue Caínê bovina, sabaããi.rrada dessecada. Sale mnservanles: nÍlnto

e nikálo de sódio Com reqistÍo no MinisléÍio qa pÇÍicultuÍa slF/DlPOA- -
KG 150

107
ffi- Pacob-oe soo gramaÀ, devidemente rotuládos,

conÍorme legislaçáo vhente
KG 1200

108
FARTNHA DE ARROZ - Pâcotê de 500 grames. dêvidamentê rotuledos
mníôímâ lâdi<lâ.:ãô viôânlê

KG 750

109

tu!-mde82% de gorduÍa e leite.

ooaãndo conter 
-vitamtna ã outras substáncias p€rmiüdas, com aspeclos coÍn

cheiro e ôâboÍ próprio. Acondrcionedo em pode Pláslico' Atóxrco de 250 gramas

câüa com 24unid.

KG 300

I de Assistência Social

-ÃgóBoRA MAouRA, de 1a qualidade do tipo À,lorangâ, nova, sem

sem a presenea dê mate@L!9[9§9-9i!.14C!9a

@o uniÍormes, devondo

ser bem desenvolvida, firme e intâctâ' isentia de enfermidedes, mateÍiâl.t€rroso

ã-urnià"à" .*tr.." anormal, livre de residuos de feílilizântes, sujidâdes'

p"ã"itã" 
" 

a*"", sêm dânos Íísicos e mecânicos oriundos do menuseio e

õlE PRATÃ de 1'nualidâde, gÍaÚãâs, Êm penca, fi'tos com 60Banana - ESPECIE PF(A l A de I' qualoâoe, grauoas Btrr Psr rc'
e 7ooô de mêtureÉo ctimarzâda, com casces lniformes l" 9::y 1:IAo"^o^";";G;; il;h" aÍoma ê sabor dâ esÍÉcie, sem feÍimentos ou d€feitos'

Íirmes e com bÍilho.
B;t;;-nã|"*. l".""h" reaio. no ponto aã metuíaçáo, sem leíimenlos ou

defertos, ám machucedos, tivÍes de Íôsiduos de Íertilüantes

*aratã-oocàããaa, uoã quatiaaae, ômpacta ê firme, sem fêrimontos ou

liwes de residuos de fertilizantCq

KG 200

Belerraba tamanho méd de q?tu' aqão,jgln qtn94qs 949í9!!qs
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livÍes de residuos de fertilizantes

7

Carne moíde tipo 1'" peünho, sem nervos, gordure ou similares, com aspêctã
cor, odor e saboÍ própÍios. lssntas de aditivos ou substâncias êstrânhas ao
produto que sejâm imprópriâs ao consumo e que alterem suas caracterísljcâs
nâturais (físicâ, química ê organoléptico) conter no máximo 5yo de gordura ê
sebo, Envolta em êmbâlagem transparente, livre de produtos químicos, atoxice
Íesistente, hermeticâmente soledos e à vácuo contendo em sêu rotulo: esÉcie
do produto, data dâ embalegem, velidade ê peso, sem tempero € suas
condiçõês deverão estar de acoÍdo com a NoÍmaüzaÉo da Agência Nacionâl
de Vjgilâncie Sânitária (ANVISA) constándo, obrigetoriamente, regisko no SIF
ou lMA. Dêv6Íá sêguir âs especificáções de rotutâgem de aúrdo com a
LogisláÇão Fed!íal Esp€cmce.

KG 500

l,*l
200

200

carne üpo 1", patinho, sem ne,ro.. goãí.a ou sim-ilares, ãrn aspeao, cor,
ooor e saoor píopnos. lsentes de âditivos ou substancias eslranhes ao produto
q_ue sejâm rmpróprÉs ao consumo e que elterem sues caracteíísiicas nelura§
Orsrca, qulmrca e oígânolépúco) conl6Í no máxrmo 5% de gordura s sêbo.
Envolta 6m embalagem trânsperênte, livrê de produtos qJímicos, aloxica
resistente, hêrmeticamente sêlâdos e à vácuo contendo em seu rolulo: êsÉcie
do produto, dâta de embalâgem, validadê e peso, sem tempero o sLtâs
condiçóes deverão 6star de ecordo com a NormatizeÉo da Agência Nacional
de Vigilância Sânitária (ANV|SA) constando, obrigádamenre,iegistro no StF
ou lMA. Devêrá seguir as especilicaçôes de rotulagem de aórdo com a
Legislacão Fêderal Est€cilqe

KG

I
Fíg€do - bovino apresentaOo em@
brilhante aveímêlhado esdJro. sâbor e cheiro câract€rüádo, isênto de mâchas
esvGrdeadas ou amarelados, acondiêionâdo em saco de poliêtileno
transoêr6ntê

KG

11

12

13

14

PESCADO PÉIXE FILETAD@,
êsprnhas, nadâdeiras, csb€çâ e vrsc€ras; sêm adÍttvos ou conservanles;
congelado e -í8'c, mantido no resftiamehto em íOô c no Íreezer. Aspeclo:
próprio da espéoe: coÍ: póprie da espécE (bÍenca1. sem manctras esveralaOàs
ou.pârclacêntas Odor: própío. is€nto de parasitos, laÍvas, fungos ê sem odor e
sâbor d6 rânço. Embalada em sâco plástÉo transparente ã atóxco, limpo.
nãoviolâdo, rosislentê, que gerânta a inlegridadê do produto até o momênto do
consumo O produlo dêveÍá epÍesêntâÍ vahdâde minma de 30 dias. peso
lrqurclo de 1 kq poÍ embâlagem primáíia

KG

Linguiça C-âlâbÍesâ - Linguiça msta tipo toscana _ embalagem com rfrito nãSIF ou SISP. Com aspêcto caracteÍistico. cor próiria ."r" ;..;;;
paÍdacentâs ou esverdeadês, odoÍ e sáboí próprio, com âdição Oe água ou
qelo no máximo 39o.

KG

;l

75

I

l

íí)
l

Came Suina - pernitãm@ãçoiGãbãEããa vácuã, conqãàãã, pããiããllo
e. sem gorduÍa âpârênle. O produto devêÍá ser rotulado conforms á lêgislaÉ;
vigente- A embálagem deverá conlêr: nom€ do produto, ingrêaientes, õnüãã
liquido. ident icaçào da ongem. íegistro do estâb€tecim;nto lunro ao Oro!à
Íiscâlizador (sim, sif ou imâ), rdêntificáÇão do tote, orientações de *n;;.;ç:;.oatá Oe processemenlo, data de valdâde ê composrÉo do proáuto
(informaçôes nutricionais). produto devêrá ser iransporla<íó em estado dec9!998494q1-1!j Zl§!!§!esaüvos).

KG

KG]
câm€Bovinetlpo t.-ea@
não amolecida nem pegajos€, cor pÍópriá sem manciras eiverdeádas, c*rerro e
sêbor proç,rio. livre de sujdâdes, paresiiâs ê lârvâs, confoíme EspêcificâÉês
TécÍicas
irango (coxa e sobrecoxâ) - congelado com cerca de ígfu a 2OOg. corÍt âdiçâo
de.água de no máximo 6%, aspecto póprio nào amolecidde nem-pegajoso. cor
plgpaa sem manchas esverdê€das. cheiro e sâbor pÍoprio. com ausêncE de

KG 250 '

t-t
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sujidades, parasitas e larvas. Embalagem em sâco de polietileno ttanspârêntê,
atóxico, limpo, não violado, resistente que garantâ pacotês de 2 kg,
acondicionados em caixas lácÍadas com 10k9. Deverá constar na smbelegêm
dâdos de idêntafcâÉo, procedência, informeçôes nutÍicionais, no dê lotes, data
de validede, quelidade do produto, no do regisko no SlF, SIE ou SlM, com
prezo dê velidadê minimo de 30 dias a pa iÍda data dê entrega.

15

FRANGO SEM OSSo (filé de Peito) - congelado, com adiÉo de água de no
máximo 6yo, aspecto próprio não âmolecido e nem pegajoso, cor própáá sem
mânchâs 6sverd6adas, cheiro e sabor própÍio, com ausência de sujidâd6s,
paresitas e leÍvas. Embalagem em sâco de polietileno transparentê, átoxico,
limpo, náo violâdo, rêsistenle que garanta pacoies dê 1 kg, acondicionados em
ceixas lacradas com 10k9. Deverá constar na embalagêm dados de
identificáÉo, procêdência, informações nutÍicioíâis, no de lotos, data de
validade, qualidade do produto, nó do regísko no SlF, slE ou SlM. com prazo
dg valadâdê mínimo dê 30 dias a partÍ da datâ de entrega.

KG 1300

16

logurtê com polpa d6 frúas - saboÍes vâriados, consistência crêmo§a,
âcondicionado em garraÍa plásticâ dê 1 Litro, atóxica, e§lé.il e fêchadâ a vácuo;
inÍormâçõês nutricionais, no de lotes, dátá de validade. nÔ do rêgistro no
l\,linistério dê Agricultura/ SIF/ Slg DIPOA, com prazo de validade minimo de
30 dias.

UNID 500

1?
Ovos - 1" qualidade em câixa contendo 12 cârtelas de ovos, dêvidamentê
rotuledos, conío.me leqislação vioente-

ztADÚ
s 1000

18
Cêbolâ brâncá, brânca tamanho médio, de primeira, Íirmês, viçoses, no ponlo
de mâturêcão, sem ferimentos ou deÍeitos. de colheita recêntê.

KG 1500

19
Cenoura, tamanho málio, no ponto de maturâÉo, sem ferimêntos ou def€itos,
sêm mechucâdos. livres de resÍduos de fertilizantes

(G 1500

20
Chuchu, com cascâ sem brilho e lirme, uniÍoírne, sêm ferimênlos ou deÍêiios,
lurg€scêntes, intactas e bem desenvolvidâs, liwes de teras ou corpos
êslranhos ederentes a suFrerÍíciê êxtêrna.

KG 400

21
Ch€iro-v6ade, com íolhes lisâs, fiímes, viçosas, dê cor vêrde brilhãntê, com
colorâ€o e tamanho uniÍormes e títú:os de varêdade, livr€s de residuos dê
fertilizantos, de colheitâ reconte

KG 350

22
Couve-Íolhe, com folhas lisâs, firm€s, viçosâs, com coloraÉo ê tâmenho
uníormês ê tipicos da variedâdê, livres de resíduo§ de fertilizanles, do colhoite
recênte

KG 400

Limão tamanho médio, no ponto de mâluraÉo, sem fedmentos ou defeitos,
tenros. ssm manches, livres de residuos de feÍtiliz4ntes.

KG 250

24

Pera - destinado ao consumo in natura', devendo se apresentar fíescâ, ter
atinoido o greu ad6al no tamânho, eroma, cor e sâbor própnos dâ vâriedade,
âpíesêntâr grau de maturâÉo tâl que lhe pêÍmita suportâr â menipulaÉo, o
tEnsportê e a conseÍvaÉo em condições adeqúadas Para o consumo mediâto
e imedieto, não estarem danifcadas Ftor quaisquêr lesões dê ordem Íísica,
mecánica ou por insetos e doênças que âÍêtêm suas cârâcterísticas. Não

contêr substâncias terrosâ, sujidades, pÍodutos químicos ou corpos estranhos
adêrêntês a supêíicie da câsca, estarem isêntos de umidade externa anormâ|,
aromâ e sâbor êstranhos, Tamanho medio e úniforme.

KG 225

25

Ivlaça - nacional, bandeja, íotulo procedentê de plana sedia deslinado eo

@nsumo "in nalurâ", doverdo se âpres€ntar fresca, ter atingido o grâu ideal no
temenho, aroma, @r e sabor próprio§ da variedadê, âpÍesentar grau de

maturação tal que lhe permita suportar â mânipulação, o tlânsportê e a

conserváÉo €m condições adequades para o consumo mêdieto e imodieto'
não êstarem dâniÍicâdas por quaisquor lesóes de ordem físicâ, mecánicâ ou por

insetos e doenças que âfêtêm suas ca€clerístic:§. Não conteí substâncias
t6rrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos êstranhos ederenles a

súpeÍicie da casca, estarem i§êntos de umidaqe extema anormal. aroma q

KG 225

I Processo n.
lnuuãr? - A t_ _-r\-/
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sabor estranhos. Tâmanho málio e uniÍorme

26

Mamão, tipo formosa, 1t qualidade, ,ivrê de suiidedes, parasitas e larvas;
tamânho e coloraÉo uniÍorítês; devendo ser bem d€senvolvido e mâduro; com
polpa ííme e intecte; sem danos físicos e mecánicos oÍiundos do mânuseio e
trânsporte, Consumo imêdiâto 6 6m escala, no decoÍr6r de sêmana no máxiÍlo
5 (cinco) dias anles do vencimento.

-i
27

Pepino, tipo comum. classificâÉo exba A. Tamânho e ColoraÉo: UniÍormês,
Consumo lmêdiato € êm escala, no decoÍrer dâ semana no máximo 5 (cinco)

ântês do vencimento, Ceracterísticas: Produto sêlecionado clnsistente ao
toque e isenlo de partes âmassades.

KG 300

28
FiãInta de cheiro, manúas, livrês dê resíduos de ÍeÍtilizântes, tamanho ÍÍÉdb,
no ponto de mâturâção, sem Íerimentos ou dêfô!&§-

KG 220

29
Pimêntão - sêm manchas- livres de residuos de fertilizent6s. tamánho m&io,
no ponto de maturaÉo. sem fenmentos ou dêfêitos ESPECIE VERDUEXTRA
APLICACÃO CULINARIA EM GEML,

KC 27A

30

de
ne
de

Polpa de fruta, nátuíal, sâbor CáÉ, acondicionado em embelag€m
polipropileno tÍânsparsnt€, sem conseryantes, dovendo eprêsentar
embâlagem a composiÉo básicâ, as informaçôes nutaicionais, â dâla
ênvese e o píezo de validade

KG 625 I
j

31

32

33

Polpa de fruta, natural, sâbor Caru, êcondicionãdo €m embalagêm dê
polipropilêno transper6nt6, sem conseryantes, devendo âPrêsentar na

embalâgêm â composiÉo básicâ as inÍoÍmâÉes nutíicioneis, data de envase e
Ôrâ7o dê vâlidâdê.

KG 625

Polpa 7e fruta, natural, sabor Cupuaçu, acondicionado em embalágem de
polipropileno transpârente, sêm conservantes, devendo aprês€nlâr na

embalâgem e composiÉo Msicâ as informaFe§ nutricionais, dâtâ de envâsê e
jtgzg llglqlldade.
eotpa Ue fruia, nâtural, sâboÍ Goiâba, acondicionâdo êm embâlâggm de
polipropil€no trânsparente, sem @nseÍvantes, devendo apresentar nâ

êmbelâgêm â composiÉo básicá, âs iníormeÉ€s nutrhionais, â data de

envasê e o prezo de validâde.

KG

KG

50

675

34

FoldEãta netrrral sâboÍ Aerola, econdicionado em ombâlágêm
polipropileno transparênte. s€m conseryantes, dêvêndo aplesêntar
embalagem a composiÉo básicâ. as infoÍma@s nuficronars. a dalâ
ênvâsê e o orazo de validede.

de
na
de

KG 675

Laranjã - Laranla dê ótima quâlidadê, com greu mádic de âmâdurecam€nto

fresca, c,ompacta ê firme, isenta de suiidâdes, tamanho médio, coloreÉo
uniformes, dàvendo sor bêm desênvolvidâ. Tlansportados dê forma adequada'

KG 475

36

Ãlú -Tabo â qualidade, firme e intacto, sem lesôês de

oÍigem físicá ou mecánicâ, peri.lraçoes e cortes. tamanho e coloÍação

uniformes. devendo sêr bem dêsenvolvido, isento de suiidadês, pãrâsitas e

lerves, acondicionado em sácos plásücos pêsando 1 kg.

KG 215

150

500

31
tt4acaxelra fresce, minimamente processada e higienizêdâ, com as

cerectêríslices orqanolépÚ@s mantidas.
KG

38
Rêpolho V"Ídef,amâ'lho .éd,o no Ponto de mãluração sem Íerimenlos ou

dofoitos. sem machucados, hvrês de residuos de Íêrlilizantes'
KG

1
40

41

ffio, sêm fêrimentos ou deÍeiios,

sem machlcados, liwes dê rosíduos d9 feítilüântês- --
Ori"bô1G.""h. .édi., no ponto de maturaÉo, sem íerimentos ou dêíeitos

lenros, sem manches, livreq!9 Íesiduos dê ÍoÍtilizântes:
Filho verdeln natura, espqâs grândes limpas 6 de boa queldade'

KG 100

KG

«G

100

?s0

25042
Fãi;-o verde de 1' Quâlidede, debulhado, intêgro de colheitâ recentê; com

aspecto, odor, cor ê sabor póprio, livrê de insetos. pârâsites, larvas, meteÍàl

tenoso. suiidade ou mrpos estrânhos;qq!! Qrau dq maturação adequado lgle
KG
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o consumo, sêm sinais d€ germinaÉo ou rêsíduos d€ fêrtilizante ou outras
substâncies quimicas. Embalados em sacos plásticos lrensparentes com p6so
1íquido de 01Kq.T de Íorma àdequada

43

Abacâxi - 6sÉcie Érola, fíüto de boa qualidede, isento dê sujidadês,
substâncias têÍrosas e sujeirâs, apresentândo evolução completa de lamânho e
maturâção. Prcduto transportado adequadamênte, prêf€rêncialmenle em cair€§
de poliêtil€no.

KG

Acelgâ- dê primeiÍa, apresentândo grâu de evoluçáo completo do tamenho,
aroma e cor grópria, ausência de suiidades, parasites ou larvas. 83 50 Kg

250

45
Melancia, frescâ, no ponto de matutaÉo, sem feÍimentos ou d€fêitos,
mantendo as câíacter isticâs oraanoléDticas

KG 950

46

Mêlão amarêlo - Melão de 1â quâlidade, íresco, ÍÍutos com meturâÉo
adequadâ áo consumo, com aspecto, cor e cheiro e saboÍ próprio, com polpa

ÍiÍme e inlâcle. devendo ser bem des€nvolvido, isenta dê enÍermidad€s,
paÍasitas e laryes, meterial tenoso e suiidâdes, sem danos íísicos e m€cáni@s
oriundos do manuseio e iranspôrte, dê colheita Íecênlê, livre de residuos de
fertilizântês, devendo ser transportedas dê formâ adêquêda.

KG 900

47
Tomátê, tâmanho májio â grandê, dê primsirâ, com âproximedamente 60% dê

maturaçâo, sêm ferimentos ou defêitos. tenros, sêm menchas, com colorâÉo
uniforme e brilho.

KG 750

48

Achocolâtado em pó, instantânêo, solÚvê|, obtido pelâ mistura do cacaú êm É
solúvel, açúcâr, mâltodextrina, lêile em pó, e/ou soro, extrã, rico em vitâmines e
mineÉis, constituído de pó fino 6 homogênêo, isênto de sojâ ou fârinha,
sujidades ê materiais estÍanhos, admitindo têor dê umidad€ máximâ d€ 3%.

Acondicionedo em pacote dê polietileno, recipiêntê d€ poli€tilêno, recipi€nto d€
polieüleno ou de folhe de flandres. íntegro, resistente, vededo hermeticamente
e limpo. Contendo no mínimo 5OOg de p6so liquido. A embalagem dêverá
conter eíememenle os dâdos de identifcaÉo e proc€dênciâ, infomaÉo
nutricionâ|, númêro do lote, deta da validadê, quântidado do produto 6 núhero
do registro. O produto dêveÍá apresêntâÍ vâlidâde mínima de 06 seis m€§ês â
oartir da dâte de enlÍeqa na únidade requisitânte.

KG 850

49

Açúcar - refinado amoío de primeirã qualidede. Obtido da cena de açúcâÍ
com aspeclo, cor, cheiro pópÍios, sabor docê, com teor de sâcârose minimo de

99% p/p, sêm fermentação, isento de suiidades, Pâresitâs, materieis terrosos e
detritos animais ou vegêteis. Êmbâlãdo em sácos plásticos ínt€gros
hermeticamente Íêchados contendo 0'l kg, econdicionêdos em fardos lâcrados.
A embalâg6m deverá @nter exlemámênte os dados de identiÍicâÉo
procedêncià, iníoímações nutriciorÉis, nÚmeÍo de lote, dâta de velidade,
quantidâdê do produto. O produto devêrá apresentâí validade mínimâ de 06

mêses a oârtir dâ datâ dê ôntreqâ nâ unidade requisitântê

KG 1704

50
Fnoz - tipo 't tongo, constituídos de grãos inteüos, com teor de umidâde
máxima í5% isento de suiidâdos e mátériâ§ o§tranhos, a@ndicionados êm
embalaoêm de 1kq.

KG 1625

51
Cânêlâ êm É - com aÍomâ e sâbor levêmênte adocicados 6 pÍopriedados

terapêúicás. Embaladâs em írascos @m 20 qramas cede 

-

UND 25

52
Cate em pO - tonado e moido, empacotedo à vácuo, pâcote de 5009'

acondicionado êm câixa de papêlâo. Sêlo de PUre?9 4q!ç- KG 1650

53

ÀRRoz ll.tTEcRAL, consríe em gÉos intrâclos, quo pres€rvam â p€lículâ e o
gérmen. Acondicionado eín embalagem plástica resistente, conlêndo. nâ

émbâlêgem idêntificâÉo do produto, mârcá do fâbricánte, prêzo de vâlidadê e
peso líquido. Não devem âpresentar mânchas escurâs, brancas, averm€lhâdas

ou esverdoadâs, nâo dêve estâr com sábor erdido e nem aprosentar
períuraçõês (carunchos e outros in§etos) O produto d6veÉ ter registro no

I\4ínistério da Aqricultura e/ou Ministário da SâÚdê. Pacote 'lkg.

KG

* Tap diocá - Em pacotes de Llgi !9In d?lllilgllquicaÇão e KG 300
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validade

55

Pão tipo hotiog- elongedo, supeíicie macia, Iisá, bíilhentê, com miolo
consistentê e sedoso; composiÉo mínima da mâssá: fârinha de trigo fortiíicedo
com Íerro o ácido íólico, agicâr, gordura vegetal e outras substáncias
permitllasi ombalado em saco plástico atóxico, e sues cond(*s dêvêrão eslar
do acordo com a RDC no 90 de 18/10/2000 e suas alterâções posteriores. Deve
êtêndêr às noÍmas de rofulagem gerâl, nutricionâl ê espêcííicás no Íêspeciivo
Regulâmento Técnico, quando íor o cáso- Regulâmênto Técnico, quando for o

KG

56

Biscoito salgado, típo cíeam crscker, composiÉo básicá: Íarinha de trqo,
gordurâ vêgêtel hidrogeneda, água, sal e demais substâncias permitidas.
Acondioonadas em pacotes de polipropileno, atóxico h€rmeticamente vedados
com no minimo 400 g e embalâdos êm cêixe de papelão limPa, ínlegrâ e
resistênte. A embalagem deverá conlê. extemamente os dados de idenlifcaÉo
e procêdência, inÍormaÉo nutricional, númêro de lote, dâta dê validâde,
quêntidade de produto. O produto dêverá apresentar vâlidede mínima de 06
meses a pâít,r dã detâ de entrega na unidade rêquisitânta.

KG 1375

57

Biscoito doce tipo maisena - üpo mâisena, composiÉo básicá fáíinlÉ de trigo,
gordurâ v6getal, sal, açúcar e oútíâs substáncias permitides, câixe com 20
pacôtes. Pct com 400 grâmâs, devidamente rotulados, conforme lêgislaÉo
viqênta.

KG 1400

58

Colorííico em É, fino, homog.âneo, obtido de frutos meduros de urucum,
limpos, dessêcâdos e moídos, de coloíação vermolho intenso, com aspecto
com cor, cheiro e sabor própÍio, isento de mâtedais estranhos e â sua estrécie,
acondicionedo em saco plástico trensparente e atóxaco, hermeticamente
vedado ê resislentê, embalado êm Pct plásticos contêndo 10 q!!d-

KG 50

59
ERVILHA €m conserva com 2009- êm latâ de 30 grâmas com vâlidaê minima
de 1 âno,

UNID 250

60
Milho verde êm conseryê com 2009- em hte de 30 gramas mm validade
mínime dê 1 ano,

UNID 254

61

Extrato de lomãtê - concentrado, prodúto rêsultântô da concêntreÉo de polpa

de tomate por processo tecnológico preparado com frutos maduros
selecionados sem pele, sem sementês ê corantes artificiâis, isênto de sujidâdes
e fermentiaÉo, acondicionada em letes de 3509. de ÍlendÍes, com vêmiz
sânitário. r€crâvadâs sem estufamentos, sem vazamonto, coÍrosão intema o
oukas alteraçôês, acondicionâdas em caixa de pepelão limpa, int€gra.

resist€nte, reíorçâda ê lacrada. A embâlâgÉm deveíá @nter externamente os
dados de idêntificação e pÍoc€dêncie, inbÍmâÉo nutricional, númerc do lotâ

datê de validadê, quenüdade do produto e número do registro. O produto

deverá apíêsentar validade mínirnâ de '10 (d€z) meses a pârtir da data de

entreaa dâ unidade requrs anle

UNID *'1

62
farintra ae ànoz flocada pacote de 5O0 grsmas, devidâmenle rotulados,

conform€ lêqislacáo vigentê
KG 900

63 Farinha Mendioc€ KG 125

64 FeÍinha Brancâ Seca KG

65
feijao Uranco tipo 1, de 1'qualidade coflstituido dê no minimo de 90% a 98%

de grãos inteiros e íntegÍos, nâ cor câracleríslica. Émbalagem de 1 kg,
devidamêril6 rotulados. conÍormo leqislâÇão ügente.

KG 200

66
Feijão preto, de 1a qualidâde constituído de no mínimo d€ 90% e 98% de grâos

inteiros ê íntêgros, ne cor câÉctorí§ica. Embâlagom dê 1 kg, devidamente

rotulados. conf oÍme lsqisleÇáo viqêntê.
KG 204

67
F.lâ. 

"áíoc"-d. 
1' q,râlidadê consühiído de no mínimo de qiak a 98'k de

grãos int€hos ê integros, na cor característicâ. Embalâgem de í kg'
devidamente rotulados. conform€ lêgislaçâo ügênte.

KG 240

68 Leite Lonoa Vida - TiDo do Leite, lntês.al ApresentaÉo Lí$t!dê, q49q4 !q UNID 500
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Lêitê, Vacâ, Sistema de Pasteunz€çáo UHT, Têor de Gordura, 3 %.
lúanipulaÉo Específica lnstântânêo, Sâbor Tradicional, Conterldo 1000
[.,lililitros (1L), Êmbalaqem Têtrâ Pack com sêlo SlF, SIM e SlE.

69

Lêile Longe Vide - Tipo do Lêitê, Dêsnatado Apresentaçáo, Líquide, Oígem do
Lêitê, Vaca, Sistema de PasteurizâÉo UHT, ManipulaÉo Específice
lnstântâneo, Sabor Tradicional, Conteúdo 1000 Mililihos (1L), Embalagom Tetra
Pack com selo SlF. SIM ê slE.

UNID 500

70

Leite em pó integÍâl - contendo no mínimo 26% de gorduras, embaledo em
latas de Íolha de íandrês ou elumínio limpas, isentas de fenlgem não
âmessadas. resistentes, ou êm pâcotes plásticos aluminados, limpos não
violados, resistentes, quê garentem a integridade do produto âté o momento de
consumo, conlendo no mínimo 2009. Acondicionados em faÍdos lâcaâdos ou
em caixa de pepelão limpa. íntêgra e resistêntê. A âmbalagem deveaá conter
externamenle os dedos de identificáção e procadêncie, inÍormãção nutÍicjonal,
número do lote, data dê validede. quantidâde do produto e número de registro.
O produto devêrá eprêsentar validade minimâ dê 10 (dez) meses a pãrtir de
data de 6ntreqe na unidade rêquisitente.

KG 500

71

Macârrão tipo perafuso, cor amârela, ob6da pelo amassamento dê Éarinhá de
trigo especial, ovos e deínais substáncias permitidas, isenta de @rentes
artificiais sujidâdes, pârasitas, admiüda umidade máxima 13olo, embalagem dê
5009, em secos plásticos kanspaÍentês e atóxicos, limpos não violados,
rêslstentês que garantam â intêgridâde do produto até o momento do consumo
acondicjonados em Íardos lacÍâdos. A embehgem deverá conter e)ctêmamenle
os dados d€ idenüficêÉo e procedência, inÍormaçáo nutricional, número do
lote, dâtâ dê velidade, quantidâdê do produto. O pÍoduto deveÍá apresentâr
vâlidede minima de 06 (s€is) meses a pârtir da data de êntrega na uni,lade
rsquisrtante.

KG 1254

l2

Macarráo tipo espaguete, cor âmârêla, obtida pêlo emassamento da farinha de
trigo ospêcial, ovos e demais substáncias perÍniüdes, isenta de @rantês
arliÍciais sujidadês, pa.asitâs, âdmitida umidade máxima 13%, embalagem dê
5OOg,6m sacos plásticos trensparentês e atóxicos. limpos não violedos,
resistêntes que gâÍantam a integridâde do produto até o momento do consumo
acondicionados em êrdos lacrados. A embâlágêm dêverá conter sxtomamente
os dâdos de identificâÉo e procedênciâ, informaÉo nutricional, número do
lote, data dê velidade, quantidâde do produto O produto deverá aprêsentâÍ
validade mínima de 06 (seis) mês6s a pârür da data de êntr€a nâ unilede
rêquisitante.

KG '-l

13
Maionosê - Õom data de fabÍicâção e prazo de velidade no mínimo 06 meses,
com registro do Ministéno da Agricultura. CAIXÂ contendo embâlâgêns de 20O

orâmes câda.
CAIXÂ 50

74

Avêie - Aveia em flocos finos, âcondicionado em embâlegem resistentê de
polietjlono atóxico contendo 2509, com adentifcaçáo na embalagem {Íótulo) dos
ingredientês, valor nüt rcional, peso, íomêcêdor, data de lâbricâção e vâlidade.
lsonto de sujidâdes, paresitâs lâNas o material estranho. Validade mínima de

06 (s€is) meses â contar da datâ dê êntrega.

KG 125

75
Cremogoma - tipo cremogemê, divêrsos sebores, em embalagens dê 500 g,

que devorá conter extemamente os dedos de identificáção, procedência,

iníormâcões nulricionâis, número de lotê, quantidâde do produto
CAIXA 125

76

Careal intantil anoz e aveia, multicerêâis, do tipo mucilon lácteo ou similar, de
prepâD instantâneo, prêpa€do a partir de mâtéÍias Primâs sâs' limpâs,

enriquecido corh vitaminas. ÉmbalagGm: em polietileno, bem vedâda, cDm 2309

do produto. Prâzo dê velídâde mínimo 12 rnêsês a contar â partir da dâtâ de
6ntÍêqa.

UN ID 125

17
Ceroal inÍantil anoz, do üpo mucilon lác{eo ou similar, de preParo instantáneo,

do a oartir de mâtáias primâs sãs, I ido com vitaminas-
CAIXA 125
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Embalagem; em polietileno, bem vêdadâ, com 2309 do produto. Prazo de
validade mínimo 12 meses a mntar a partir da data de ontroga.

I
I

78

AMIOO DÊ MILHO - tipo maisena, em embelagens d€ 1kg, que dêve conter
ê{êrnemenle os dados de identiÍicâÉo, procêdência, inÍormações nut.icionais,
número de lote, datâ de vâlidadê, quantidade de píoduto. Prazo dê vâlidade
mínimo de

CAIXA 12s 
I

79

Ó160 de vêgêtal dê Milho - íefinado, obüdo de matéria píimâ vêgetâ|, asento de
substânciâs trânsgênicas à sua composiçáo. Asp€cto lÍmpido ê isento de
impurezâs, cor e odo. característicosi gârÍâfas plásticas transpâíonlôs do
gooml, acondicionâdo êm caixa com 20 unidades. A embalagem deverá conter
extêrnamenle os dados der identificeção e procedêncie, infoÍmeÉo nukicional,
número do lote, data de validâde, quanüdade do produto e número do íêgistro-
O produto d€verá apresentâr validedê mínima de 10 (d€z) mêses a paítir dâ
deta de entreqa na unrdade requisitante

UNlD 550

80
Sal - reÍnado iodado, com no mínimo 96,95yo do cloreio de sódio € sais de
iodo, acondicionado em seco de polietileno com 1 kg.

KG 100

81
Chá Camomile - êmbalagem - câixâ com 10 saquinhos - p€so liquido de 10
gramas. Acondicionâmênto: pacotes com 30 câixas, devidamente identificado§
com a descÍiÇão Gsumida do material.

CAIXA 250

82
Chá Ervâ Doce - êmbelegem - caixa com 10 *quinhos - pêso liquido de 10
grâmas. Acondicionamênto: pecotês com 30 câixâs, devidamente identificados
com a descricâo rêsumida do mâteriâl-

CAIXA 125

Chá Cidreira- ombalegêm - caixe com 10 sequinhos - peso líquido dê 10

gramas. Acondicionâmentor pacot€s com 30 caiMs, dêvidamenle ideniificâdo6
com a descÍiÇão rêsumida do matêriel.

CAIXA 125

84
SalCicha - congelada, de pÍimeira quâlidade, com s€lo dê inspeçáo sânitária,
êmbeladas à vácuo.

250

85

Farinha de trigo- Sêm fêÍmênlo sm êmbalagens de 1 kg não violedos. contendo
dados de identificâção procedêncie informaçó€s nutricionais no dê lole
quantidade do produto. O produto dêverá epÍesenter validade mínime de 24

KG

86 Sardinha - em conserya a óleo e molho dê tomate 1259 UNID 250

87 Vinaqre - branco em Írasco de 500 ml UNID 350

88
Orégano desidratado - acondicionedo em sac,os dê polietileno; com data de
fabricâcáo e validadê-

KG 75

89 Acâfrão- Em ú com validade minimâ de 1 ano KG 75

90 Goiebinha- Doce êm teblete lipo goiebada embalâgens com 50 unidâde KG 175

s1 Bãnaninha-Doce em tablete tipo qoiâbada embalagens com 50 unidadg KG 75

92 KG 75

93
Pimenta moídâ - Condimento âprês€ntaçáo indu§trial mâtériê primâ pimênta do
rêino aspecto Íísico moída embalâgêm de 1 kq
AZEtte OÊ OLlVn, puÍo, eíÉ vir96m, írasco coniêndo apíoximadamênte 500
ml, com identiiicâção do produto, marcã do íebricântê, prezo de velidede e

câpecidade. O produto deverá §6r regislÍado no Ministério dâ p€ricúllure e/ou
Ministério da Saúdê.

KG 25

94 UNID 25

95
fernpero mislo' contêndo cominho, pimente do rêino e sal, embâlâgem dêvem

conter data da validade, lote, pgso do produto ostando embelegem om bom
êslâdo dê conserveúo

UNID 150

l*
Tempero completo - completo com alho, sal, pimentâ, cebolinha reelçâdor de

sebor, embalagôm devem conter dala dã valadadê, lote, peso do produto

estando êmbelaqem ôm bom estado de conservaçÀg-
UN ID 225

97
Lãi de coco - uniforme sem gÍumos, cor, aromâ e odor caÍacteristicos, não
râncoso. acondicionado em embalaqem aluminizada,01 kg, coF !qg!!4!3qqq

UNID 50
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,0. OA ENTREGA

4.1- Os âlimentos deverão sêr entÍegues dê íoÍma pârc6lâda, de âcordo com e nocessidade aÉs e

ordom ou solicitâÉo formal omitütp€la Prêfêitura Municipal dê Alto Alêgre do Pindârá ê dev€rá

ocorrêr em um prazo máximo de 5 dias.

4.2. A enlÍega será efetuade na sede de Pr€HuÉ Municipalde Alio Al€re do Pindâré. locâlizâda nâ

Av. João ixlll, S/N - CêntÍo. CEP n'65.39&000. nas quantijâdes eslabeleci'âs ne (s)

rêquisiÉo(ôês)/ordêm(ns) de fomecimento emitá(s) pelos órgãos municiPais, cÔnformê suâs

dêmândes-

4.3. A simples entrega do produto p€lo Íoínêcedor nâo imp[ce na suâ-aceitaÉo deíinitiva, o qÚe

ocorrerá aiós a vistãria e comproüção da coÍÍoímidadê pêlo C,orpo Íécnico do MÚnicípio, logo

serão recebidos:

nâ embalagem (rótulo) dos ingrêdientes, valor nút.icioml, p€so, fornecedor,
dâta de fabricaÉo e vâlidede. lsento de sujidâdês, perasitas larvas e mâteriál
estrenho. Validade mínime de 06 (s€is) meses a conter da data de entrega

98

ADOÇANTE, liquido ou gotas, embalêgem de 100mL. lngrêdienles: água,
sorbilal. êdulcorantes artifciais: ciclameto de sódio, e sacarina sôica,
conservantês: ácido bsnzoico, metilpârbsno. Prezo de validade minimo dê 1

ano a oartir de dete. Embalaqem 100mL.

UN ID ,r5\

99
úASSÀ PRoNTA PARA coNFEcÇÃo DE BoLo, sabor chocolate e laÍanja
em êmbalagem de material atóxico, Íntegro e resislentei com data de
fabricácão. vâlidâde e câpacidade para 4@ gramâs- Similar à mârca Vilma

PCOTE 125

100
rottra oá--ouro - cot,tDiúENÍo, APRESENTAçÁo sEco
I4ATÉRIA PRIMA LOURO, ASPECTO FISICO FOLHA SECA
EMBALAGEM DE 500GÍ A 1Kq.

EM FOLHAS,
INÍEiRA. EIII PCOTE 25

101

Creme de lêite-, 'lOO% de origem animel, embâlado êm letes limpas, issntas dê
ferrugem, não amassadas, nâo estufadas, que garantam a intêgridade do
produto até o mom6nto do @nsumo acondicionâdo em latia, pêsaodo 300
gramas. a embalagem dêvêaá conteÍ extemament€ os dados dê identiÍicação,
pÍocedência, informâçóes nutÍicional, númeío de lole, data de validâde, regisiro
no óroão compêtenle.

UNID 50o

102
Docê goiabã- lsênto de sujidedes, larvãs, pâÍasitas, com aspeclo, cor, cheiro ê

sebor pÍóp 06- Validede mínimâ 11 meses a contar da data dê entr€ga.
unidade

UNID 125

103
PÍesunto: coztdo, s€ti cepa dê sordurâ, Íâtiedo, pârâ uso na confecçâo
alimentacáo.

KG

104
QUEIJO TIPO MUSSARELA, em condiçôes higiônicas íavoráveis ao consumo,
contendo na embâlaoem datâ de fabricâÇão, validâde e regi§tÍo no SIM ou SlF.

KG

105

106

Azeitona Verde, em conserva inteira sêm caroço, êm con§erva, prêparada com

os frutos cuaados ne vâtiêdgde preta, imeasos êm sâlmolra d€ concentraÉo
âpropriadã, em recipientês homóticos, colorâÉo uníormes submetidos ao
processo têcnológico adequado, âtondendo as condiçôês gêrais do ódigp

KG ,ru 
I

Charqrte Carne bovina, sâlgâda, cuíâde, dessecada Sale conservantes: nitrito
e nilrato de sódio.Com rêqislro no Ministério da Agric!.!l!qE§!E@lEqA- KG 50

107
FARINHA DE MILHO - Pacote de 500 gramas devi.lamênte rotulados,

conÍormê leqislê€o vEente
KG 4oo I

'108 FARINHA ÓE ARROZ - Pacot6 de 500 gramâs, devidamente rotuledos'
conÍorme lêoislacão vbente

KG 250

109

M..gãri"" - Marg",i"" 
"egetel, 

com sâl composto d€ 82% de gordure e leits,
podendo conter vitaminâ e outtas substáncias p€ímiüdas com espectos com
cheiro e satloÍ próprio Acondicionado êm pode plástico. Atôxic, de 250 gramâs

caixa com 24unid.

KG 100
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a) Provisoriem€nte, a pertir da ênfêge, pârâ efêito de veíficâÉo da
especificaçóes constântes nestê inslÍurnento e na proposta contratada;

conformidade com as

b) Definitivamentê, aÉs a verificaÉo de conformidade com as especificáçôês constanles neste
inslrumento ê nê propostâ contratade, ê sue consequentê ac€itação, que se dará em âlé 10 dias do
rêcebimenlo pÍovisóío.

4.3.1, Para fins do disposto no itEm anlêrior, cáso o prâzo ecima não seja obsêrvado. o rocêbimento
definitivo dos prcdutos consistirá no atêsto da nota fscâl/Íâtura, pêlo gêstoaffisc€l do contrato, nos
termos eíabelecfiJos neste instrumento, aÉs v€rilcada a conÍo.midade do produto.

4.3.2. Se houver êno ne nota fiscâl/Íeture, ou quelquer oulÍa circunstância qu€ desápove o s6u
rêcêbimênto dêfinitivo, o mesnro ficará pendente e o pagamenlo suspênso, náo podêndo a contratada
anterompeí â erocuÉo do contrato até o seneamento das iÍrêgularidades.

4.3.3. DuÍante o período êm quê o recobimento definiüvo esüver pendente e o pagam6nlo suspênso
por culpâ dâ contrâtadê, não incidirá sobrê o Município conhâtântê quâisquêr ônus, inclusive
financeiÍo,

4.4. No fornêciÍn€nto do objeio deverão sêr obedecidàs âs exigêncies e normâs dê cons€rvâÉo, de
trensporte ê dê comercializaFo, institúidâs pêlas Agências e Orgãos Oficiais íeguladorês ê/ou
fiscalizadores

4.5. Não serão áceitos objetos que esiêiam divergentes daquêles especificados nê6tê Projeto Básico
ou quê aprosontê qualquêr êsrÁ:ie do avâria ou violaçáo.

4.6. O roc€bimênto dofnitivo dos objêtos, não exclui ê responsábilidade da contrâtada quanto aos
vícios ocullos, ou soja, só manifostrados quando da suâ normâl ulilizâÉo pêlê ContEtânte, nos
termos do Código dê DeÍêsa do Consumidor (Lei no 8.078/90).

4.7. Os produlos Íornecidos êm descordo com o êstipulsdo neste Projeto Básico, no instrumento
convocátório e na proposta venc€doÍe ou que se apresentem imprópaios parâ úso, §erão rejeitados
lotalmente pelâ ÂdministÍaçáo-

4.7.1. O fomecêdoí ficârá obrigado e substituir no pÍazo de atá 48 (quareflta e oilo) horas, e contar do
recebimento da notificâÉo expedida p€lo Município, ind€p€ndentê dâ âplicação des penâlidâdes

cabíveis e sem quâisquêr ônus pârâ a ooNÍMTANTE, os produtos que venham â ser re(risâdos.

5- OBRIGAçÔÉS DA CONTRÂTANTE

5.1 A Contrataniô compromei€-sê a:

5.1.1 Promovoí o a@mpanhámento e a fscalizaÉo da exec!Éo do objeto do pres6nte Proieto
Básico, sob o espcto quântltâtivo ê quâlitativo, anotahdo em rêgisfo próprio as falhas detectadas;

5.1.2 Comunic€r pÍontamente à contrátâdâ qualquer anomalidadê ne êxecuçâo do objeto, podendo

rêcusar o re@bimênto, caso não estêia dê ecordo com â§ êspêciÍicâçôes e condições
e6tâbelecidas no presente Projêto Básico;

5.1.3 Fornêcsr à contratada todo tipo de informâção interna êssenciâl à rêelizâÉo dos
fornecimentos;

5.1.4 Conferir toda a documentaÉo tácnica gerada e apíesentada durante a execuÉo do objeto,
eíêtuândo o sêu etêsto quando â mesme 6stiver em coníotmilâde com os pâdróês de inÍoÍmaÉo e
quelidâde exilidos;

5.1.5 Homologár os íornecimentos exêcutâdos quendo os mesmos estiveíem dg acordo com o
ospecificâdo no Projeto Básico;

6. OBRIGAçÔES OA CONTRATADA

6.í AtendeÍ a todas âs condiçôês descÍitâ§ no prê§entê Projeto Básico;

6.2 Responsebilizar-se pelo Ícm€cimento do objelo dêsto Projeto Básico r*pond€ndo civil e
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criminelmente por todos os danos, perdas e píejuizos que, por dolo ou culpâ sue, de seus
emprêgados, prêposlos, ou terceiÍos no exercício dê súas ativ Jades, vieÍ a, direta ou indiretâmenle,
câuser ou provocâr à contratante;

6.3 Abstêr-se, quâlqud que sêjâ â hipótesê, d6 veicular publicidâdê ou quâlqusr ouba ihformaÉo
âcercê das atividâdes objêto do contato, sem prévia âuto zação dâ contratants;

6.4 lndênizar a conlratanle por todo e qualquer preiuízo matorial ou pêssoal que possa advh dkete oú
indiretâmênte à contrâtânte ou a têrcêiros, decúrrontês do êxêrcício de suâ ãtividâdê;

6.5 Exêcutar fielmente o conhâto e este PÍojêto Bésico, em conÍormidadê com ás cláusulas
acordadss ê normas ê6tâbelecidas na L6i n.o 8.666/93 e sua6 âltêreÉês, dê formâ a não inleíerir no
bom ândamonto da roüna de funcioaamento da contratantê.

6.6 Manter durânte todo o periodo de vigêncie do contrato. lodas as condiçôês quê onseiaram a sua
habilitáçáo na licitação e contrateÉo.

7. GARANTIA:

7.1 A licitante vencedora garanürá plenâmente â qualidedo do objeto destâ licitâÉo, bêm corno a
reposiÉo dos itens que estiverem em desá@ído com o PÍojeto Básico.

7.2 D6v€É ser aprcsentado prazo dô garantiiâ €m face da qúelidadê confecção e validade. contados
da dete do rêcebimênto definitivo.

E. DAS CONO|çÔES DE PAGAUENTO:

8.'!- O pâgâmênto 6srá êÍetuado em mo€da crúente nacjonal em aÉ 30 (!intâ) dbs, aÉs a
âpíesêntaÉo da Notâ Íiscâlfâturâ no vâlor totel @respondênlê ãos itens fomecidos durenl6 os
últimos 30 (trinta) diâs ântecedêntes à data de êmissão da rêfêrida Nota Fiscel. A mesma devo estar
d€vidsmênte âle6tada por s€rvllor designado pâra estê íim.

8.Í.í - A CONTMTADA deverá protocolar na sêdê deste Prêteilura a solicitação de pâgámento,

âssinada e cârimbada pêlo representante legal d6 êmpresa êm pâpêl ímbredo, contendo o no do
procssso licilatório, âs infoÍmâçôes para cÍáJito em @nte corrente @mo: nom€ ê númerc do Banco,
nome ê númêío da Agência e número da conta, anêxendo a Notâ Fiscal dêvidamente atesta, emitida
sêm resura, em letra bem lêgívê|, juntramente com ópia do contrato, cópia da nota de empenho como
taÍhtÉm âs demais certidôês âtuâlizádâs: Cêrtificado ds Rêgulâridade de SifuâÉo do Fundo de
carantia do Têmpo de Servi@ - FGTS, Certilâo de Débitos Trâbalhistas - CNDT, Cettijão Negativa
d€ Dóbito junto à Previdénciâ Sociâl - cND, c€Ítidão Coniunte Negativâ de Débitos Relativos a

Tributos Fêderais ê à Diüda AWa da União, expêdide por órgãos de Secretâriâ da Rgcâiie Fedeíâl do
Brasil s da Prodiredoíia Geral dâ Fazêndâ Nacional, e cêrtijôes nêgativas ds dábitos expedidas por

órgãos das Sêôrotârias dê Fazenda do Estâdo ê do MunicÍpio.

8.2 - Como condiÉo para Administaçáo eÍetuár o pagemenlo, a licilianlê vencedora dêvorá mánter
as mesmas condiÇôes de hâbilitação;

8.3 - O recebimento háo êxclui a responsêbilidede da Contrâtede pelo perfeito dêsômpenho do

matoriâl fornêcido, câbendo-lhe sanar quâisqúer ürcgulerilâdês detectâdas quando dâ utilizaÉo do

refêrido meterial;

8.4 - A nota fscal/fetura deverá seí emitidâ pêle própriâ Conttetada, obrigelodeÍnente com o númeÍo
dê inscriçáo no CNPJ com que foi câdashâdo no departamênto de câdasbo de fomecedoÍos da

Prefêiturá Municipâl de Alto Alegre do Pindâré - MA, constântê ainda da Noiâ de Empenho e do

Contralo, não se admitindo notâs fisceis/fatuÍas €mitides com outro CNPJ, mesmo de filiais oÚ da

metriz.

9. OAS SANçÔES ADIINISTRATIVAS

Processo no
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9.1 A licitant€/Adjúdicátáriê que comêter queisquer dâs infrâçôes discriminadas no subitem ânterio.
ficáÍá sujeita, sem pÍejuízo da responsabilidade civil e criminal, às seguintes sanÉes:
9.1.1 No caso dê iníÍaçáo ao subitem "13.17" aplicdrse-á, independentêmêntê do impedimento de
licitar/contrata., multa de até 0,3%o (zero vírgu,a três por cento) por diâ de akaso sobre o valor
homologado, até o limite máximo de 10 (dez) dias;
9.1.2 lmpedimento de licitar e de contratar com o Município e descredenciamento no Câdestro do
frunicípio, pelo prazo de até 05 (cincos) anos;
9.1.3 As sâôções previstas nos subitêns ântêriores poderão ser aplicadas cumulalivamentê:
9.2 A inexecuÉo parcialou totaldas condiçôes pacluâdas, o eno de execução e a mora na execuÉo
sujeitarão a CONÍRATADA às seguintes penâlidadesi
9-2.1 Advêrtência;
9.2.2 lúulta de morá no percentt âl de 0.3 (zêro vírgulâ três por cento) por dia de atrâso no
cumprimento dâs obrigâçõês assumidâs incijenle sobre o valor da parcela do objeto em atrâso, que

será aplicâda a partir do 2ô (segundo) dia útil da inadimplência, conledo da data definidâ parâ o
regulêr cump.imênlo da obrigaÉo até a dalâ do efetivo adimplemento, observando o limite dê 30
(trintâ) dias;
9.2.3 N,4ulla de 10o/a (dez por cênlo) sobre o valor da parcelà do objeio em atraso, no cêso de
inexecução total ou parciâl do objeto Conkatado, depois de decorridos 30 (tÍinta) dies sem que á
ContÍatada tenha iniciado a prestação da obrigaÉo assumidâ, enseiando a sue rescisão;
9.2.4 Suspênsão temporária de licitar e conkataÍ com a CONTRATANTE pêlo prazo de até 2 (dois)
anos;
9.2.5 DeclarâÉo de anidonêidedê peÍa licita. ou conbatâr com a AdministraÉo Públicâ. enquanto
pordurârem os motivos determinantes da punição ou até que seia pÍomoüdâ a rêabililaÉo, perante â
próprie âutoridade que aplicou a pênâlidâde, que sêrá concedida semprê que a CONTRATADA
Íessarcir o CONTMTANTE pelos p.êiuízos resultantes e depois de dêconido o prazo dâ sânÉo
aplicada;
9.3 A critério do CONTRATANTE, as sançóes previstas nos ÍTENS 9.2.1, 9.2.4 e 9'2.5, poderão ser
aplicâdas juntemênte com as previstas nos TTENS 9.2.2 ou 9.2.3, faculiadâ a defesá pÍévia da
CONTRATADA, no rospectivo processo, no prazo de 5 (cinm) dias úteis;
9.4 A multa âplicâdâ sêrá descontadê dos pâgâmêntos eventualmente devidos pelo CONTRATANTE
ou cobrada judicialmente;
9.5 As penalidades seráo obaigatoriemente registradas no Cadâstro do Município, e no caso de
suspensâo de licltâr, e CONTRAÍADA deverá sea dêscredênciada poÍ igual periodo, sem prejuízo

das multâs prêvislâs no Editale dâs dêmais cominâções legais;
9.6 AplicáÊse-á advertênciâ por faltas leves, assim entendidas como âquêla§ que não acêÚetêíêm
prejuizos significâtivos ao objeto da conkâlâÉo:
9.7 As mLrltâs devidas €/ou pÍejuízos c€úsados à CONTRATANTE serão deduzidos dos válorês a

serem pagos, ou recolhidos em Íavor da CONTRATANTE, ou ainda, quando Íor o cáso, seÍão
inscritos na Oívidâ Ativa do Estado e cobradosiudic,âlmente;
9.8 A autoridade compêtente, na aplicaÉo das sânÉês, ievará em consideraçâo a gravidâde da
condutâ do iníiator, o caráter educ€tivo dâ pena, bem clmo o dâno causado à Administração.
observado o principio da proporcionâlidâdê

10 _ OA VGÊNCIA OA ATA OE REGISTRO DE PRÊçO

10.1 - O prazo de vigência dâ ata de regisÍo de preços será atê 12 (doze) meses à partir da deta de

sua as§inatura, admitindo-se prorrogações, desde quê ocoÍram dentro dêsse prazo.

í0.2 - O prazo dê validade da ata dê regisfo de preços é de no máximo um ano, imposto pelo arl.
15, § 3o, inc. lll, da Lein'8.666/93

,,I , VIGÊNC|A DO CONTRATO:
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'tí.í Os Contrãtos firmados pâre íomecrmento dos matorieis objeto dest€ documênto
âté o dia 3Í dô dêz€mbro do ano da cônfetaÉo

í2. CONOçÔES PARA ACEITAçAO DA PROPOSTA:

12.1 As propostas deverão s6r avaliedâs pêlo criténo dê IíENOR PREçO POR ftEm, levando-§€ êm
contâ o pteço glolral, constenle na eEgB9§I4-pE-lEEç9§, epr6sentado Pêlo licitantê ê âs

condiÉ€s estabêlêcidâs nêste Têrmo de Rofêrônciâ.

12.2 Não s6rão ac€itâs propostas quê não contêíÍlplerem todos o§ itêns con6tántês de Plânilh€ dê

Quantitátivos ê Custos.

í3 - CROI{OGRAIIIA DE OESEiIBOLSO

13.í - O cronogrâmá dê de§embolso sará realizado, a pârlir da assinatura do contrato' nos terrnos dâ

alínaâ'b'. inciÀo XIV do ârt. 40, da Lei Federêl no 8.666/93, conforrne quêntitativo §olicitado (sob

dêmânda).
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7
têrão vigância

-&*r*=-.--
Er.zA iraRtA SANÍOS oÜrAsclf,ÉNTo
SêcrotáÍiâ Municipâl de Assistênciâ Social,

Trâbâlho e Cidadániâ de AIto Alegre do
Pindaró/MA

Alto Alegre do Pinderê. 29 dê [4sio de 2023.

MAR]A DA
secíetária túunicipál-do sêúde de Alto À6gre


