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Resultado da Homologaçáo

oool aaÔBoRA - aBÔBoFÀ M,ADURÂ, de 1'quâlidadê do liro Morânga, nove, r.m pâÍlê3 ápodecides, s6m â píêÊenç. de
marenalieíoso êsuiidâdes. - camlos - valoÍ Reíerêncbr2.40

OOC2 Arrace - !Íespâ. íese, de p.lmeúa lamanho e coloração únifo.mes dêvêndo seÍ bem de§€nvo,vrda, Ê.m€ e inlacia iserlê
de eníermldâdês. mãlend leroso e umrdedê êxtreme ano,mâ|, llvrê dê rêslduÔs dê fênilizànl6s suiidâdês, pãrâsilás e láryes
3e ,d10. I,s.!os ê hecárr@s oriundos ío manuseio e lrán6porle - caMPos valot Retêrênc.a 5 lJ

!003 aânaná - EsPÉcrE PRAaA de 1' qualidadê, graudâ3, en pênca, rrulo§ com 60 a 70% dê má1ÜtáÉo cliínalizada, com
casca§ uniíormes no gÍau mátiíro dê êvoluçáo noiâmanho. aÍomâ ê saboÍ da espécie, s6m,€rimênlos ou del6ilos, Írmes e com
bí hô cAMPos valoÍ RêÍêrénciâ. 7.36

ooo4 aalâra rnglêsa. iám.nho médio, no ponlo de óatureção. sêmíe.imonlos ou.lêfê'lo§ 36m máchu€dos lMe§ óe rêsrduos
de íeniri2anles CAMPÔS - Valo. Rêterência 7 39

0!05 Bâtata Oo@, rosada boa quaÍdadê, compaôlâ eÍÍme, som í6,im€nlo6 ou dêfeitos. §âm mâchucados,lrvÍes dê re§idLos
n! r.nlr.,ntes - CAMPOS ValorReteÍência 659

0006 BêtêÍabá, râmsnho óédio, no po.lo dé m1u.aÉo, §êm íerimentos o! de,6iloB, 8em ftâchü@dos, livres de re§iduos de

lenrlr2a.les CAMPOS'VaiorRefetência zl,rtg

oooT caÍne moida tipo 1' ' paiinho, sem nervos, gordura o! similáres, com âspeclo. cor. odor e s.boÍ rÍópío§ lsenta§ de
âdúrvos oo substancias ê§lianhes.o p.oduioque *iam impópía§ âo comumoê quê allêrâm suas €raclêrÍsti@6 nâllrai§
(flsca. qulmrÉ e oraaôoláptico) @nler no márimo 5% dê gordura s têbo Ênvolta em embdagem lranspa.ênlê, livÍê de produtos
quinncos. atôxi@ reslst€nlê. hêrmeliemnlê sêlâdos e à vácuo @ ondo €m 36u.otulo: s6Écie do píodulo, dâte da
embalaoêm. validade e peso sem lempeÍoe suas condçó€§ dove.ão oslar de ãcordo com s NomalÉaçào da Agência Nâcronal

§ COI'PâÀ§' PÚAIlcÁ§

Folhas n'

lProcesso n")?LA
iRubricá n' I /')r-



-7r-v'
_t-.b_

«
dê vigrrânôâ sân ána (aNvrsa) cônstándo, .mente, íegisrro no slF ou IMA Devsá sêguk a3 esrecrncaçõês de
rolulâoôm de aordo com â Lêoislâcãô Federâr - lN NÁTURA. valor Re,e.ênoa

Alrdrr.rr,

0003 cârnê moldá t'po 1' pâlinho, sem ne os, goÍdu.a ou similarês, cah ssp€clo, cô. odore sabor próprios l3e.lâs de
ad livos o! subslancias eslrênhas ao produlo qrê sejam idprópms ao consumo e que âliêÍem 6uas caracteíslies na1!íars
(lrsca, qúhrca e oeanolépli.o) conlerno máifro 5% degordú6 es6bo Énvolta êm embálágem kanspâÊnle livÍêdeprodulos
quimicos, ârór ca resisrente hermelicameniê selado§ e à vácuo conlêndo êô sêu rolulor espécie do grodulo, data da
emba agem validade e peso. sem lÊmpêro e 5úás condiçóes devê.âo eslaÍ de acoÍdo com a NoímalizaÉo da Aqênciá Nâcionar
dê Vig rânciâ sanÍária (ANvlsA) conslando, obiigaloriamênlê, rêoi5Ío no s F ou lMA. Dêvêrá segui. a§ ê§pêc,licâçóes de
rorJldurm de rLordo (om a Leoislâcáo Í ederal FsoecrÍcá . GOSTOSINHA Valor Rererênciâ ,r4,ô4

o!{ürhd. Sd.(!o

ooo9 . came rrpo 1 '. pâli.ho. sem neNos. gordura ou ímilarês, com alpôcto @í, odor e sabor prórnos, l§entas dê adúivÔs ou
subsla.ciás eslranhas ao p.oduto qu€ sejan imprópriâs ào conslmoêquê alleÍêm suas c€râd€ísiiGs naturab (nsica, qulmrcá
ê oígônoréptico) conter no márimo 5% de gorduÍa e sebo Envo[a êm embdagom lrãnsp.rênlê, livre dê p.odLros qu{micos

â1Óricâ Íesrstenie, hs.rneir6írê.te §êlados e à vácuo conle.dô êm 3ê! ÍotulÔ:êspécie do rrodlno, dala dâ embâlagêm validade
e pêso sêm remperc e suas condiçó€s dévêráoesráÍdê âcôído com a NoÍmali.aÉo da agância Nacional de vigilãnoâ sanrlá.iâ
(ÀNvlSA) constando. obngalo.iam€nie. regisúo ôo SIF ou IMA Dev6Íá sêguiras 3sP€cficaçóês dê rotulagem d€ acodo conr a
Lêô,srà.áô FeoeÍár EsÉof,e KC VàloÍ ReÍeÉn(tra' a! 6a

nsra6!.oÂr sÀo rosE LroA

oo10 carnê lipo 1'. patmho, sem ne os, gordura ou simrlârêâ, com ã§peclo, cor, odo.e §abor própnos. ]sênlas de adiiivos ou
subslancÉs eslránh8 ao p.odlto quê s€jam imrrópriás ao corulmo6 que âllêrem suâs cáracIeÍislicas natlrals (í{sica qulmica
ê ôÍgsnoléptico) contêr nô márlmo 5% de gordura e sebo Envoltá om ênbdagem transpa.ênie, liwe de produios qulmicos,
ardrica resisrenie hernêlÉarenle sêladose à vácuo cont6ndo em 6êu ÍÔlulÔr o§póclê do prodúo, dala da êmbalagem, validâdê
e pêso sêm têmp6.o e suâs condiço€s dêvêráÕ êsiãr de sco.do com â Normâllz8çáo d3 agência Nacionâldê vigilánoâ sanrlâ a

(aNVlSA) conslando, obrigãtonamente rêglstÍo no SIF ou IMA Dêvêrá 8êguir as espêcificâçóe§ de rolulagem de ácô.do com a
L, o,srrláo I eóeràl LsoêofiG lribo vâror ReÍeréncB ó4 br

00rr Figado bovino âprssentadoem pêç.s inlêirâ3, congelado,6m â6p€clo d6 bnhanlê ãvedÉhado o§curo, sabor e che ío
caracre.2.do rs€nro de machas êsvêÍdeadas ou ámaEládos, acondiclonado em saco de polialilso ÚãnspaÍênte. - rN NÁÍuRA '
Vâlo. ReÍeÍénciâ 27.00

0012 PESCADO PEIXÉ FILETADO| do npo PiNTADO; isênio da 4camas e couío, eêpinhás, nadedeiras, cabeça e vlserâs.
sem adnvos ou conservanle§rcongêladô â 18' c, manlido no rosÍriamenlo sm 10'c no frêêzêí. Aspscloiprópiio dâ espéciê coÍ
pópriâ dâ espéc€ (branca), §em manchas eslerdeadâs ôu pârdacêntas OdoÍ: prop.io, isenlo de parasilo§, larYas, iungos e sem
odor e sabor de ranço. Embàlada em sâco pláslico transpêrenle e ãlóxlco. lihpo, nâoviolado, resistenle, qle gaÍanta á
rniêllrdade do pÍoduto aié o momênto do @nsumo. O produlo devêrá âpÍos€ntar valldáde mÍnima de 30 dias Peso riqlido de 1

kq po. embalaoem lrimáia - FAZENOA - VâloÍ Reêrên.ia: 57,45
srnáÉô

Folhas nã

.dúÍFÉPoldery'llrrkgnbÉ colptrt r ,-,
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oo13 Linquiça câlabresâ - LingliÉ mistâ Iipo Ioscana - ênrlalagem 6m.êgistro no SIF ou SrSÊ Com ?speclo carâ
ro rrópria sen oancha§ pârdáôênlás ôu esverdeadas, odo. e §âbot próp.io, com adição de águâ oÚgêlo no máximo 3%
.. rcÀú..,- Heferênoa 43,68

c!14 C ar.e tlrna - pernil em pedaços Õmrâladâ a václro congel.do, lesrndo 1k9 ê §em goÍdÚra apaÍen1e o p.odulo deveá
s...oiürâdo contome a lê9r§làção vgenlê. Aembálagêm dêvêrá cÔnle.:nooe do produlo. ingiêdientês, conlêúdoliqudÔ
r.enhficâção da origem, ,eg§to do estâbelecimenlojunlo ao ôr9ão fscalizâdor (sim, sil ou ima), rdentiícaçáo do lolê. .rie.lâçóes
i1e conse;vação dâta dê processamenlo, daia de validadee composiç5o do prod.io (intormaç6es nu1ÍiciÔnáis) Píod.l.deve.á

e\',dô dê onoêlâmêntL r ls oràus élsrLs neálNosl . I q BO Valor Feíerêr.:3 .r,7n
sbaç!ô

0015 - aarnê Bovina lroô 1'- Pâ1inho ou acêm rêsÍÍiâdá. em peças, s§pêcto próprio, náo ámoiecrdâ.êÔ pêgaiosà, cor pÍópria

5en qr"nchas esverdeada§, cheiÍo e saborpróp.io livre dê sulidades, parâsllâs e láruas, @ntofiê E§pecireaçóes Técnicas -lll
NAÍu&L!?!9LBglyêr.ia 44 64

se.'6

olla a.ne Bovrna lipo 10 Patinho ou aém restri.dã, êm pêçás, aspeclo rrórno, náo amolecidã nen pegajosa co. pÍôp.iâ

3êr. f,ii.has esvêrde3dás, chekc ê sabor própac, livre dê sujidadês, parasiias e larvas, contorm. EspecincaçÓos Íécni.âs.
FRilri, nabr Reierência: 44,6a

cdiedê

OO17 Frangô l.ôra e sobÍecoxa) - 6ngêlado com ercâ dê i05g a 2009, 600 adrÉo de água de no máxmo 6'Á. aspecto
.rópro náo;moleêid. e íé6 pegajoso, .or prórnâ sêm manchas esvêrdêadas cheiro e sab.r pópriÔ com âuséx.ia dê
eqidades, párâsrias ê lâruas. Embâlaqe§ ên sãcodê polreiÚêto kansparênle aiôico,limpo, náo vlolado. rêsislenie que 9ar?.1.
picôies de 2 kq, acondiciônádos em câirâ§ lecradas @m 1 okg Dêverá consiâÍ nâ êmbalágem dados de idenliÍcaçáo,

iroceoenCa. rntormaçoes nul,cion.Ls. i'dê lotes, dâtà devâlidade, qualidâde do p.odúo n'do regislÍo no SiF, SIE ou SIU

!!t f lto oê lardêdê m,lrmo oe Jo o ds a pan{ dd ldld dê enleqâ. saDla _ valo'Reterência 8.93

od:edê sitE9.o

lir18 FRANçO SeM OSSO llilê dê Perlo) - congelado, com âdlçàode água dê íÔ máximo 6% asPe.io próprio não amolecido ê

..r pegajoso 60r o.ópria sem manchâ§ esvêrdeadas, chêifo e sabor própno. côm ausência de §lildadês, Pa€silas ê iarvas

i:mb;lrsea em saco de !.iielireno tÍanspâ.entê, alôaco,limpo, náo violado, resislente que gâmn1a pacotes de 1 k§

ã.rirar.i.rãcos em car{a. r.c.adas..m lOkg Oêverá conslar na enbalâgem dados de ideninca!áo. procedênciô i.iormaçôes
.urr.r!iêrs.noderotes,aalâdevairdâde,qlalidâdedoproduto,n'do.êgi§ÍonoslF,slEou§lir.omprazoderârldade
m,.a...i.30 dias â óãrlirdà dât, de - vãlÕr Rêíerênoâ' 23 58

at!r! ôgúrte si polpa dê frulás - sabores lanâdos, consislência lrêmosa, a.ondicionado em garata plástica de 1lÍ0
alcii.à. ;slériiê lechaàa a vá.!. i lniomãçóe§ nulriconáis, n' de loles, data dê laiidade, n" do reg,stÔ no [,|]nislério de
Â.ú,irtri/ sr:, ôrF/ ÍlrParA Lôm DÍszo d€ vârÉade m{nimod€ 30 dias. - DANOMÊ - Váld Reíerênciar6.00

Sfuàçáo

- Colla,§ia ..r!.. É !Éiâêt rgÁs .rrqi§_a:!i t.!4i,

,l



Folhas no

0020. Ov.s - 1'qlrâridãde em @ix. rorlendô i2 Grlelas dê ovos, devidamente.ôtt l8dos, conÍorme legisláção vigente SÂO

JO§E Vál.i Êêíe.ênoa 77,50

.lasE vaorRêiêrêncla:77.

0022 - cebôlã brânca, branca lam.nho médio, de r,imeira, Ímês, viçosas no ponlo de maturaçào, sem Íerimenlos ou dêÍeilos'
dê .orhêirâ .e.entê. Rlcco - vâlor Reíerên.la: 7,01

0024 air.nü com cas.a sêm briíro e írme. unrÍorme, sem Íeímentos o! deJe ilos , I u Ígescênlês. intaclas e bêm desêrvoiudas
suôêrÍ.iê e^iema - KG /áor Rel6 ê1ciá.7 8l

sbàÉo

cÔ25-ahêrcveÍde.comÍôlnâslisas,lirm€s,viçosas,decorvedebrilhántê.omcolo.âçàoetamanhounÚorúêselipcosda
rr ,êoóre lv!es oe Íês oLo3 oe terlrl'zànips Ôe !Ô'rertà Íecêrre caMoos _ vàicr aete'êncra r0 00

0026 ccuveJôlha, @m tolha§ lisas,lirmes, viço§a§. com côloraçáo elâ.nánho uniíorm* ê tlticos da váriedadê.livÍes dê

rclrdüos de lenrlzanles, de..lneiia Íecenle - a,1lrPos _varo. ReiêGn.ia:3,75
oún!d!d.

oo27 - Lrmâo lamaono médiô. no pont! ne ,r'aturâÉô, sem íe.imêntos Ôu detêiiÔs, len,os !êm manchãs livrês de .êslduos dê

feniii:â e.. RICCO ValorRêiêrênciar6.79

.lJMPRÁ.
.: plraLla,t§ .óiq..{r...:. af4E

lo2i - ovos - li qlalidade em carxá ôoniendo 12 carlelas de ovos, devidamenlê roiuladG, .oníoÍf,e lêgislatáo tigeÔte _ SAO

ao23-cenolrrà.:ãmânhonédiÔ..opÔntodemaiuíàçáo,semÍeÍimentoso!dêÍeito§,§em§achucâdos,livrêsd"êsiduÔsde



Folhas no

Processo no

0028 - Pera - deslrnado ao coí§umo In naluÍa', devendo sê apÍêsenlaí tesca, ler atiigrdo o grau ideal no irmânho,.roma. cor e
sabôÍ p.ópnôs da váíêdâdê, .p.êseôlar grau dê malu.aÉo la, que lhe pemiil suportá. ã h.nipulaÉo, o tíãn§poíê ê â
consêruaçâo êm.ôndiçó€3 ad.quad$ pê.ê o consumo hdialo o imodielo, .áo €iaÉm dáni66dás po.quáilquêr lesõ6 de
a.dem ísr€ mêcâniÉ ou porrseros edoençâs quê aíeiem su.s.ãraclerl§trcâs. Náo co.lêr slbslân ies lêÍosâ, sujrdedês.
produtos qurmicôs ou corpos e3lranhos âdeíenle. a §uperflcle da casca, eslaEm isentos dê umidâ4e êxlê.nâ ânormâl aÍomã e
sãbor esrranhos Íamanho trÉdio e uníorme. cAMPos valor RêÍêíàrcla: 4.87

súc'

0020 - Mâçã - na.lonâr. bândqa, rolulo procêdentê dê plãnâ §âdiâ, dêslinado ao consumo "h naluÍa". devendo se apí€senlaÍ
lresca.leÍ alrngrdo o grau ideâlno tâm8nho aÍomá. corê sáborprópíos da variedade, apreseola, grau de maluraçáô ialqle lhe
üêrmita súponar a ma.ipllaÉo o tÍanspone e a @BeruâÉo em condições adequadas pârá o coBumo mêdiálo e imediato náo
estarem dánúcadás por quarsquêr lesóes de o.dêmnsica. meoánie ou por intêlô§ edoênçásquê afelem suas caracleÍlstLcás
Não cônleÍ subslánciâ§ iêÍosa, §ujrdadês, produlos qulmicos ou corpos esi anhos âderêntê§ a §upertlcrê da cascâ, e§laÍem
isenlos de umidáde extêÍna anormal. a.oma e saborestrânh@. Tamânho nÉdao ê úniforme. -CAMPOS ' Valor Rêterência 12 34

sÚ$ro

0030 - Íúâmãô,ltpo tormo§a, 1' quarrdadô, lrvE dê sulldadês, paÊsaãs e larva3itâmânnoê colorâçáo unitórme§; d.rendo 3êr
bem désenvolvido ê sduro com poipa firme e intaclâi Êêm danos ísicos e me.âni6 oÍiundos do mânusêlo ê transporlê
CoBumo rmediáloe em *@la. no decorerda ssana no máximo 5 (chco) dias antes dore.cimênto. - CÀMPOS- Vâlor

0031 Pêprôo. npo comum classifc€ç5o eíÍa A, Íamanhoê coloraÉoi uniíomes, congUm lmêdiâlo ê êm e§cala nodecoÍe!
da sêoaôa no máximo 5 (cln@) ahles do vencimenlo, Ca.aclerlsüca§: Pro<lúo selêcidado @nsisté.iê áo loqu6 ê isenlo de
aanes ama§sadas - caMPos . varor Roíerência: 0,88

s.uçr.

0032 Pimênlâ dô chêno, máncha!,livr€l d,ê Í63Íduos dê lorlllzânts, tamanho médio, no ponlo d6 rotu..Éo, 3êD ro.imenlos
ou delenos . CAMPOS - vâlor Rêíôrênciá: 2.99

0033 pimentáo sem manchas. livres de rellduo§ de ferli{izânlês, lamanho médio, no ponio de maluraçâo, sem leÍimenlos o!
dEIêiIOS E SPÉC ]E VE R OE/EXTRA, APLICÁCÃO C ULINÁR IA EM GÊRAL, . KG - VA]OI RêíETêNC|â] 1 2,99

ouerid.d. siú.co

0034 Polpa de Íul., nâtuíàI, sáborcájá, ácondicjo.ádo em êoôalâgêm dê polipropilsno lÍan§pare.lo, sem consetuanles.
devêndo ápr*êntar na âmbalágêm a @mp6lÉo básiÉ, as iílomaçôes nuiricionáis. á dáia de ênvasê € o p.dod6 validade
l(G - vatôr RêlêÍênciá: s 07

U
PUatlcl§



i035 Polp. ilâ larla, natuÍal, sâbor caju, ãcondicjonado em embalagem de polipropilêno l ânspâÉnte §ênr consê,vantes.
dêve.do áp.ese.tar naembala!êh a compGição básica âs i.Ío.mâçóê§ nutricionab, detâ dê ênvasê ê p.a2o nê !álidad!. tc
rlaioÍ RêfêÍéi.ii. 1C2ê

!036 Polpâ d€..;iá nãlural, sâboí Cüpuaçu acondicionado em emb3lâg§n de polipropileno kansparenle, sem $n§etua.ie§,
nêlendo âprêseíar râ êrbalâgêm a ôomposiçáo básica as inÍomaçóes nuricbna,s, dala de ênvase ê prazo dêvalidade - KG-

On3i ?.rpa de Írula, natural, sabo, Coiatr, a.ondicionadô êur embâlagem de polipropileno trânspâ.ênt€, sem conseruanies
dev.n!. alresenlâr ná êmbâlagem a 6h!ôsiçáo básie, as inlormáçóê nulicloneis, a dala de envãsê e o prâzo dê válldá.ie '
KG tàl.r Rélêré.ciâ: 15.99

oO38 - ?ôitá de íruta. natu.ar, sãborAeêrôla, âcondicionadoem embãlagêmdê pôlit.opilêno lransparenle, sem consêranles,
leve.co ar.esênia. na emb.lâqêm â composição básica. ãs intormaçóêe nulÍicronab a dala de envasê ê o prazode lalidadê -
lRü fÀ POLpA - Vâlôr Retêfêneiâr 15 99

0039. Lara.ia - Larania dt atima quêrdade, com graú médiode ã ãdurêcrmênlo, tres@, compacla e ímê, isênla de suldadês
lê!r!a.I. médio colorâçáo un,lrmes, devendo ser bem dêsênvolvida. Transporaado§ de fo.mâ âdequada - caMPos valor

o04o - Álho ,!lbo inleiro, nacionãl boa q!ãrdade. Írme e inlacio, sên lêsõês de oigem Ílsie ou mecá.;câ. pe.furaçõês ê
codes. rame*. e cororáçãô ünlformes. dêv.ndo sêr bêm dêsênvolvido, isenlo dê §ujidades, parasitas ê larvas acondicilnaal
êm sâcôs Õláslicos Desando I ro. - l(G- Vâlo. Rêterênciâ:2990

Ooa1 t:.dena ÍÍes.a, §inimamentê proces§adâ e higlenizadâ, com as cãtâcteístjcâs oÍganolépl,.as manlidâs _ CAMPOS

v:r.. r1eieiéicia: 9,70

.§ ct MPiatta púa(|crs.od,r.€.i;r.,5834E:



!!t2 - rlepó hôverde tamanho médlo, no ponro de maluraçáô, §ern Jerimênios ou deieitos, sem machucados,liv.ê§ ce,eslduÔs
.. t nlizãnles - ôámoôs - Válôr RêíeÍência:6.90

ca,lli tlsxixe ransnho médio, nô ponio de mal!.açâô, semiêíimentos ou deÍeitos, sem machu@dos, rryres de.esÍduos de
tsalri:ãrtôs cam!ôs - Valor Relerênciar 7.40

0044 - cliabo. ramãnho médrc. no ponlo de mair.âçáo, sem Íenmenlos ou deíeilos, lenÍôs, sêí manchas, iiv.es dê residürs d.
Lnrii:antes camDos -Vâlor Rêiêrênria 12,84

aij, ulrc ygl!!q4 !q!!I4r§§!i!gl!rãndes llmrâs e dê boa qualdáde - campos - Valor RereÍéncra. 1, €4

iara Feijãô vêrde de 1. - Ouálidade debulhadô, Ínlegro, de.olhêúá recenlêi com âspêclo, odor, .o. ê sabor prÓpÍio, livrê de
l6.ios !árasiia§. lârvas. mãtêialteroso, sujidâdê ou coÍpos etlránhos; com grâu dê mâtuÍaçào adêqÜãdo paÍa o consums
..r §rnárs de gerninaçáo ou €§idrôs de Íerlilizánle ou outa§ slb§lânciás quÍmicas. Embalados êm sacos pláslicos
tr.nsFârenles .ô.1pêso llqlido de 01Ks rÍanspcnadcs de íoma adequâda. - eÍ!!!::!qDl]B9!9lll!geilaq

004) Atr..ari- espêcie pérolâ, Í.ulode boa qualidade isenlo de sujidâdes, subs!âncias leriosâs e sujeiras aprcsentando
evot!çáo .rrllelâ dê tamanho e maturação Produto trâ^sportâdo adequadar.renle, prefeencialmente êm .âixâr dê ..liêli ênô
.àmnôs Vâ1.. Rele.én.râ 10.00

Oo.a, - A€lOâ de primetrâ, apfese.iando gíãu dêevoluÉo complêio doiamanho,3rÔma ê cor própria, au§ênciâ de sÜj:dades
oa.ãsilas ô! ratuâs. ô3 50 Ko - camoos - Valoí ReJe.ência:8,11

attt tlêlancia aresca, no ponto de mallraçào sem íedmentos ou dêÍêitôs, mantêndo as €râclêí§llcâs organolépiicâs.
...rro5 Valo. ReÍerência: 3,Ô5

* 6OI!íPâÂ§'. PUSUCT§

Or.d,iiÉE
l&srrt6ffi



RubriCà-Â;'

o05o.Metão amarelo - Mêrão de 1'quâlidade. íresco ÍÍJlo§ co& máll]râçáo adsquada ao consumo, @m ãspêcio. core cheÍc e
sâbor púpno, @m poLps írrnê ê..tâcta, devendo ser b€m dêsênvolvilo, isenl.da ênÍêÍmidadês, parâ§na3 e leryas. mâleriâl
rerôsô e sujidádes, sem danos rlsi@ô e mecânico§ onundos do menu*io êÍanspone. de c.lheila recente,livrê dê.êsÍduÕs de
."r. ,in.-§ dêvêaan qê, r:n.^níâdi. dÊ l^m: rdn"ríla -.rh.^q . và,^í ÊêíêÍân.i. 7 33

Folhas no

lProcesso no

oosl Íomâte.lamanho médio a grande, de p.irená com aproximadamente ô0% dê msluraçáo, sem Énmêílo3 ou deíêilos.
lenros ses manchas. coh @loraCão unío.Ííp e baho ' KG - Váloí Reterêrcia: 10,00

oo52 - Achocoláládo ôm pó. rn§lanlàneo, §olúvel oblido pêlâ mastura do cacau om pó solúvê|, açaca., mallodeÚiÔâ, le'le êm pó

e/êu soÍô, exlÍa. nco em vitaminâs ê minersis, consliluldode pôfino ê homogêneo, isêntodê soja ou ta.inhâ, suiidades e
marenê§ estÍanhos adm jndo rêoÍ de umidadê má:ma de 3%. Amndiclonâdo êm pacole dê polêlibno. Íecipiênie de polietileno

íecrprcntê de lorietirof,o ou de lorha de iánd!ês hl69ro. .êsislênte, vedâdo hem6Úcrmêntê ê limpo. contendo no minimo 5009
de peso llqúido. A embalagemdeveÍá @nleÍ êxtemamenle osdádos de identÚcáção e PíocÊdênciá, iíromsçáo nutncional
nlneÍô do rote, dara da vãlrdade, quanlidade do p.oduio e número do,egislro o produio deve,á 3presenlaÍ v.lidaóê mrnrma de

á dê ênlr êoà ná J NOârlê rêouisitânlê - hG - varor R€Í6réncr. I 73

s lrcô

OO53 . Áçúca. - reÍnádo amodo de primeha qualdede Obtdo dâ cánâ de aq]car @m .spêclo. @., chêno pÍóprios, sabor d@.
com teoide sâcâíoee mtnimo de 99% p/p sêm lêrmênrsçáo i*nro de sujidâdee. pár.sitas. mteriais teÍos@ 6 delrilos animais
ou vegêlais. Enbãlado êm 3ácos plástico§ hiegro§ hsrmetiere.te Íechâdos conlendo 01 kg, ã@ndicionâdd em lardos
rac.ados Aembarsgem dôvêÍá conter exlernamenle o. dados de idênliÍcaÉo, procêdê.cia, iníomaçô6 núncionâB nuft.ode
Lote, Cata de vahdade. qlanüdadê dó pÍôiulo O produlo devêrá a prêse ntar velld áde mÍnima de06 rêses a pàrlirdâ dâtâ de
efrreqé nê UNpâdê roqurertsnle. UNIÁO . Vâlor Rolêrência: 7.ô8

siMéo

oo5a - Ár,oz -tipo 1 longo, con6lituldos de gráos inl6iío§ com tsor dê umidade márims 15% isenio de sulidades e malériás
eslrãnhos âcondicionados em embdegem de 1kg - XG - valoJ B6íErância:7,58

oo55 canela em pó'com aÍoma e sanor Evomenie ádodcâdo§ ê pÍopítedadB lêrâÉutica§ Em§aladas em ÍÍãscos com 20
qrâmâs cãdô. ' KITANO - valor Rêlêrência:3.98

Púallcts



ifãrhas nó-

00a6 caié eni pó - lorrado e n.ldo, empa.orad! à vácuo, pacoie de 5009, ãcondicionâdo êrn cât\a dê pápêlá! selo de

I 
ProÇssso

rRublica nu

ÁBlC SÁNTACLARA- vôro. R.lerê.crô: 17.42

ar057 - Câié em pó toriâdo e moido. empacolâdo á vác!o. pâ.ole de 5009, a@.dicionado em cáixa de papelão. Sels de puíe2.
ÁÍllc - SANÍA ClÂRA V.i.. Rêfêrênci3 17 a2

co58 aRROZ INÍEGRAL, .onsisle em g.âos intactos, que p.eseNan a peilcrla e o góÍmên. Â@ndicionado êm embarrgern
rláshca resisiênte coôlend. € embâlagem idêntircaçlo do prcdLllo, marcâ do fabncanle, ptâzo dê válidade e peso llqlido Nào
r.!êm aD.esentâr mãnchâs esilras, bra.cas, avêmelhadas ou esverdeadas iãodeve eslarcos sâboÍ ardido e nern ap.esenlài
êÉíúraÇÕes (.ãr!.chc e oulros msêlos) O produlo deverá lêr .egistio no Mi.islérlo da Agricullura elou Ministério dâ Saúde

'- 'doo-a.êrLidoemano,-ca tnDd\(rÊsoe'ko.comoaladeÍaoncacàoeradade AMAi L va oÍ eeieÍêj o i

an,a Êão tipo i.l-dog- arongad.. supeíÍcie nacia llsa, brirhanle, com miolo consistenlê e sêdoso; 6mp.siçáo minima da
irsss: rarinha dé1rrgô lorriÍ.ado comlêroê á.ido Íórrcô. açú€., lord!Ía vegetâlê oulrâ§ substâncias pérmiiidas êmb3lâd0 êm
sa.o plástlco aróxi.o ê suas.óídrÉes deve!áo eslarde acordo lrm a RDc n" 90 de 18/10/2000 e§uas ?lteraçóes posEno.es
D.re arendêÍ à3 no.mas de rotulagem gêial, nuki.l.nale espscllicas no rêspeclilo Reguiamenlo Técíico, qoando ío. . €st
opn,-r êar^ Iê.rtr.. ..'ir. .hÍ r,âs^ KC Vã ôr qÊfp'Arcã 3 a6

0urIrdú suaÉo

006r - ars..rtô sâlgado. lipo crêam cracker, composiçào b&ica:ÍâÍinha ae liigo, go.dura vegelâl hidrogenada, âgla sale
demá r subsirnciás pemiiidas acondidônádas em pacoies de polipropilêno, âlórico hermeiiemenle vêdãdos 6m no mlnimo
40, E. embôladôs em cêix3 de papêrào limPa, íntegra e rêsistente. Aembalagem deverá cônle. enêmâme.lê os dados de
idenificaçáo e pÍocedôi.], iniôrmâçáo nutricionâ|, númêro dê loie, dala de vâlidade, quantidade de produto. o produlo devêÍá
apresêntár validade ninlna de 06 meses a pãnn da dala dê êôlrêga na UNDadê requisiiánte. FOFaALEZA - Valor RêÍerênciai

ôca? 9l§.olo doce t po maisenâ - lrp, mai§ena, composiÉo bás'câ larhha de l go, gordlrâ vegetâ|, sal açúcare oulras
süb.iãl.rrs permilidas calxa com 2C pâ.oles. Pct com 400 gramas, devidãmenle rotulâdos. êonÍorme legislatâo vigenle
MARIÂ - vâlor Rêlerência: 5.11

EiêêiÉE
iàsrtrtÁ
ààffiH
É'tB!ffii

DdMPelS ô'" Fúaa,i:rt



0063 . Color$co em pó, nno, homogêneô obtit o dê írulos mâdutos dê utucum, limpo!, tlo8e@do3 s modos, dê @1qâl
verherho rôtenso. @m aspe.lo com ôoÍ. chêiro € sàborprópno. i§ênlo dê materiei6 6tEnh6 e â 3uâ ê§pécê, acondicio
.ã.ô prást c. lÍánsFârente e aróxi@. hemencâmênte vêdado e resislente. embâlâdo em Pct plásiicos @nteodo l0 und _

0064. ERVILHA em consêNa com 2OOg- êm lâlâ dê 30 gÍamas com validade mÍnimâ dê 1 ano, _ QUERO _ Vâlôr RêÍêréncia

0065 - Milho verde em con§êrvâ com 2OOg- êm lâtã de 30 gramas com válidadê mÍnima dG 1 ano, _ OUERO _ Vâlor Rete.ência

0066 - Erlrálo de tomã1e -côncênt.ado. p.odulo Íê§urlanle da mnenlcçâo dê polp. do lomale por proce§§o iôsológi@
prêpaÍádo com f.uios mâdu.os *le.6nados sêm p€le seh swntês ê corsnles a.tind.i3 benlo de slia&dês e íemênl8ção
àcondiciônada em lãlàs de 3509. dê nandrd com véml: sannáao, rctravâdâs sêm esluíahentos, §êm Yazamenlo. coBosão
rnteÍna e oulras âlleÍãçóês, aco.dicionada3 eÍn calxa dê pap€lão linpã. hlêgra re§islenie .êÍo.çâda e lacrada. A embalâgem

devêÍá conre. êíemaÀenlê os dãdos de identifeçloê procêdêncis,lÍÚom!Éo núncionâl númrodÔ lotê, dáta de wlldede
olanldade dô pr.úuro e número do ieg6iÍo. o produio dêverâ apresê.tar v.lidadê mhlme dê 10 (dêz) mêses a paiin da dala de
cnnÊô) dâ tiiiDádê rêoursiranre. - ouÊRo . vâlôr Referênciã: 3.27

0067 - Fainhá dê ârozíocádâ oacotê d€ 5oo srama§, dêvidamenlê rolulados, conÍome lê9i31áÉovgenle _ MÀRATA valor

Ol)68 Fa.inha MandloG NATURAL -ValoÍ RêÍeência:6,09

0069 - Êaníha Bran€ Secá - 
'{ATUML 

VaroÍ Rêle.ência 6.41-

!l)/D F erràô brancô I po 1 de 1i qualidâde consntuldo de no mÍnimo de 90% a 98% de gràos inleúos ê lntegíos na .or
mnÍoÍmê lêorsracão vE€nle DONADE Valor Rele'ê.. à 11.lJ



ooTl - Ferláô prêlo, de 1'qLãldâde cônslitoldo dê no mlnimo de 00% a 98% de 9ráo3 intekos ê Íntogros, na cor caracleíslrca
r k. .êr'.rmê.!ê rôhrládór .ônrormê leo àlácáo vroente . DoNA DE . vâloÍ Relerênci. 9,'9

:

Co7, - Feuão canoca. de 1'qualdsdê constiiuÍdo de no m,nimo de 90% a 98% do 9úo3 inlêiro§ ê lnlegÍos ná co, cárâcterÍslica
É" h, -^"; dÊ I r^ .ôníôlft lá,slâc!ô vEênte. - DONA OE .Vâlor RêleÍêncr8 11 97

si6E(â.

B-.=--
*?!+$1-.'
(

0073 Lerle Longa Vrde - ÍDo do Lele. lnl€€râl Aprê§êrriaÉo. Llquidâ, ongêm do Leite, vaca, §isEma dê PasGunzaÉo uBÍ
Teorde Gordurã:3 %, Ma.ipuráçáo E3pecÍfi.â lmlânÉn@, sabd TÍadicioná|, co.leúdo 10o0 MirilitÍ8 (1L) Embdagem Íelra
Pâ.k..m 3ê1ô SIF SIM ê SIE - ]ÍALAC - VâlOÍ Rêfêrên.ia: 9.51

oo74, teÍe rongavda - Tipo do Loite, Desnalado A9Íêsênlâçáo. Llquida, origêm do Lêilê, vae, sjstêma de Pasieurizaçâo
UHT, Manipubção E§pêcjÍiaa lnslâ.tánêo. §ábor Trâdicional conteúdo 1 000 Milililro3 (1 L), Embalagom Íêta Pack .om sero

SrF SMeSIÊ. |ÍALAC - Valoí Referência:6.3{

!07s Le rê êm pó integ.al cÔn1êndo .o mrnimo 26% de go.duÍâs êmbâlâdo em lals d6 lolha dê naídr6 o! aluminio lrmpàs

isenlãs de teíugeo ná; amassâda§. lesislanlês, ou eín pacot$ pl&Ü@s aluminado3, limpos náo üolado§, resislênles qle
ga..nram á dreóÍldade do pródulo áté o momenlo d,e coisumo, @ntêndo no mlnlmo20o! Acondicionad6 ffi iáídos lâdádos
;u e6 câ*a de papêlào limps, inieg.â ê reeslente. A embâlagem dêvê,á @ntêr enêrnamente os dados de ideniinÉçáo e
procedênciâ, iní;àáÉo nutricionai númêro do lotê, dala d6 validadê, qua.lidad6 do produto e nÚmoro dê rêgrsto O pÍodulo

àeveíá aprsssntaÍ vaiidade mhima de 10 (doz) m$e§ â psrtir da drtâde e.kêgâ na uNoãde rêquisiianle 'rral'Àc vãlÓÍ

0ll.l!{ú

0076 lÚácaíão iioo paÍáfuso. cor amarelá. obtida pêlo amassamênto dâ lannha dê tligo ê8pêcial, ovo3 6 dêmáis 6ub3tànci.s
permi'oas lsenra àe iorantes arlificiâis sujldadês, para§ías âdm lda umidâdê má,imá 13%, enbâl8gêm de 5009, em sácos

oràslrcos úansoarenre§ ê atÓxr@s.lrmoos não vorad6. rê3islenl6 que gâÉntsm a inlêgridade do produlo álé o morenlo dÔ

lonsumo ácondrcionadoe em lardos laoãdos À êmbãlagem dêveÍá @nlêr extenarentê os dad6 de identiíÉÉo e
proce.lênciâ iníorma€o nutricional núrero do lÔtê, dala de validadê, quântidadê do Produlo. o produlo dévêrá ápÍesenlaí
," ano.. n'ma oe oo ,se'sr mêses a Dafltr dâ dálá de erke!ó ns uNDade eqursilanl€ BRANOINI V6loÍ Rel.rêncrá 4 89

Os@á

oo77lúacasá.lipoespaguele,co'amarelaobtida,eloamas6ãmontodafannhadêtn90espêc]ãLovosedêmâissuhstâôclas
oenirdas isêÍiâ àe @;ãnilet ârliÍciais sljid6dos, pâras,lás, admliidâ umldedê márimâ 13%, êô!ábq6m dê 5009, em sâcos
plásncos tÍansráÍenlês ê alórro§, limpos não violâdo§, ,es.slonls qle garantâm á lolegndâdê do produlo âlé o ÔÔhênto do



Folhâs no

cons umo acond,cionados em Érdos radado3 a ambârasem d,everá @íter eneÍnsrenté os d.d6 de id.iEgPll".u "" -!Íôcedên.rá, iníoímáÉo nlkicional ôúmêro do lote, dãia de vã,íâde, quanlidade do produlo o proíúo de!êrá ã9resenlâí
na uNtadê reaui3lânr6 BR^NolNr valoÍ Rêlêrêncra 4 99va dade minimâ de 06 (seis) meses á

si6É+ô

0078 lvaionese - Com data de fabn@Éo e prazo de validade.o nrtnlmo 06 mesês, com rêgblro do Miniíéno dâAgticulluÉ.
CAl/a conrendo embalaqens dê 200 oremss €da - QUERO - Valor Rerêrência: 7,78

O0 79 Avêrã Aveia em frocos Ínos âcondrcronsdo em êmbâlagêm Íesisle.te dê Polieijleno atóxi@ cônlêndo 2009, clm
idenrrÍcaÇào na embalâqêm (rôlulô) dôs i.oredionlos valor nulricional, pêso, Íornêcadoí, datade labncaÉo ê va,idadé. lsenlô de
slr'dêdes, parâsnas larvas e matenalestrsnho válidáde dlnimâ dê 0ô (seis) mes6s a contar da dala de entregâ. - NESÍLE -

siÚ<!o

ooso cremogema - llpo cremogêmâ d versos §aboÍes em embal6gens de 400 g, que deveÍâ conier exleÍ.amênte os dâdÔs de

'ôê'.r,!ãcào 
DroLêdénGà níomacÔê3 nLlr 

'cronars 
nLrer o d€ olê. qr.Dlioáde do Drodulo . MAlsr NA . va o' Refê,ê.c a o 0l

003r OeÍêâl inlânii! atroz e âvêiâ, ôullr@roaiô. do llpo m!.ilon láctêo ou srmràr, de pr6pâro Inslanlânêo, prêpa.ado a panú de
orrtênas primas 3â§. llmpas, enriquecido com vilãminâs Embalagem: em pÔliêllleno, bêm vodada, com 2309 do r.odulo Prázo

dálÉ de enlrêoa. NaSII I Válor RóleÍêncrâ. 7 32

sh{êo

OO82 Cereal rnÍanlil aíoz, do tpo mucilon lácloo ou simila., de PÉpaío insiantânoo, pÉpá.ádo á P.úí de RaÉnàs p.imas sàs
I hpâs. ênnquêcido sm vilaminâs. Embãlâg6m êm poliêlilêno, bêô !êdadâ, êom 2309 do produto Prdô dê Yalidâde Ólnimo l2
meses a contar á pánirda dãta de enrêgá NESTLE - valor Retêrélller4l!

OO83 AMIDO DE MILHO npo ôarsena,6m ombãlagens de 1kg, q@ devê @niêr ettsmâme.le osdãdos dê idenliÍÉçáo
procedêncrÉ intormaçóB nukicbneis, número de lole, dala de valldade. quantídadê de proddo Prdo dê validâdê mÍnimo de
MAT5LNA - !àro' oêíerênoa I 03

oos4 Óleo de vegelEl dê Miiho ÉRnado, oblido ds meté.ia p,ima vêgêlal isento de subslánciãs l.a.sgêni.ãs à suâ

composrção Aspê;io l{mpido ê Éentode impuÍezas. corê odo, caracieístlcos; gareías plásticas i ansPáÍenlês dê 9o0mi

âcotul'irú.âdo êm c6ixâ ccm 20 UNDádes A enbãlagem devêrá @nter êísíhamenle os dãdos der idênaia@çáo e p.o@déÔcia,

rh,oíMaáo nulriclonal. nÚmêro do roté, dals dê validâde, quânlidade do pronulo ê númêto do Íêglelro. o p,odulodeeerá

Processo n'



apresénrar vôridádê 6rtumá de 1 0 (de2) msês a p..lrr dâ dala dê anrcgà na uNDade requisdanr6 ' soYA vâlor
t4 33

0085 - Sâl- ret.âdo rodado, com no m,.imo 96,95% de clorêto d€.ódio ê sáisde iodo, a@ndicionádo êm saco dê porielilêno
com 1 ko ZAELI -Vãlo. Rete.ênêiâ:2,50

0ntd.

0036 chá câmomila embalagoh - câixa com 10 sâquinho§ - p$ô llqoldo de 10 gÉmas. Acondicioname.lor pa..les com 30
ôaxâs, devidâmenie idennícêdos coh a desüiÇáo íeÊumidâ do matoÍial. - cHAs §áaL -valor Rêterê.ciâ:4.48

0{,87 Chá Eaa Do@ - enbárâgem - 6*a com 1 0 saquinhos - peso llquido de 1 0 gramas Acondrcionamentor paco!ês .om 30
cJ 

^ds. 
dêroanenlê Ldenrrícados com a dêrcicáo rê6umida do metê.ial. cHAs REAL valor ReÍeÍênóâi4.4e

sibts!o

oo8a C há Crd.etra' embalagem - câlxâ @- 10 saquinhos - poso llqlido dê 10 gíamâ§ Acorxlioonamenlor pâcotês com 30
cârxâs. dêvdareniê idennfcadG @m a descÍ,ção .e§rmid8 do mdoriál CHAS REAL - Valor Relêrancia: a,4a

oo89 - salslcha - .onqelâda, do primola qualidad€, co$ sêlo dê inspsçáo sanilá,ia, smbaladas à vácuo - PER DIGÁO _ ValoÍ

i)OEl] - Faínha de lÍigo- Sêm leÍmento em embalagens de I kg não violádos, @nlendo dadc de identn€çáo procedêncra

inid mâÇóês núncionais n, de loiê quántidade do produto o produto dêvêrá apÍesênla. validade mÍnimá de 24 ,iesês RcsA
BRANCA VâlôÍ Rêfêrênciâ: 7 48

oo91 . sârdnha -em consepa a ó1êo e molho de lomale 1250 - PESCAOO - ValoÍ Relerê.oa 6,41

@92 - vinagE - b.ânco êm Írâsco de 500 hl - F,GUEIRA - vâlor RebÉnda: 2,69

satr'.4l,ld..4ióp*ryqlerio.bi

- 
corapell k] H,*,E.E.oú;.E .!e
Í{j9uart :a+,'.íá! .$rÉ'



lFolhas no

lProau."o-
]Ryuica n"

oog3 Orégano dêsadralado - acondicionado em §3co3 de poliêÜlênô; com daia de hbricaÉo e vàlidâdê. _ KIÍ^NO _ Vsloí

0094 AcaÍÍáo- Empócôm vâhdádêmlnimade 1ã.o CURCUMA- ValoÍ RêÍe.êncja:5,80

OO!5 . Gorabinhã' ooce êm iâblele iipo qoiabada embarâgen§ com 50 UNOade - GOIABAOA - Valor Rêtêrência: 14,65

00É6 Ba.aninhâ-Ooôe em láblêb npo ooiabada embâiaosns com 50 UNDâdê ÁL|ÁNCA _ Vêlor Rêíêrênciar 1,94

oo97 - rorâda de pão,Íâné3 dê 1' quãlidade, com margaana e o.égarc. UNhde ds ,ornecjme.lor kg Már@ rêgisi.adg
labricacão oÍóDria. - oeíodo: 12 mêses BUMBA MEU PÀO - Vslor Rêierência: 5,,í2

olsB . P mênta mo da condrmenlo apÍesênlaÇáô industiál naréria prima pimenla do reino âspêcto tl§ico moldâ embalagem dê
500 q - MARAÍA Va o. Reíeíência 9 70

OOS9 AZEIÍE OE OLIVA, ouro, oxlE vkqem, Íâsco coniêndo aproximadamênle 500 ml com id6nliÍcaçáo do produlo, marca do
,aDncânle prá2o de validaó€ € câpacidade. O pÍoduto devêrá se. regislrâdo no Mhislê.io dá Aoncúturâ ê/ou Í\4hislêÍio da
sâúde GALIO - valor ReÍerênclo 28,96

ournrdrá.

OloO - Íempérô m6to ' @nt6.do @minho, pimenlâdo íêino e sal, embãlãgêmdêvêm contêr dala da válidádê.lote p€so do
Droduio eslaôdo eóbâ,aosm om bom eslado de @nseNacão Do,{A CLÀRA - Valor Reíeénciâ: 2,35
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0i0r - Têmpero complelo coôplêlô côm elho. sá|, pamnlá, ebolinha realÉdorde sábo., emôalagem de!€m conlêÍ dálá da
vâr'dáde rorê. peso do produro êsrando embálagem em boo êsládo de on*paçáo DoNA CLARA - vâlor R9re!ê!cl!t!gL

o1o2 . Leite de coco ' uniíormê §en grumos, cor, a.omâ e odor caraclerÍslicos, náo Énçoso, a@ndicionado êm embalegem 01

tirr. com dentiÍcâção na embelagem (íótulo) dôs ingêdÉntês, vâlor nutÍicionâi. pêlo, ÍoÍnscêdor, dai. d6 t.bricâçào ê vâlidâdê
§ento de súlúades. pa.aslá3|ârvâ§ ê maüRrial eslranho. Valida@ nlniro de 06 (seis) mesês ã conlaÍ da dâla (,.enlrêga -
sococo valôr Rêlerência 18.90

0103, aooÇaNÍE. llquido ou goias, emhalágem dê 100mL lngrêdientêÊ: á!ua, srrõilal, odulcoranles ãniÍici.is: ciclamaro de
sódio e sacaúna sódicâ, consôtusntê!: áêido b€nzolco, melilparbêno. Prazo de vâlidade mÍ.imo dê 1 âno a príkda dala
Embalaqem l00mL MARAÍA - Valor Reíê.ênoia:7,06

0104 MASSA PRONTA PARA CONFECÇÁO DE BOIO, sâbor chocorárê e laranjá em mbalsgem de mâtêÍielâlóxlco InlegÍo ê

rêsrsrênre: com data dê labícação. v.lidàde ê câpãcidad€ para 400 grama6. similar à rorc€ vihâ - MARATA ' valor

0105, FOIh' dE IOUIO CONOIMÉNÍO, APÊESENTAÇÁO SECO EM FOLHAS. illAÍÉRIA PRIMA LOURO, ASPECTO FISICO
FOLHA SECA INTE]RA EM EMBALAGEM OE sOOGT A 1K9,. CÀMPOS VâIOI REfETê!4q]L§q

o 106 - crêfre de lerc , l oo% de ori§êm àômal, êmbàlâdo êm lata§ limpas isenlas de ferugem. náo amagsadag náo e3luíadas.
que garártám a rnleqndade do prodolo âlé o momenlo do consumo aconiicionado em laiâ, pê§ândo 300 gram36 6 êmbalageh
dêverá cônler erle.námenle os dados de idenlifi@çáo, pÍoedêncla, iníomaçóês nutncional, nÚ6ê.o de lole dala de wldade,

PIRANCANJLIBA-VâroÍPêfêÍénqà: A,5a

olir/- ooce 90iabá- lsenlo de sujidadês.laÍvas. paíasrtâs, @m aspecto, coÍ, chêiÍo 6 sáborpfópnos. validade mhim811 nrêses
, corl.r da data de enlíeqa u N oade - PREDILECTA - valor Reíerêncià: 14,.19



lForhas no_ BfO:
, proccsso nu , ? U
Rublica no 

.*,17f-

0108 , Prê§unlo' Conóo, sem câpa d. lon uÍ.. Íaliá.to. pa.a §o n. coníecçro ãllllt nbráo. ' PERDIG,ÁO _ V.ld Ráíaêída:

Ô109 OLIEIJO TIPO MU§SÂRELA, ân co.dlÉês higlêsca6 íávorá\'.ls so ooEu6o, contâ.Úo ná .mbarâgêm dàtà dá

laú'caÇãô. !àhdadê e resisko ío SIM ou slf _ sÂDlA _ valor RêÍ6Éndâ: 51,00

oorÚird' vtlÚfln' 6hrÍ"

o1j0.Aze]icnáverd€,êmconse*âinl6ira!êÍncâroço'scoltsofuáprep.lsd.@mo.ín,6drÚo!navânêdãd€p.ê13
;."À* á, iurr*,, o. 

"o.cenlraÉo 
apropriada, êm Édplânlo. h€rmêticos, coioÉçào uítlroms Gubmêlidos âo p'o'Êsso

ieciiãroqüo iteouãoo. arenoooao si cotiot'ôer qeíatg ao aódioo ssnnario. oueno vgtot neí8rÉncia te to
sh*.o

011]ch.rou.cêmêboünâ.lalqsds.cri.ada.dê53Ôcadá-sal6con!êNánles:.irnoântÚaiodêiÔdlocomÍegÊllorc
Mrnrsreno daaon@huÍo slFrolPOA - FRl9ol vàlor Rêfô.ônd6: 6't.90

* Orúdrh sár"r'

c(i?tsllloFÀPrNsÉrRoSrloÁ Fflao!

orr ràr,.

Úil3ÉARlNllADÊARRoz.Pâcolodê5oogramás'd€vldâmêítêrclu,ados'conÍomelêglslaçáoügenlo'MARATÀ.Valol

Mardánná ve@i.l com !d comporto dê 82% dé gordu'â e lêitê' podêídô conlor vibmrns € oulÍsl

LJ"a"iiji-jJ,i'n'i.il"ài:" 
"úÉãã. 

i»rn d*,ro e saoo' propno r'comroonmo em pooe prâsrico' AtorÉo d€ 250 qíâÍrã ca:Àâ

0112 FARINHA DÉ MILHO - Pa@le de 5OO gram.s, dêvidarenle roluradot co'Úorms leglol'çáo üg€nis ' MARAÍA - Vâlor

.ôh 24lll.iD PRIMOR -

rô!'r9-oqF :qÍ-*Fàd*"
€oi.Pils :. :; ' F*ql1."Jeqtud,
pútt|c4a :â r i.!J6 ;€',.É:
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