
TERMO DE ADJUDICAÇÃO
Prefejtura Municipalde Alto Alegre do Pindaré
Prefeitura Municipal de Alto Alegre do Pindaré

Registro de Preços Eletrônico - 02112023

Resultado da Adjudicação

rlÊm: oool aBÔBoRA,aBôBoRAMÀouR,de1.quatidad€dolpoMorâng.,novâ,*opsrtâ.ápodÍêcida6,Êemâprêsê.çâ
de nraleÍralleíoso e sudâdes. Ouãntidade: 1.000 Oúilo - V3rôr Rêtêrêncl.: 2 as

llem:0002, ar,âe - ciê§pâ. Írescr, dê pnreira, tâmánho ê coloraçáo uníormês, d€vendo *. bÊm desenvotvióâ, fiÍme e rntâcta
rsenta de enÍêrmidadês, mâlenalreroso e umidadê sihema anormal, tiúê d§ rê8tdlos dô foíilzantê5, §ujidâdeÊ, parâs(as e
laúas, sem danos fÍsicos e mecânrcoe onundos do manBeio e rran§pone - Quantidade: 1 .000 Ouilo Vator Reaeíoôciâ 5 33

s[r{flo

ilem: 0OO3 . Bânanâ - ESPÉClE PRATA dê 1'quáiidáde, graúdas, em penc.. irutos com 60 ã 70% dê máiuÉçáo ctiman:adâ,
côn câsc8! unroímê8 no gra! máxmo de evol!Éo .o remenho aÍomâ e §abor da épécie, s6m fênmenios ou dê,eiros. lÍme§ ê
cqm b ho Quántidade: 1.600 Quilo - Valor Rêtêrênciâ: 7.36

3r&.rrô

liem:0004 - &tala inglese, tamenho médio, no pontods malurâção, sed Gnmêntô3 oo dêGhG, sêm naóu6dos, [vrês dê
residuos de íerliri.a.l€s - Quanlidâdê 5.000 Quío vâloí RêlerêncÉr 7 30

srb.Éo

Item.0005. Balala Doce, ro§ada, boa qualidade, compâcta e fÍme, sêmrerimênlos o! dêfênos,3Bm Dãchucados. iivrás de
residuos de íeí(zânlés Ouaniidádê 5.000 Ouilo - Valo, Rêíerência: 6.50

rrên. 0c0ô BetêÍâba, lâmsnho médio no ponto de maluraÉo, sem ienmenlos ou defeilos, sem maÓ!.ados, luÍês dê rêsrduos
de rerlilizan€s - Ouanlidâde: 5.000 Quilo- Vâlor RetaÍência:4,49

SrÚiIo

ileF 0007 - Cárne molda I'po 1' . palinho sêín neryos go.durã o! similãÍes com âspecto, co. odor e 3ábo. própnos lsenlas de
âdilNôs ou sub66ncias eskanhas ao prodúo que 3ejam hpíópnas ao consumo e qE ãlte.em suás @rácteísli@s naturais
(Íisrcá. qurhrcâ ê organoléllico) conrêÍ no máximo 5% dê goícura ê seôo Envorta om êmbalagem lran§paÍênte, livre de p.oduios
quinjcô§ alóxr€ resislenlê, hêrmêtiôamenle s€ládos 6 á vácuo ôontendo em seu roluro: ê8pécie do pioddo, dala da
embalagem valrdade ê peso, §eÍn tempeÍo ê suas condlçóê! dêvêrão 8taÍ de âcoído com â NoÍmalizaçà. dá Ag6ncra Nacionãl
de Vlqlránoa Sániláriá (ANVI§q) constando, obrigatoíamenlê, relisito no SIF ou lMA. De!.rà ôêgúi. as espêciÍcáçaos dê
roturaqem de ácordo com a Loo|sracao Féderal Esoeciica - oLranlidâdê. 1 875 Quilo- valor Reís,éncra: 4/t,ô.4

!I



Processo n9

qulmicos, ãlóricâ resistentê. hêÍftli€mênt6 sêládos ê à vâclo @ntendo em seu rotulô:êspécb do produto, data dâ

lRublica no

lcm 0008 - CÊÍné moida lipo 1'- Étinho. sem neNos, gordura o! simits.ês, @m.!pecto, cor, odo.ê saboÍ própnos Éntas dc
ad nvos ou slbstâncias es{ranhás âo rrodulo que sejám imprópriás áo consumoê quê âtte.êm suss @ractêísticáe nat{rã s
rírscá quimica Ê ôÍgânoléplico) conler no mátimo 5% de gordura e sebo Envollá em 6mbalagom tÉnspárente, trvre delproduros

Folhas no- 7ã.d_

embalagem. varrdâde e peso §em lêmpero e suas 6ndiçõ€s deverào estâ. de acôrdo com â NomaúzsÉo da Agêôoa Naôiônar
de Vigilánciâ San[âÍia (ANVTSA) comiândo. obngab.iamente, regi§tro no StF ou tMA. Dêvêrá sêOUn ss êsp€cifcaçóês de
'o! naaÊT de a!ôrdô com á Leo's'acâo Fêd6ra Esrecíca . Oudntidade 625 Ouito . vato. ReteÍêncÉ ,ta 64

Ite r. CoCg - Câ rnê l»o 1 '. patinho. sem neÍvos, go.dura ou s]milâÉs, con ãspecto. cor, odor ê sábor próprios. tsentas dê
adnrvo! oú subslanoas eslÍânhas ao p.odlio quê sêjam rmpÍópnâs ao @nsumo e qoa álreiêm sua§ Érádenslicás nârüÍais
ií s,.a quimi€ e organoléptico) co.ter no máriho 5% de gordúrá e seb.. Envolta em êmbalagêm lÍâôspaÍênte. I vÍê de ?.od utos
qu mrôôs. átórrcá rêsislenle, herneticâóenle selados e à vácuo co.rendo êm seu rorulo êsÉciedo produio, data dâ
embalagem, valdade ê pêso sem têmpero e suascoídiçóês deveráo êslar dê âcordo com a Nomaii2âçáodâ Agência Na.rÕnâr
de vigilâ.cja Sanitá.ie {ANVISA) consi.ndo, obngaionam6nle, registro no SIF ou lMA. OeveÉ ssguir as especiÍcaçõês de
roruraqem dê acoÍdo com a lesislacáo Fêdeíal Especrtica. - Qua.iidadô. 3.000 Quito - Vslor ReÍeronciai ira,64

shr.c.

llem 0010 Cãrnê lipo l'. palinho. sem nervos, goÍduíâ ou similarê§, com asp€cio. coÍ, odoÍ ê ssbor próprios lsenlas de
ád trvos ou subsiá.cias eslranhas ao produlo que Éjam rmpróprias ao consumo e que álteeo suás eÍá.1eísli@s nalurcis
(Ílsrca quimcs e orgânoléplico) conlêr no ínàliôo 5% de gordurâ ê sebo Envoltâ êm embalâgem lrans9arente livÍe de p.odulos
qulmicos, aiórrca resistenle, herrelicamenle selãdos e à vácuo co.l6ndo em seu roiulo espéciedo produto, data da
embãlageo. validade e p€Eo sem lemOoro ê suas côndiç06s devêrãô 6!tár dê â@do @m a Nomat2açáo da Agência Nê6iônal
de vigilància Sanilánâ (AwlSA) conslândo, oôngâlonâmenlê rêgistro no slF o! tMA Oêverá segulÍ as especiÍcaçÕes de
,oluLaqem de a@rdo com á Le{i6 acto FêderaLEsDecif@ - Ouanlidádo 1 000 Ouilo -Valôr Rêlerêôclár41t,6.1

Ei,ç.o

nem 001 1 - F rgadô - bovlno apresentádo em peças rnrénas, co.gelado, com aspêcto da bÍilhântê âve.melhado escuro, saboÍ e
chei.o caracreíizado bento d€ mâchas $vordêâdás ou ânerêládos, âcondioonádo êm 3a@de pollelil6no lráEpar€nlê -

Quãnridade: 1.000 Ouilo - vâlôí Rêiêrénciâ: 27,00
sL.ç!o

len 0012 - PÉScAoo PE]xE FILEÍaDO, óo tipo PlNTAoo: isênlo do 6@ffis ê couro,e8pinhâs. nadadena§, câbeF e
v sÉras sem aditivos o! conseryântesi @ngelado a.18" c. mantd,o no Íe3lriamnlo €m 10" cno fr@zeí. Aspecto pÍÓpnoda
espéôre côr pôpria da espécie (brâne), sém ôanchas 6svôÍdeadas ou pardaenlas Odor: prÓprio, 6ênlo de páras[6. rafras.
tungo6 e sem odore sabordo ranço. Embalada em sáco pláslico tÉnspsrânle e alóxico,limro, nàovlobdo,.esasl6ntê, que
q âÍàntâ a inaogídade do pÍoduto alé o mom€nlo do consumo o p.oddo dovêrá apresêntar vâlldade mÍnimá de 30 dias Peso
rou do dê r ko ooÍ emoalôoem onmá,É . OLãnl'dade 800 Qurlo -vslor Rêíeéda 5745

§n'í&

^ó]uááofotr7zc,3.FdÉloÀ

rrêm o013 - Linguiça Calabresa - Linguiç€ m6tá tipo to3clná - êEbala96m com regrslro no SIF ou SISP. Com aspeclo
caraclen§tico, cor próp,ia sêm mánchas p.da@ntãs ou 63vêÍdêâdâs, odorê saàor própno, cm âdiçáo dê â9uâ ou gêlo no
mâx,mo 3% Ouânldâdo:300 Quiro- varoÍ Relerêncra:

rem oo14 - caÍne suha-pGrnilem pedaços êmtalada a vác!o, congolado, pêsaído 1kg e somgorduÍá âp8.ê.ie opÍodutÔ
delerá ser Íorurado conform€ â legislação vioenle aembelagem deverâ conler:nome do p.odulo ingredienles coÔleúdo lrqudo
idêntíGção dâ ôrigêm rêgist.o do esraberecimento junto so órgáo Ís@lizedoÍ (srm 5iíou ima), ide.liíicaÉo do rolê orientaçóes
de conservaçào. datâ de pÍoc€gsárento, dala dê validâde e .ÔmpÔ§içáo do p.odúo (iníoímaçaê8 nukiclonaas) ProdÚlo deve.á
\ê' Íânsmrrãdô êm êsrãoo de cô.oeramnlo r 18 oraus côlsrÉ nêoawoâ) Ouanl'dádo 600 Outlo - Valor ReleÍên"'a ,Í,1 7,Í



tem 0015 - Cârnê Bôúná iipo 1o - Páriího ou aém re3Íriâda. em peÉs, a§pêcto próprio, nâo.íEle.jda nêm pegsiosá .c
piópía sem man.hãs esveÍdeadas, cheiro e sâbor píópno liwê de.ujidadês, pãrasilas e lârvâs co.Íome Espsifi6çôes
Íécnicas. - Quâôridadê: r 500 Ouito -vâtor R

llêm 0016 - carne aovúa tipo 10 - Palinho ou aén rc§tnadâ em pêç3s. asp€clo própno, náo amolêoda n6m pegàrôsá, coÍ
p.ôpr3 8em mánchâs svsrdesdas, cheiro e sáboÍ próprlô rivre do sujidâdê§, pârãsjlâs ê lâúa8, coíiorme Éspecificâçóês
Íécnicas - Ouanlidade:500 Ouilo - Vàlor ReÍerência:44 64

sh{&
ld]uri.L:i Lrn ..:: FR6!l

irem 001? - Frango (coxa e sobÍe@ra) cong€lâdo com cê.cá de 1959 â 2009, comadiçãode âguadeôo márimo6%, a§peclo
próprio nào amolecldo e nêm pégâjôso, cor própriá sêm m.nchss esverdéadá3 cheno 6 sâbo. próp,io, com ausência dê
sutúao.s parasnas e iaryas Embarágêh ênr sa.o de polrêiilêno rransparênte. aióxico limpo, náo üolado, Íes§lenle que gáranlâ
pâ.ôres oe 2 lg acondicrcnados em cãixas lâíadas com 1 okg oêvêrâ coBláí na embálagem dâdos de idêntifr@çâo.
pÍocedência, inÍormaçÕ€s nutriciônais, nqde roiês. dárá dê valid.d€, qualidadedo prodúto,.'do cgislro no slF, srÉ ou slM

de30d'asáoán da dárá dc ênr.eoà -o!ántrd.de 1000ourlo-vêlor Feíerênca 18 91

ile'n 0018 - FRANGO SÊM OSSO (ilré de Pe(o) - congerado, com adiçáo de água de no máriÍno 6%,83pecto p.ópr o náo
a.lore.rdo e íem peqaj8o cor prôpna sêó manchas oslerdêadas chêi.o e s.bor próp.io, com auôência de sujidades pâÍas ás
e lãNas Embalagem em saco de pol€lrlêno lÍanspâÍenle, alÔxEo, ll§po .áo uoiâdo Íe§i§le.le qE gãÍanla pacoles de 1 kg

âcondrcronâdos em caixás laqãdas com 1 okg Deverá consla. ná êmbàlagem dados dê identúGçto, procedéncia rníÔÍm3çÓês

rrlÍicionars. nodê lolês, dala de validade, qualidsde do prodLto, n'do.sgl§tro no SIF, SIE ou SlM, com prazo de valrdâde
frnmôdê 1n d':\ á nârrÍdr dãrá r!ê entrêoó ouànldaoe 5.400 oJrlo \aloÍReleÍê.cia 23.58

|€ir oo19 toguíe ôom polpa de rrulas - sabores vanados. cons§rêncià cÍemosa, acondicionado êm 9aíâíâ plâsiicâ d€ 1 Lrtro

alór câ esléil; ,echada a váeo iníomãçóe§ úulíÉronais. no dê lolês data de valld.de. nqdo ÍegislÍo no Minlslério de
Ání.,'lr'Íx, slF, srF/ DrpoA com or&o dê vàrrdaíe olnimo de 30 diâs. - Quántidadêr 2 0C{ Unidádê _ ValoÍ RefeÍênciâ: 6 00

sir.c.

liem 0020 - ovos - rt quslidâde €m caixa conleído 12 cariêlas d6 ovos, d€vidamenlê rotulados, conÍorre legislaçào vrgênle

Ouanridádê 3 000 Dlzra Vâlor Rêíerêrcir: 77 50

llem Oo21 'OvB 1'qualidád,e 6m câixa conlêndo 12 cânelas de ovos, dovidamenle toluladd coníormê legislaÉo ügenle

Oúânldade: 1 000 Dúzra ValoÍ Relêrê.ciã 77,50

súaçlo

lremr 0022 - Cêbola brancâ. bÍencá lamanho óedio, dê primna, íiÍmês, viÇosa§ no ponto dê msturâçãÔ sem feÍimsnlos ou

ouantdaie 6 200 ouiro -



ilêô.0023 - Cenouiâ iamanho 6êdio no ponto de mstLrraçáo, sêm íeimonlos ou dêÍêilos sem ma.hlcádos,livres de rêslduos
d. teí'hzânles O!ênirdade:6 000 Ouilo Valor RereÍê.cia: 8,45

íFãihas .'.-
lPro""...,ii
I REHies n"-

sii..&

lrem 0024 - chuchu com câscâ sêm brllho ê firmê, untfom€, 3ém Íênmênios ou {,eísllo3, turgê§cênlês, inlâctâs e bem
deseôvolúdás, livres dê leras ou @.p@ eskanhos .doEntês a surêííciê êxrêm6. - Ouâíüdade: I 600 Outlo - Valor Reíerênc€
743

rlem: 0025 che ro-verde com Íolhas lsas. li6es, vrçosas de co. veÍdê b.ilhanie, .om @loraÉo e tamanho uniromes e llprcos
dâ vánêdade, iiv.es dê Íêslduos de lenúzanres, de colheira re@flte - Ouaniidâde. 1 100 Ouilo - Valoí Rê,erênoar 10,00

se.do

lem 0026 - Couvejo hã com aolhas lBâ3, nrres, viçosá3, con .oloráÉo e lámanho uniíomes e iipico§ da vaÍiedade LNÍes de
resrduos de íenilizanle§, de colheita Íecenle - ouanldade: I 600 Olllô - váloÍ RêÍeÍênciá: 3,75

i'lJ3,.o oúrid.dô

itenr:0027 lináo lámânho médio, no ponto dê malurâçáo sem Íêíimêntos oudeíeilos lenÍos, §om m.nchas,liv.ês de íês duos
de teruizantes - Ouantrdadê: 1.000 Ouilo Vâlor Rêíêrência: 6,79

silaÉ.

lrêm: oo28 - Pe.5 - deslinádo áo @n3umoh naiura" d€vêndo se 89rô§entar fíqsca,lêr áli.§ido o grau id6slnotamãnho, aÍoma.
cor c sabor próp.ios dá vanedâde, apr4enla.grau de m6luráÉo lalque lhe pêrmila suportara manipulaÉo. o transporle e a
.onsetuâção êm condiçó€s âdeq!âdâs paíá o cônsumo mêdiatoe imodieio. nào ê§t rêÍn d.nifcâdas porquaisquer lesóes de
ordêm nsr€, mecânca ou porinsêrôs ê d@nçâs que alôtéh sues €ractêísli€s. Náo conler subslâncias ieíosã, sujdâdes
pródúros quimicós ô! corposeskanhos àderenlês a §upêrtlcie dâ casca, estaÍom isenlo§ do umidade extêÍna áno.nal. aroma e
sãboÍ esrÍânho! Íamsnho mêdic e uniloÍme. - Quántidsdé: 900 Quilo válor ReÍerêÍcla:4,87

ouiítúáê

llem 0029 - Iúaça iãcional. bândêjâ, rctulo pioedênl€ do planá sãdiÊ dostinâdo ao consumo'ln nalura', devendo se
aprêsenrár Íes.ê,1eÍ ariogido o grau d€âlno laf,anho, aÍoma, corê sabor própnos dà vâiedade. aprê§êntãr g€u dê maluÍaçào
ialque lhe pe.mila sLrportsr a oanipulsÉo, otranspoíé ê â consêruaçlo em condçóês adequaGs para o êonslmo medialo e
imedi.ro. náoesbÍem dânúcadas por queisquêr lêsôês dê odêdnsiE, meúni€ o! por instos ê do€nçâs qE ãÍetêm suás
caÍacien §licas. Náo conter subsiânciâs retrosa, §ujidâdês p.odutos quÍmicos ou corpG e3Úanho3 adêíenlas a sup€ríicÉ da
casca eslar€m Êêntos de ufiridâdêeí6má enomal,.romá e saboresranhos Támânho médio ê unrforme - Quanlldade:000
Oullo " varôr ReteÍênclá 12 34

llemr 0030 - Mâôáô trpo Íomosa, 1' quâlidadê. li!É d6 sujrdqdes, paÍasrtas e lârvasr tâôânho 6 colôÍaçáô uniíormes; dêv6ndo
ser bem desênvolvido e madurorcom polpa firme e !nlâc13, somda.os Í3icos e mecânlcos o,iundos do mânuÊêio e lranspone
cônsumo imêdrâio ê êh escâlâ, no dêcorer da sêmãnâ no máximo 5 (cin@) diãs ântês do vêndm€nlo - Quanlidader 300 Quilo -
vator Reterência: 12 99

T



Í?ãhas n"_
] 
Processo

lRublíca n'

rerr 0031 - Pepmo tpô comuír classiíeÉo êxr.. a Tamanho e coloração. uníoímâÊ. comumo hêdial
dê.ôÍer dâ semâna no máxrmo 5 idnco) anl6s do vêncirenlo, CaracleíÊticâ§r Prcduto §elscionâdo conÊiâtente ao toque e
isenlo de pades amassadas., Qua.tdade: r,500 Quilo - Valoí Rêlêrência:6,88

slfur,.o

reh 0032 - Prmenta dê úêiro. manchas, livrês de ,eslduos de feníÉantes. tamanho íÉdro, no ponto d€ matuÉção, sêh
ÍeÍ,mêntos ou detêilos. Q@niiradê: 900 Quilo Valor Relêrêncier 2.99

llem 0033 - Pimênláo - sem mánchás llvÉs dê rêsldlos de íeíiliza.les, bmsnho mêdlo, no ponlo ds malurãçáo, 3em
rermenros ou doíeúo§. ESPÉqE VERoE/EXTRA, aPLlcAÇÀo cuuNÁRtA EM GERÀL - ouántdâdê: 1.080 Ouito,vator

slu.çào

rlem 003,( - Polpa de Írú4, nsl!râ|, sâbor CEJá, acondicjonEdo m mbd.g€m de poliproplleno lr.mpãrenle, sem consetuantes
dev€.do aprêsenla! na embala$m a composlÉo básica, as j.loÍmaça€§ nulricionâb. â dalâ de êovasê e o prâzo devãlidáde
Cúanhdadê. 2.500 Ouilo Válor ReÍ6rância: 9,97

lr.m 0035 Polpadefruta nalural. sâborCalu âcondi.ronado em embalagem de polipÍopil€no tra.spârenie. sem conseryanles
d.vendoaprese.la.naembalagemacomposiçàobásrcââsrnformaçõesnulncionals,dalâdeenvâsêeprãzc'devahdade.

tenr. 0036 Polpa de i!ia. natural. sabo, Clpuâçu. âcondicionado en embalagem ds polrrÍôpirêno tânspârent€, 3êô
conseryantes. devendo âp.ese.rar na embsl.gêm a cômposiç3o básicâ a3 intonnaçóês núnc]ona§, data de e.va§e e oÍazo de
vàrdâde - ouaniid.de 200 olilo , valo. R6í€.ência 15.99

lenr 003? .Pôrpa de tuiâ, ràrurâr, sáboi Goraba, acondicionado em embalagem de poliproprleno Úansparente, sern
conseruânres. devêndo aprêsenláÍ na embarsgem a composição 5ásie. a5 inÍormaçÕes nulÍicionâl§, a dâla do o.vase e o p.azo
de laldsde . Quanlrdâdê: 2 700 Qlilo vàlo, Reíerência: 15,99

O,Jiüdó

rrem:0038. Polpa de íutâ. nalu.ã1, saborÂerda. acondicjonadoem einbÊlagêm de polipropileno lranspãrênte, sem
conservantes, devêndo aprêsenlar na embâlagen â compos,ç3o básicã, as i.ÍoÍmaÉês núfloonars, adata de ênvase e Ô pÍâ2o

sfu!!!c

t cotaPflÉ
úalrc § .,.r -dá.- teasÀ



Folhas no

Processo

riÊí 0039 LâÍanja Laranla dê ôtim3 qualidadê, com srau ftédio de amadurêcimento, fresÉ, co râcra ê fiÍmê. isenla
su,rdâdes,lahânho médio. colo.!çâo unlformes, devend. ser bem desenvotvrda. TÍansponados de Íormá adequadâ. ,
O. ar tidaoe 1 9C0 ',- . valor Referéncrâ 5 ss

si,âÉo

lienr: 0040 - Alho - bulbo inleiro na.ionâl boâ qualidade, fi.me ê intâclo, §em iêsÕês dê origem fÍsie ou m€câ.i.a, peítu..içôês e
côrlês lêmánho ê r:oloiâção unÚormes, devendo ser bem dê§envolvido, isenio de sujidades, pa.asitas ê larua§. ãrô,tieionado
êú sacôs prásticos ,rsando 1 kq. - Quanlldâde 860 ouilo vâlor Reê.êncla: 29.90

sie6Éo

rlem 0041 ' Macaxêriê Íês.â ninimemenle pÍoessada e higiencada, com âs carsctêrrsticas organotépticâs mantidas. ,
Olanlidâde: 600 Ouilô - vâlôr RêfêÍén.iâ: § 70

rrê,:r:0042 Reprlto verde, ramãíhô médio, no p.nto de mallração, sêm rorimenlos ou dêfeitos, sêm úachücãdos, livres de
.eslduos deÍeíili:ãÂlês. - Qu.nlid.de 2.ô00 Qlilô -Válor Relêrênciâ:6.99

Iten:1043 - rJâxixe tamanho médio, no ponto de maiu.açáo, sêmiêrime.iôs oú dêtêirôs, sêm mâchücados, riv.es de residlos de
ieniliza.les. euanlidade:400 O!,lo - Valor Reierên.ia. 7.30

Obd&e

rlên !044 - Quiabo, tamanno médio, no ponlo dê,iatu.açáo, seaí..inen1ôs ou deêi1ôs,lenro§, sêm manchas.llvrês dê
re5laü.s dê feÍtilizanles. - Quãntidade:400 Q!!lo Val$ ReÍeiência: I2.84

sl]!3Ç-10

11êí.0045 - Milhôlerde in nalura, êsprgâs gÉndês lmpa§ ê dê boÊ quâlidâdê. - Q!ânaid6de:1000 Ouilo Valor Reêrênciãl
1264

ne.rra!16 - Fêrjáo vê.de de lr- QuâlldaCê, deú.lt?Co, hlegro de corhêitÊ Íecentê;com ê§pêclo, ôdor, cor e §âbo. próprio lvre
de,nseio.. aa,asi1as.laruas JnaieÍial 1eíos!, su;idanê ou corpos êskanhos:com g.au de mâtlEçáo adequado pâra o consumo.
seír 5inái5 i. g..mlnâção !. rê3íduos de íê.iilizênte ou oukas súbslân.ias quimicas. Embaiadosên sacos piâstico.
náns,r3.ê.1!r .n!1 oeso ll0ui!!!glllk! Transr.rladô§ dê íoíma edêqüâdâ. - Quánlldâdei 1.000 Q!i1o - Valo. Reierên.i.. §,26

rlêfl 0047 ' Abãcaxi-estécle pêroiâ rruto ne boa qualidade isenio de sujidadês, subs!âncias leÍosas e suje!.as. ãprcsênlando
evouçào completa dê tarnanho ê maluÍaçáo PÍodlto lranspo.lado adêquâdamenle, prelêienciâlmen1ê em caixee de polielileno

sfur9.o

E/dltíÉE
&&r,!Íiá
i,}Mffi
ÉEffiU

Rublica no



iForhas;I-
Píocessô no

, * l81'blic' n"

rlen 004a Acêrgá . dê pímeúa, aprêsênlando grâu de evoluçao @ópreto do t.mánho, ebma e cor prÓpna
§uJdades. parasilâ§ ôlr lâtua§ 83 50 Kq Quántidade: 1.000 Qullo ' Vâlor Rôírrêmie: 8,11

sn5!*

rlenr 0049 . Meiâncrâ Íesca, .o ponlo de matura9áo, sêm iênmentos ou deiêitos, mânlêndo ás cãrãcteísiies o.qanoléplicâs .
., 1i/^^ 1ÂÔ^ar^ ,/:l^.Rêr'4.-iâ r^â

llêm:0050 MêLáo amaíolo - Meláo dê l.qual.dadê, Íe§co lrulos com ríârurâçáo adêquâdâ 3o consumo, com aspecto, cor e
cheno e saboÍ própro. com polpa nrhe e nlacia, devendo ser bem desonvolvrdo, isenb de ênÍemidades, pãrásilás e laryas
ôaterialtêÍôso ê sutldádes, sêm danos lÍsicos e meênicos oriundos do nanuseio e lransporte, de colhella recênte,livÍe de
reslduos de te.llllzanles. devêndô seÍ iENDortadâs de íom. ádêauád8. Quániidadê: 3.600 Qlilo - Vàlor Reíêrência: 7.83

rlem 0051 - Íomate. tamanho médio a grande, de pnmeira com ap.oximadrmenle 60% de maluraÉo, sem íerimenlos ou
dêíe os ienros. sêm mãâchâs, .om .olorâÇêo lnitome e bnlho - Ouãn dad§: 3.000 Quilo - Varor ReÍê.ência: 1 0.00

gi4l&

tem 0052 . Achoôolâlado em pó, inslâ.tànê.. solúvel, oblido pala hlôlura do cacâu em pó solúvet, âçúcâr, mâltodexlanâ, lelle
em pó. e/oo soro exrâ íco êm vitáminas e ôlnáÍars. cônstituldo d6 pó fino e homogêneo, isenlo de soja ou ÍarlÕha, sulidades e
mâtena§ êsrrânhos admrtindo 1êordê uÍnidãde máxima de 3%. Acondicionado êm pâcolê dê polietileno. É.ipiênt de poliel eno.
re.rpre.te de polGlieno ou dê íolha de flandies. inlêgro, Íesislenie, vsdâdo heÍmeticameni€ e linpo. co.lendo no mhimo 5009
de peso liqudo A embalagem dêverá conlêr e{emamente os dados d6 idôntiÍcãçáo e pro@dêncià, inío.maçáo nut.icional
numêro do ole dàlâ da vãlidade, quanlidade do pÍoddo ê número do rêgi3iro. O pÍodúo dêverá âprêsênla. vâlidâde m inima de
r)c sp'( nEse3 à p.n da dãra de enrÍeqa nã LJNoadê requisiiânle. ouantidade:3400 Quib -Valor ReÍerência I73

siúrro

lre m 0053 - Açúcár - re,inado amo.Ío de primeirá qualidadê Oblido dá €na dê açúcar com a§peclo, cor. d1êro prôpr os. sâbôÍ
doce, com leoÍ dê 3ácar8e Dinimo dê 99% p/p sêm ÍerentaÉo, isento ds sujdades, Parasitas maie.iais leíosos e delntos
anrmais ou vegelais Emàâlado em sams plásti@s lnl.gmr h6mllcemnlô Íechadoô @ntêndo 01 kg. acondioonâdo§ em,â.dos
àcÍados A êmb8lagêm dêveíá êontêr ênêmâmenle os dsdos d,s idenlrlicâçáo, proedência, iníomeções nuaicio.ais, núherc de

role. dalá de vâlidàde, quanlidâde do produlo. O produlo deverá ãpr6senlâr validade mltuma de 0ô me*s á partú dá dáta dê
ê, '4d ná UNoadê Íeou6 anÉ. Ouántidade' 6 400 qurlo V.lor Rêterêncra 7,66

Ir.u 0054 AÍôz - ipo 1 longo ..nslillidos de q.âos inleiÍo3. con teor de umdâdê márif,a 15% lseniode sujidad.s e malénas
m en oa á1E- Je 'ía . Qualldsoe b.500 Ourlo vilor Rele ên(,â ".56

sú,41o

rtem 0055 canela em pó - côm arosa e §âbor revemenle ádoci@do§ ê proprienad$ ie,aíÉúiÉs. Embaladas em írascos com
.0 oramas (àdà . QJá.rrdáde 100 Un'dade Valor ReÍerênoa 3.96

Púauc s
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lrem 0056, c.,é êm pó - roÍadoê moÍdo, ompacot do à vác!o, pac.!ê dê 5009, âcondicaonado êm cãira de
puÍezaABrc. - Ouanridede:4 s50 Oúilô - vstor Relorénciã: 17,82

item. 0057 Caíé em pó - torrado ê noldo, empa@lãdo à váoo. pã@te de 5009, a6ndicjonado êm @üa de papêláo. Selo de
pureza aBlC - Ouanlidad€: 1 .650 Quilo - ValoÍ RaÍorêncla. 1 7,82

slt!g.. o{nüd.d.

Irem 0058 ARROZ INTEGR L. con6lÊtê êm grào§ rniaclos, qus prêservam â pêrlcúlá ê o gê.ren. Acondicionsdo em
eíbâlageô piá§lica resislenle conlêndo na €mbal8gem ideniin$çáo do produlo. mãrcã do fabíôa.llê, p.azo de validadê ê peso
llquldo Náo devem apreserlar manchâs êscuras. bran€§! avêrmerhadas ou esvêrdêádas, n5o devê eslár com sabo.êidido e
rem âprê§enlâÍ peÍÍuraçaes (€Íúnchos e oulros inselos). O p.oddo deverá ieÍ Í69islro no MinBlériôda Agncu[uÍa e7ô!
Mnstêrio da sáúde Pâcotê 1kq Ouanidôde:500 Ouilo - vâlor Rêfe.ência 750

sh,éo

lren: 0059 - Tapiocâ- Féclla de mendi@ - Em pácotês de I k9: @m dala de íabricaÉo ê validâde. - Quanlidádê: 1.200 Qrrb

tem 006c , Pâo tipo holnog- elongsdo, superlÍciê m8cia, lisa, balhânte, com fiiolo consislêntê ê sêdosoi composlçáo mínima dâ
massá íârlnhâ dê rrigo lorlalicado com Íero e âcido Íólico, açrlca., gordutâ vegêtalê oulras §ubslânoas pe.milidas i embàládo em
saco piáslico alôxico, ê suas condrçó8 deveráo estâr de acordo com a RDC n' 90 de 18/10/2000 ê suas ahe.açÕês Êôsleiorês
oeve arender às nomas de rolulaoem gêrai, nul.icionale *pechcaâ no Íespectjvo Regulámnto Técni@, quándo Íor o caso
ReüJrdmnro lêor@ oudndo lor o'ê60 - Quanlrdadê 2 r00 Qu o vào Reíerênoâ'8.8§

siúÉ.
Ad]udúêdo9mÚD720:3,|6

Ier0061 Bisco o 6âlgado. tipo úêam cracks., 6mposiçâo bá3icár fa.inha d6 1ngo, gordura vêoetal hidrÔgônádá. águâ. sa e
demais subsránciâs pemilidãs. Acondrciomdâs sm pacoiê§ ío polipropilêno, .ióxico hêrmeiicámêhtê vodados com no mlnimô
400 § € embalâdos em cáixa do papelào lispa, lnlêgrâ êrêsistênlê. Aembalâgem daverá conle. eíeÍ.amento 03 dâdos de
identrricação e procêdênciâ. inlomaÉo nulricional, nÚmsrode lotê, daiã d€ valldâde, quâoiidâds Ós rrodulo o produlo deverá
epresênla. vãlidade mínima dê 06 mêsês a paík da dala de eni.ega nâ UNDade requisitanle - Ouaíüdadê: 5.500 ouilo valoÍ

rlem 0062 BiscoÍo dôcê lipo maisêna - lipô maEêná, ôomposiçáo b&ie lannha dê tngo. gordúra vegetal s.l aç!.a. e oulÍas
subsránciãs permrridas, caixâ com 20 pacoles. Pcl com 400 gramás, devdamente rotulâdos. coniome legislaçâo vigêíle. -
orânridâdê:5 600 Ôúilô - Vãld Refêrê.ciar5.11

(en om3 - colonfi@ êm pó, l5no, hômogên€o, ostdo de trutos máduÍos de urucum, lrmpo8, dê6É@dos e mold6, de coloração
vermerho hlenso com aspedo @m @r. cheiro ê Eâbor próprjo, i..nlo dê mal6..3i3 *tranhG e a 8ua êspécie. acondicionado en
saco prástico lransparenle e alôri@ hemeil@mêntê vedãdo e rêsbtêr{ê. embsl.do êD Pcl pl&li@s @ntendo 10 und -

ânt'dôdêr200 ourlo - Valor Relerêncial

I



Lrel a!ô4 ÉRViaHA en conserv, com 2úCg em lala dê 30 lramas com valldadê mÍnima de 1 ano, - Q!ântidade: 1 ô00
UnidâCe Vàlor ReÍêÍénciàr 2,?7

§iÚrç.ô

!u3{a3o.r c' /.I: frrn.

iiêô:0065 -,úrn. veÍde êm consêtuâ rom 2009- €,n la1â dê 30gremâs côm varidade nln.mâ dê I ano, - ouânlidade. 1 000
llr:r.de Vaíôr Relerênciã: 3 SA

SLt!ç!o

liem 0Ú66 - Enraio de tornalê -concenradô, p.odulo Íêsulianle da concênlração dê polpâ dê lomalê poÍ pÍoces§o tecnolôgco
i!ê...:a..cm ílulcs mãdürôs selecionados sem pele, sem §ementes ê corantes ariiliciais isento de sujidádes e fermêntaçâo.
âco.lrrorara em lalas d. 3409, d€ tlandrês, com verniz §an{áÍio, rêcÍâvadas sêm esluÍamenlos, sem vazamenlo coúosão
inteÍna e oul.as alleÍaçóes, âiondrcrcnâdas €.r caixa de pâpelão tmpa, ÍnlegÍa, rêsistêôl€, €jorçada e là..adâ. a embalâgen
devêrá conie. externamênre ôs dãdos de idêrilÍôatáo ê p,oedênciâ, infoimaçáo nulrúiônrl, nrn6Ío do lole, data de vâlidade
quanidade do produio e nüôêro do reg§t.o. C prodlio dêverá àprêse.iar vaiidade mÍninâ de 10 (dez) meBes a paúirda dâia Cê
ênheqâ da u@lerêndâ' 3,27

sl!a/ão

lrem: 0067 Fa rha dê aíoz flo.ana pâccie de 5c0 g,amâs. devldamentê rdliadô§, conÍoÍmê legi§lação vigentê - Quà.tidáce:
3 600 ouilo vâlôr RêÍêréôciâ: 7 50

li.r. aCaS Farinha trlandioca Ouantidade 500 Ouilô Vâlor RêÍeÍénciâ 6 09

li.fi ,cô9 Faírla trâica Se.a - alarlldâde:500 auilo -Valor Referênciâ:6.45
seç!.
n!J..|:r" Ôlirjzr NÁrlpa!

Ltem 0070 - Feijáo b..rc. iipô
câ..!13.1§1icã. Embslagem dê 1

1dê1'qualidadeconsliluÍdodenomlnimode90%a98%dêgÉosinte,íoseinlegros,na.oi
kg dev damenle rollrrado§ conjornê rêgislação vigênle. Quanlidâdê: 800 Qul o - valor

sliE!.0

Item: 0071 - Feúão p.elo, de 1'quálidadê constituÍdo de no mlnlm. de 90% â 930/" de gráos inlêiros e Ínlegros, na cor
.arâ.lêris:i.á. Embalagem dê 1 kg, dêvidámen1ê rôlllados, .onJ..me iegislação vigênle - Quanlidadê: 80! O!'lo Valo.

rtém: c072 - Feijào erioca, de 1'qualidâde constiluldo de n..himo de 90% a s8% dê gráos inteiros e lnlêgrâ§. nâ c§,
cãrã.lêríslca. Embarâgem de 1kg. devidamentê rotulados, conrome lêgislaçáô ugeílê. - Quanldade: 8!0 o!ío vrloÍ



lem 0073 ' Lêile Longa Vida . Íipo do Leite, lnlêgrâl Apre8entação, Liquidâ. Ongêm do Lênê, V.E, Sisremâ de Pasieunzaçãô
UHT Teor dê Gordu.a,3 %, Ma.ipulaçlo Específi@ lNlánráreo, Sábor Tradiclonar, Conreúdo 1000 MrrrrÍros (11). Embaragên
Teúa Pâck co6 selo SlF. SIM ê SlE. - Qu.nlidâde 2 000 Unidade - ValoÍ Rsíoronoa: S.51

St r& ld.b

lleü 0074 - Leiie Longa Vida - Tipodo Leile, Desnat8do ApÍeseniação, Liquidâ. OÍigem do Leilê, Vacâ, SBleínâ de
Pasleu.ização UHT. ManipulaÉo E§pêêll5cê lNranrânoo, Sabô. ÍÉdicional. Conrêúdo 1000 Mililiiros (11), Embâlagem Íelrã
Pa6i ..m sê|. SIF SIM ê SIE - Ouánlidâdê: 2 000 Unidâdê Vâlô. Rêfêrên.i.:6 3,(

s'nEéo

llem:0075 - Leile em pô inlêgral- contendo no mlnimo 26% de go.duras, emb8l8do em lalãs de íolha de íândÉs ou âllminio
limpas, Éênras de íerugêrn náo amassadâs resistentes, ou em pacoles plâsllcos aluminados, limpos não vlolados, rêsistên1€s,
que garantam a lntegídade do produlo alé o mom€nlo dê consumo, contondo no olnimo2009. Âcondicionad8 êm Íardos
lácrados oo ê cairá dê papeláo limpâ, lniegÉ e rêsistenle. A embalâgêm deverá conler exlêmámênte 03 dsdo3 de idenlúcâ9áo
e píocêdênclá, informâÉo nulricional nú,nêro do lote, dala de vâlldadê, quânlidads do produro e número de Íegisrro o prodúto
deverâ apresenlaÍ wldade mhna dê I ll (dez) m*d 3 pãdn dá da:a dê ênlreg. m UNOade .equbitanle Ouanldáde 2 000
Ouro - Valor ReÍerêncra: I40

6l!115

llem:0076 - Mâcaí6olipo páratuso, co. amarera, obllda pelo amassarenro da Íánnha de lÍigoêspêc,al, ovos e dêmais
subsrânciás pêrmltidas. isenta dê co.antes aÍtiliciais sllidâdêÊ, pâra§ila§, admilid, úmidade máimá 13% ombal.gem dê 5009,
em sâcos prásticos aánspa.ênrê§ e ãlóxicos. limpos náo vrolâdos, rêsislentê§ qu€ gâra.lam a inlegÍidede do produlo ãlé o
hómenrodo consuho econdrc.onados em fard6lsqád6. a eBbaláqem deverá conleÍ erlemâmenle os dsdoe dê idêniifr€Éo e
pÍô@dénciá. iníoÍmaÉo nllrioonat, nÚrero do lorê. datâ de vâlidâdê. quentidâdê do pro.tllo. o prodúlo dôvêrá ap.êsentar
!ârldadê mínrmá d€ 06 (sê§) @ses a paíir da dalã de enlrêga nâ uNoadê requi.ilântê. - Quanliiadê: 5.000 Quilo válo.

s'rr{e

rlenr c1077 - MacaÍáolrpo e§p8guete, coÍamârelâ obllda pelo amâ§§amenlo da laínhá de lígo êspê.iai, ovos ê demais
substânciás pêrmitidas, isenta de @rântes sriiÍGiais sulldado§, parasila3, âdmÍida lmidrte mâima 13%, êmbalagám de 5!0!,
êm lacos plásiicos rranEp.rêntês ê atôxtco§.limpos náô viôled6, re§islenlesqu6 gaEnlán a in:egridadedo produto aé o
momenio do consumo âcondicionado§ êm tardos l.cíados. A êmbalaqêm deverá 6nlê, enemamnte os dádos de ideotilicaçáo e
pÍocedênciá inÍonâÉo nuaicionâl, núero do lole. dâlá dê váxdádê, quánlidadô do pro.,úo. o proddo dêvê.á âpG6enlar
vaiidâde minima de 06 (sêB) re3ês 3 pánkda dârâ de en{Íegá na UNDádê reqúisilântâ - ouantidâd,ê:5 000 ouilo - vâloÍ

fiem 0078 - Mãionesê Com dala derabíicâção ê prâzo dê válidâde no mlnimo 06 mêseô, com regjstro do Mrnr§léno dá
Aqrcllluíâ. CAD(A conlendo embaraaens de 200 aramás csdâ - Quaniidâdê:200 caúa - vâlor RafeÍência: 7 70

6r.14.
ti;1dÚcs7â?r.clERÓ

rrem 0079 - Aveia - Avêrâ êm focos iinos, âcondicronádo em êobãlâgêm resistenle dê pollêlilêno âlfiicô coôtêndo 2009, com
idenlrncação na êmbârâgem (rórulo) dos ingredienr6s. valornulrlcionai, peso, Íomecedor, dala de rabricaçáo o validadê lsento de
su,rdades pârasita§ láto8s e máie ál est.anho. Valldad€ hÍnimâ dê 06 (sêis) m*ês É conl$ dá dara de 6nlrôga Ouantidade:

Shq..
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re§ .030 - CÍemogema - lipo c.êmogema. dtersos sabo,es em embalâgêns de ,too g, qúe devêrá conier exlemamenle
õàdos de úenlrf€Êo. proedência, inromaçóes núncio.ãis, núre.o dê loi6. quântldâdêdo prodúo - Ouaniidade:500 Cara
Và or Rêíêíên.iá: I 03

se.ç.o

irenr:0081 Cereâl ôlaniilaíolê aveja, muhieeÍeâG, dolrpo mucilon lâcleo ou similei dê preparo inslántáneo pÍepa.ádô a
paítr de ínatêriás primas sás, limpas, ênnquêcido com vitaminas Embálâgêm em polielileno, bem vedádâ. com 2309 do pÍodulo
Pfrrzô de vahddde mrnmo I2 mese6 a @ôlar a patlÍ da data de enlÍêqa - Qúanlidádêi500 Unidade -Valor Rêterência.7,32

rem 0082 cêíear inranlir aíoz, do tipo ínúcaron rác!êo o! §rmirar. de prepero insranlâneo, prêpâEdo a pádir de malêriâs primas
sás. lrmpas êôÍiquêcido com vilaminas. Émbálagem: em polielilêno, bem vedadâ, com 23Og do produto. PÍazo de validáde
mrnrmo 12 mêsês â coniár e pantr da dála de ênl.êoá. - Quânlidád6: 500 Caúa - valor RêÍêréncla: 8,33

rrêô 0033 ' AMroo DE MIIHO -l.po mal§ê.â, êm ênbalage.s de 1tg, qu6 deve contêr ênêmâmêntê o§ dado§ de dentú.ação.
procedéncra. inlormâÉes notricionais. .úmêro dê loio, &ia dê valid.dê. quanlidade de p.odulo Prazo de validade minioo dê -
Oúánhdade 500 carxã - valo. Rete.ência,8,03

remr 0034 - Ôleo de vegêtalde Milho - Íeinado, obndo de matéria pdma vêg6lá1, isênto de §ubsláncjâ§ lrân§génicas á sla
composiçáo A§pêclo lÍmpido e isento de impureas, @.e odor @Íaclsísllcos; Serafas pláslicas l.aBparenles de 900m1
aco.d c onádo em caixa com 20 LrNDadês. aêmbalagem dev6rá cont6. êx16.ôáhenlê os dados deÍ ide.liíeçáo e procedência
rlomlâtão urÍiciônal, número do lole, data dê vâlidade, quânli6de do pÍoduto e núme.o do Íegi§lrô. o produto devêÍá

apresentaí valdads mlíima de 10 (dez) meses a padiída dála de entrêla na UNDade requisiianle. - Quánlidade:2.200 Unidade
vâlôÍ Rêlêrên.iã: 14 33

so.co

Irem:0085 ' §3r- relinàdo iodâdo, côm no íninimo 96,95% de cloíelo dê !Ôdlo e sái3dê iodo, âcondidoÍãdo em saco de
Doilêlrlêno com í kc - Quanlidade:400 Quilo Válor Reíeéncia:2,50

Lleh 0086 ' chá camomila - embalagem-caixa com 10 saquinhos - peso llquido de 10graros. A6ndicionámento: pãcotes

corn 30 caixas. dêvidâmenre identificados com â dêscnçáo r*umida do má16úl - Quâírtidsdê: 1 .000 caixâ - valoí Re,erêÕcrâ

sllúçt0

!!r,rcô.r 1t.,?02r .ins RÉ,4

rlem:0087 CháE a Ooe - êmbal.ge6-cáúã @m r0 saquinho6 -p.8oÍquldodê 10 grámas. Á.ô.dido.arnênlo pacolos

com 30 carás dêvidâmente idêndficados com a descíÉo Esumidã do mâl€íial - Qua.ldadê:500 caixã - valor ReÍêÍénciâ:

sErÉ.



lrem:0088 Chá CidrêÍâ- êmbalagem @ixa com 10 saqrinhos -peo tÍquido de 10gr.mas Acofidtc.onam6nto: pac
30 carias. devidáhentê idêônícâdos com a de8cnçto resumida do materiat Ouántidede: 500 Câixa, VátoÍ Rêfêrênci

ua6

Item 0090 Farinha dê trigô- Sêm,erme o em smbatãgens d€ 1 kg náo viotados, @têndo dados dê ÉêntiÍiÉçâo pr@êdênoa
in,ormáç(É§ nutncionais nqdê role quânlidâde do produto. o proddo devêrá âprese.ta. vâ[dâde mlnima dê 24 ôeses -
Ouânlidáde:600 Oulto Valor RôLrêncisr 7 4a

'i x âêo

sd.Éo

le r 0t191 ,sardrnha em consêruâ ã óteô e motho de tômáte 1250 quantúádê 1 oo0 unidadê _ vator Rêferência: 6 41

itenr: 0089 - sarsichê - conqêláda de pnmêna quatidsde, com §êto dê i.!pêção 3anitária, embatâda3 à vácuo - Quántidade

ltem: 0093 _ orégano dê§idratâdo - acondicionado €m sacos dê polietilenoi com Ítâla de fabrjcsçáo ê vatidade - Ouãntidáde 300
Ourlo Valo. Reíaiência: 3,5/í

sôrCó

llem 0094 - AFÍráo Em pô com va|oade mrnrnÉ de 1 a.ô - elantidade. 3oo euito , ValoÍ Roro.ênoar5 so
sd{c.

nem 0095 - Goiabinha- Doca em isblerê tipo goiâbáda embatâgéns com 50 UNDáde - ouantdâdê:700 Quiro- vator Reíorênciá

Itm c1096 Bananlnha-Doce em tebletê lipo goiãbada êmbátags,r§ com 50 uNDadê - ouãniidade: 3oo Quito - vâroÍ Reterêncrâ

sn!Éo

Im 0097 ÍoÍÍeda de páoÍrâncês de lt quardsde, @m maÍgánne e orégano. uNDade dê fomcrmento: rg Marca regi§rradar,r rráçâo p'op 8 . peirodo 12 meser . ouant,d.de 300 odito . vdú RêteÍênqa 5.a2
shr.ra.

..
PUATICÀS

ll-olhas no

fpro.e..o n;
lRublcân" ,

pEPoGo

rle6 0092 Vrnáore -branco en Íascode 500 mt:qulniidade 8OO Unidâde - Vator Rêrerência:2,69
siÚrç.o

ÀírdqsmJ!Ô,;0:3'FioU=lRA
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fProcesso no

retrr 0096 - Pmenta moida - Condrmenio apresenlaçáo hduslnal maté.ia pnma plÍnenla do reino aspeclo Ílsico molda
embâlaoem de 500 ! Ouantidãder 100 Ouilo Valor Reterênc,á: 9,70

ShrÉ.

rlem 009! AZE|ÍE DÉ OLIVA pu.o ertra vrígen, iasco crnlêndô €píoximâdâmênts 500 ml, com idenli66Éo do p.ódutô
mjrcâ do lábrica.le prdo de validade e €pacdrde. O prodtto dew,á serregislrado no MinisÉno da AgÍicull!Íâ ê/o! MrnEléío
da saúde ousnlidade 100 unidade - valor Reíeé§L

rrêr.0100 Íempero misro coniendo cominhô, Piheôta do rêino e sal, êmbdãgêm d6vôm @.1êr dala da validade lole peso
do oroduto estando êhbálaoeh êó bomesladô de onsetuacâo - Quánlidade:600 unidáde - váloÍ ReÍerência:2.35

rtem 0101 - Íempe.o empleto - @hplero com alho, sâ1, piíiênta. cêbolhha realçador d6 sâbor, émbâlagem dévêm conleí dala
da vardãde, brê, peso do prodúroestaído ômbálagêm êm bomaiadode @n*ryaÉo- Ouanlrdade:600 U.idadê - Válo.

rr.m 0102 Leite dê coco - unÍomê sém 9Íum6 co..8româ e odor GracleÍr8licos, nào r3nç6o, âcondicionâdo em em$lagem
o1 rrlro com idenrin.açáo ns embalageô 0ôlúro)dos ingredienles. valornutncional, peso, tomeedor, daiá detabricaçáo e
vàlidadê rserto d. sljidade§. pôras as latuâs e malerial esÍanho. Valldade Fhima dê 06 (seis) mesés a conrarda dãlã de
enkesa - Ooanlidad€ 200 Unidade Vaio. Rqrerência: 18,t9

adjdBdo 3m 01071023. sococo

en ()rO3 AOOÇANTE riqrldo o! goras. ehbàlageft dê 10OmL. lngrêlienle§ á9úá, soôiiâr, êdulcolanles a.ticrais oclâmálo
de sôdo, ê sacânna sódle @.*ryantes: ácido b€nzoico melilparn€no. Prdo de valrdáde mlnimo d€ 1 ano a pantr da dala
, hbãrâdêm !00mL odanrdsdê 600 undad6 Valo, Reíerê«ia 7 06

O,tdrÉ

tem o 1 04 . lllAssA PRoNTA PARA cON FEcÇÁo DE BoLo saboÍ chocolalo e larsnla em embalagem de máleriál atÔxr@
rnreqrô ê rêsrstenrei .om dâla de fabdcaçáo válidade e cap.cidadê parâ 400 gÍâma§. similar à Rã.câ vúíâ. _ Quânlidadê 500
r,..ote - valôr Referênciár4.5S

ou.nldâô

rrem oloS Foha Í!e lou.o - ooNDIMENÍO, APRESENTAçÃO SECO EM FOLHAS, MATÊRIAPRIMA LOURO, ASPECTO
rlsrro ÉoLHA sEca TNTETRA. EM EMBALAGEM DE 5O0q A 1Kg - Quantdade 10! eàcolê _ vãlor Re,eíência 4 50

rrc nr: ol 06 - cíeeê de lete . 1 oo% dê oÍigem animâ|, embâlado êm lalas lmPas, bontas dê Íêírugem não amassadâs, náo
estuÍádas, que ga.anlam a integadado do pÍodúo alê o momenio do consumo scondlclonádo em lalê pegãndo 30o 9í3mas a

r calPÍI8pdgt|ots .,,e.É,i:Ó 5€3€4



Processo no

R;bÉfi;
enbalaqêm deve.á cônte. enemáment€ os dado§ de idenfficaÇão, proedênda, infomácô€s nutricional.

Folhas no

: 2.000 Unidade - Varoí Rêtêrênoa I 53

siLrd.

llen:0107 - O@ goÉbã- lsento dé sujidádes, laryas, pa.asnas, com âspe.lo, coÍ, chejro e..boÍ própíios. Vãlidâde minima 11
mese. â conlâ. dâ d.t8 de ênrresa. UNOÉdê - Quânlid.der 500 Uni*de - Varor RefeÉnci.r 1...r9

§hlg.o

Cozido. sem cápâ de goídu,a, Íelielo, peÉ lso na coníêcçáo alimonlaÉo. - Aranidadê 500 Quilô - Valoí

rtêm: 0r09 - QUEIJo ÍlPo MU§SARELA, em condiçõ€s higiênicâs Íâvorávêis ao consumô, coniêndo nâ êmbâlâgêm dâlâ da
tâbocacáo valrdadê e íeoisko no SIM ou SlF. - Qua.lidadôr500 Quilo - Valor RêÍêrê.ria r í1,00

iem 0110 A2êllona VeÍde êm consêrua inlekâ sem carôço, em conse â prerarada mm os Íulos curados na variedade préla
imeÍsos én salmolra de côncenÍaçáo aprópriâda. êm rêcrpÉnles hêÍmétrcos, coloraÉo unirorme§ submelidos âô processo
recnolóqi.o adequado alendêndo as condicóe§ sêrais do cód@o§aniiáio. Ouânlidade 500 Ouilo - Vâlor ReÍe.ência: 19 10

llem 0111 . Charquê Carne bovina. sâ|gatu, curada, do$ecada. Salo coNeruanlês: niliilo. nitÉlo dê sódioCom registro no
Mrn sténo da ÀaÍicolt!ía SIF/OIPOÁ - Oúãntidâde:200 Oollo - Valor Rêíerênclâ: 64,90

Irem 0112 - FARINHADE M|LHO- Pa@t€ de sOOgrama3. dêúdemeÍle rolurád6,mnJoma rêgisláÉo vloênro Ouanlidãde
1 600 OUIó Vâl.r Reíêrêndâ: 3 aS

rlem 0113 - FARINHA DE ÀRROZ - Pa.olê de 500 gramas, devidarent6 rotulâdos, cotrtonnê legislâÉo v'gentê - Ouânl'dâde
I ô00 OurLo VãloÍ Rêlarêôcià 5 77

ilem.0114 Marganna Margsrina vegerã1, côú sálcomposto de a2% dê góÍdurâ e lêiie pod6ôdo co.lerútâmina e oul.as
eubslânciâs pe.miaidas, com aspectos côm cheiro e sabor próp.io. Acondicionado 6ín pode plá3tico. Atôxrco d6 250 gramas $rxâ
com 24uNo Ouântidsde: 400 Qullo - valor Reíêrê.cia: 4.55

s:[ç9c
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